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Ilatszerek készitése.
1. ibolya I.

1 kg ibolyagyokér tinktiirdat, ugyanannyi ibolya kivonatot, 250 gramm rézsa
kivonatot, ugyanennyi cassia tinkturat és 20 csepp keserii mandulaolajat
osszekeveriink, 8 mnapig allni hagyjuk, végill nemezsziirén, (vagy
sziiropapiron) megsziirjik.

2. ibolya Il.

4 liter tisztitott borszeszt, 30 gramm Juno olajat, 2 kilé Oria tinktirat és 10
grammVetiwa-tinktirat nyolc napig allni hagyunk, azutan megsziirjik.

3. Jaczint.

4 liter tisztitott borszesz, 2 liter narancs tinktura, 0,5 kilogramm Oris tinktura
és 39 gramm jaczint olajat Osszekeverve 8 napig allani hagyjuk s azutan
megsziirjik.

4. Jazmin.

5 liter tisztitott borszeszbe 2 kilogramm friss jazmin viragot, 4 gramm
bergamoi olajat és 31/2 dekagramm porra tort fahéjjat tesziink, 8 napig
emészteni hagyjuk, aztan lesziirjiik.

5. Levendula.

Szaritott levendula viraggal egy nagy paladk haromnegyedrészét megtoltjiik,
4 gramm vitriololdatot adunk hozza, jol felrazzuk és egy 6raig allni hagyjuk.
Most erds, tisztitott borszeszt Ontiink ra a palaczkot holyagpapirraljol
bekotjiik s két hétig emészteni hagyjuk, azutan megsziirjiiks esetleg illatos
olajokkal erdsitjiik

6. Orgona, Lilas de Blanche.

2 liter tisztitott borszesz, 15 gramm jazminolaj, ugyanannyi Ylang Ylang és
heliotropolaj egy negyedkilogramm terpentinolajjal desszevegyittetvén, a
keveréket nyolcz napig allni hagyjuk, naponta felrazzuk s ez ido elteltével
megsziirjik.

7. Orgonaillat.

1 liter tisztitott borszesz, 40 gramm Extrait ala Tube rose triples, 600 gramm
Extrait au Jasim triples, 20 gramm tinct. Moschi, 3 gramm Ylang-Ylang olaj
3 gramm (Muquet)

8. Heliotrop.

4 liter borszesz, 120 gramm Heliotropin 1 liter narancskivonat, 2 kil6 iris
tinktura és ugyanannyi tonka tinktura 6sszehozatvan, 8 napig emésztendo.

9. Heliotrope-Extrait.

13 gramm Vanilia, 20 csepp narancsviragolaj 10 csepp keseriimandulaolaj, 1
gramm moschus és 30 gramm benzoét | kilo tiszta alkoholban 8-14 napig
emésztiink, azutan megsziirjik.

10. Czédrus.

5 liter borszesszel 3,5 dekagramm bergaméi olajat, 7 dekagramm czitrom
olajat, | dekagramm lavendulaolajat masfél dekagramm peruviai balzsamot,
8 gramm fahéj-olajat, s annyi narancsviragvizet vegyitiink amennyi a
felhasznalt borszeszt 28 fokra higitja.

11. Ambraillat.

5 liter tisztitott borszeszre és 17 decziliter vizre 8 gramm ambrat, 14
dekagramm citromhéjjat, 6 gramm vaniliat, 8 gramm bergamdi olajat és lo
csepp rozsaolajat vesziink. A borszeszt és vizet az Osszetort fiiszerekre
ontjiik, 8 napig emésztjiik, s illato olajokat adunk hozza.

12. Millefleur.

¥, kilogramm erds borszeszben 4 gramm narancsviragolajat és 1 gramm
szegfiiszegolajat feloldunk. Most 0,5 kilogramm bouquet vizet, 14
dekagramm rozsavizet, 2 gramm benze festvényt, | gramm ambra-eszenciat
és | gramm pézsmaeszenciat adunk hozza, jol elvegyitjiik és megsziirjik.

13. Moschus

1 liter borszeszt, 250 gramm iris-tinkturat, 250 gramm Abelmus-tinkturat és
10 gramm moschust 8 napig emésztiink tobbszor felrazzuk s végiil
megsziirjik.

14. Jockey-Club I.

120 gramm Extrait des Roses, 60-60 gramm Extrait d"Acacie, Extrait de
Jasmin, Extrait de Violet, 72 gramm Tinct rad. Iridis, 9 gramm Tinct, Moschi,
12 gramm Tinct. Zibethi, 2 gramm ol. Bergamoi, 80 csepp ol. Rosarum.

15. Jockey-Club I1.

250 gramm Santalfa-kivonat, 4 liter cassia-kivonat, 80 gram szegfiiolaj, 15
gramm neroli-olaj, lo gram Vaniliakivonat és 30 gram benzoe-tinkturat 8
napig emésztiink, naponta jol felrazzuk, s végiil megsziirjiik.

16. Bay-Rum

30 gramm Bay-olaj 4 liter borszeszben nyolcz napig emésztendo, ekkor négy
liter vizet adva hozza, ujabbi nyolcz napig allani hagyjuk, naponta jol
felrazzuk s végiil megsziirjik.

17. Ess-bouquet

50-50 grm jazmin-extrait, reseda-extrait, ibolya-extrait, 30 gr, aprora vagott
irisgyokér, 0,5 grm folyékony storax, 0,5 grm ambra, 5 gr. curacao-olaj 8-14
napig digeralandé és megsziirendo.

18. Valodi angol Essbouquette

90-90 grm jasmin-kivonat, abelmus-tinktura, rezeda-kivonat, viola-kivonat,
60 gr. angol Esshouquette-szesz, 20 csepp neroli-olaj, 30 csepp rozsaolaj, 40
csepp czitromolaj és 0,5 liter fiigegyokér-tinktura nyolcz napig emésztendd.
Naponta felrazunk, végre megsziirjik.

19. Court-Bouquet

100 grm bergamottolaj, 15 grm narancsviragolaj, masfél kilo tiszta alkohol,
300 gr. irisgyokérpor, 5 grm folyékony storax; 2 grm mosclius 8-14 napig
digeraland6 és megsziirendo.

20. Bougtiet Karolina

250-250 grm ibolyakivonat, rézsakivonat (kétszeres), 125 grm ambra-
tinktura, 15 grm bergamott olaj és 15 grm czitromolajat 8 napig emésztiink,
kozben naponként felrazzuk s végiil sziirjiik,

21. Bouquet de Seraille

125 gr. mosclias-kivonat, 503 gr. rozsaszesz-tinktura, ugyanennyi kétszeres
rozsakivonat, 125 gr. ambra-kivonat, 30 grm bergamott-olaj és 20 gramm
szegfiiolaj Osszehozatvan, naponkénti tobbszoros felrazas mellett 8 napig
emésztendo, azutan sziirjik.

22. Bouquet de Fleur.

Vesziink 500-600 grm jazmin-kivonat, ketszeres rdzsakivonat es
ibolyakivonatot, ehez 40 gr. geranium-rozsaolajat adunk, nyolcz napig
emésztetjiik, naponként tobbszor felrazzuk s vegiil megsziirjiib.

23. Bouquet de Royal.

250 grm ibolyakivonat, 250 grm jazminkivonat, 500 gr. rézsakivonat, 20 grm
moschuskivonat, 30-30 grm verbenaolaj, cassiaolaj, czitromolaj, 20-20
gramm ambra-tinctura és bergamott-olajat 6sszehozunk, naponta, kétszeri jo
felrazas mellett 8 napig emészteni hagyjuk s végiil megsziirjiik.

24. Stefania Bouquet.

250-250 grm  Tonkabonna-kivonat, rézsakivonat, vaniliakivonat,
ibolyakivonat, nerolikivonat, 125 grm ambra-tinktura es 10 grm szegfiiolaj
Osszehozatvan, 8 napig emészteni hagyjuk, naponta tobbszor felrazunk,
azutan sziirjik.



25. Opoponax.

2 grm pezsma, 12 grm vanilia, 8 grm tonkabab, 780 gramm tisztitott
borszeszszel 30 napig emésztetik, ezutan hozzaadunk 300 grm iris-extractot,
300 gramm, rozsa-extraotot, 150 grm cassia-extractot, 150 grm na-
rancsvirag-extraotot, 480 grm vioia extractot, 13 csepp czitronella-olajat. 60
csepp czitromolajat, 15 csepp lemon-olajat, 60 csepp bergamott-olajat, 30
csepp patschuliolajat es 50 csepp rozsaolajat.

26. Ylang-Ylang.

40 gramm Ylang-Ylang lényeg, 5 gramm rozsa-lényeg, 4 gramm
nararicsvirag-lényeg, 50 grm valdodi franczia Jasmin illatszer, | gramm
moschus festvény, 850 grm absolut alkohol es 50 grm destilalt viz.

Illatolajok, hajkenok, pomadék

27. Marhavelo hajkené |.

Egy par okorlabat osszevagdalunk, 4 6raig vizben fozzik, kihiititjiik, kevés
bort, 14 dekagramm iiriizsirt, 28 dekagramm tisztitott diszndzsirt adunk
hozza, a keveréket enyhe tiiz felert megolvasztjuk s illaos olajjal szagositjuk.

28. Marhavelé hajkend 11.

Mérsekelt melegen olvasztott 28 dekagrm marhavelot negyed-fél
dekagramm fehér viaszszal és ugyan-annyi didolajjal elolvasztunk és kavaras
altal 10 dekagramm frissen kinyomott almalevet és 4 grm égvényes.
szerecsendiovirag-olajat vegyitiink el benne.

29. Marechal-hajkend.

Egy kilogramm iirii-faggyura 65 dekagramm faolajat, fél kilogrm hajport, 13
dekagrm jazminolajat, 2 dekagrm czédrusolajat, 3 dekagrm bergamoi olajat,
1 dekagrm narancsviragolajat, 2 dekagrm szegfiiszegolajat. és 16 csepp
fahéjolajat vesziink.

30. Méz-hajkené.

56 dekagramm mézet, 14 dekagramm disznézsirt, 28 dekagramm peruviai
balzsamot egyiitt felolvasztunk, Ezutan 150 centigramm czédrusolajat, 150
centigramm szerecsendio-olajat es 7 dekagramm pézsmat vegyitiink k6zé.

31. Millefleur-hajkend

Egy kilogramm friss iirlifaggyura 75 dekagramm faolajat, 13 dekagramm
hajport,  negyed-fel  dekagramm  ambrafestvényt, 3  dekagrm
narancsviragolajat? 2 dekagramm  czeédrusolajaf, 2  dekagram
pézsmafestvényt 70 csepp fahéjolajat, 4 gram m peruviai balzsamot, 4 grm
rozsafa-olajat, 2 gramm szegfiiszeg-olajat és 4 gramm thymian-olajat
vesziink.

32. Jazmin-hajkend

14 dekagramm friss tiriifaggyut, 3 kilogramm faolajat és 4 kilogramm hajport
gyenge olvasztas altal Osszevegyitink s folytonos kavaras kozben 14
dekagrm jazminolajat adunk hozza.

33. Jonquille-hajkené

Egy kilogramm {iriifaggytra 75 dekagramm faolajat 13 dekagramm hajport
vesziink, Osszevegyitjiik s halvany sargara megfestjiik, ha ez meg van, 2
dekagramm pézsma-festvényt, ugyanennyi bergamoéi olajat, 4 gramm
thymiant, 4 gramm narancsviragolajat s 12 gramm ambra-festvényt adunk
hozza.

34. Potpoufi-hajkené.

Egy kilogramm friss uriifaggyut, 75 dekagramm faolajat, 65 dekagramm
hajport, 3 dekagramm lavendulaolajat, ugyanannyi bergaméi ¢és
narancsviragolajat s 4 gramm szegfiiszegolajat vesziink.

35. Vanilias-hajkeno

Egy kilogramm friss iiriifaggyut, 75 dekagramm faolajat, 25 dekagramm

hajport, 7 dekagramm peruviai balzsamot és 10 dekagramm vanilia-tinkturat
vegyitiink 0ssze.

36. Dr John Brown hajkendje
A haj ereddi szinet mindvegig megtartja.

1 kilogramm rézsapomadé,
60 gramni pyrogallussav,
2 gramm hamuzsiroldat.

37. Najad hajkeno.

| kilogramm legfinomabb faolaj,
100 gramni maccasar olaj,
30 gramm tetszes szerinti illatolaj.

38. Benzoe-hajolaj

1 kilogramm tabla vagy mandola-olajat forré vizbe Aallitott bdgrében
felmelegitiink és 60 gramm sziami benzoet adunk hozza. Az olajat 2 6ra
hosszat melegitjiik, kozben tobbszor felkeverjiik, azutan allani hagyjuk, mig
a folosleges benzoe leiilepedett, ha ez megtortént, a tiszta olajat livegekre
fejtjuik.

39. Portugal hajolaj.

| kilogramm Szezamolaj,
10 gramm bergamott olaj,
20 csepp neroliolaj,

10 esepp fahéjolaj.

40. Magyar hajolaj
Folséges illatu, pompas hajkend.

170 deka zsiros mandolaolajban, gyonge tiizon felolvasztunk 30 gramm fehér
viaszt, a meleg olajban 20 gramm neroliolajat, 10 gramm rozsaolajat és 10
grm terpineol-olajat kevertink.

41. ibolya hajolaj

5 literes tivegben, meleg helyen 20 deka frissen tort ibolyagyokérport és két
kilogramm tablaolajat egyiittesen 3 napig allani hagyunk, azutan kendon
megsziirjiik. Ha az olaj a kend6r6l mar nem csurog a tovabbi sziiréeshez friss
kendot vesziik, ebbe nyomkodjuk atsziires végett az ibolyagyokérporban
rejtozo olajat. Ha mar az egsz olajat tisztaara sziirtik, még 80 gramm
bergamott olajat és 10 csepp keseriimandola olajat adunk hozza.

42. Filokém-pomdde

1 kilogramm mandolaolajban 150 gramm fehér viaszt felolvasztunk, 40
gramm bergamoi és 20 gramm czitromolajjal illatozzuk es hidegre habarjuk.

43. Kristaly-pomadé

150 deka finom tablaolajban megolvasztunk 50 deka czetveldt, 150 csepp
rozsaolajjal szagositjuk, megkeverjiik s azon forron, elére melegitett széles
szaji tvegtégelyekbe oOntjilk. Az iivegeket kihiilésig nyugalomban kell
hagyni, kiilonben a pomadé elveszti atlatszosagat.

44. Vanilia-pomadé

1 kilogramm diszndzsirt megolvasztunk, 8 deka vagdalt vaniliat belehanyunk,
megolvadasig keverjiik, az edényt, befedjiik, 5 napig allani hagyjuk, azutan
gyonge tiizon ismét megolvasztjuk, kendon megsziirjiik és hidegre habarjuk,

45. Vazelin-pomadé

180 deka Vazelinolajban felolvasztunk 80 deka fehér czerezint, illatul 10
deka bergamott és 5 deka czitromolajat keveriink hozza s hidegre habarjuk.

46. Hajkeno friss viragokbol

Ujabban Parizsban és Briisszelben roppant sok szagos viragot termelnek,
melyek learattatvan, beloliik a legfinomabb illati hajkeno késziil. ily kendces
készitéséhez Bmég gyar sem kell, készitése olyan egyszerii. Ugyanis
elovesziink egy literes egészen j, tiszta cserépfazekat és abba fél kilogramm
friss disznozsirt tesziink. Ezen fazekt beallitjuk egy masik nagyobb fazékba,
armely vasbol is lebet, Raallitjuk most a nagy fazekat a takaréktiizhely oly
helyére, hol a melegség csak akkora lesz, hogy a zsir éppen csak folyékony
allapotban marad, vagy lehet a nagy fazékba forré vizet tenni s a zsirt
tartalmazo kisebb edényt egyszeriien ebbe allitani. Most az illetd illatos



viragbol beledobunk a zsirba egy maroknyit és az egészet betakarva. magéara
bagyjuk 24 6raig, a mikor finom szdveten a zsirt atnyomjuk és ismét a kisebb
edénybe eresztvén a most mar illatos zsirt, Gijra meleg vizbe allitjuk azt és
még egy marek virdgot dobunk bele. Ha ezen eljarast nyolcz napon at
mindennap folytatjuk, igen finom bajkendcsot kapunk. Szoktak pedig a
francziak és belgak ily kendcsét csinalni a rezedabol, a tubardzsabol
(Polyanthes tuberosa) es a vaniliaviragbol (Heliotropium peruvianum).

Hajnovesztok és hajhullas elleni szerek

47. Bojtorjan gyiokér-olaj

Hajhullas eilen

5 literes tivegbe 50 deka apritott bojtorjan gyokeret (a Lappa major es Lappa
minor gyokereit) szorunk, ra két kilogramm finom tablaolajat ontiink, ketttd
napig meleg helyen (tiizhely szélén) allani hagyjuk, kendén megsziirjiik,
azutan 50 deka ricinusolajat, 1 deka rozsaolajat, 5 deka geranium- és 6 deka
bergamott-olajat keveriink bele.

48. Hajnoveszto viz

880 rész 68%-o0s alkohol, 4 rész sésavas chinin, 10 rész tannin, 10 rész
korisbogar-tinktura, 60 rész gliczerin, 40 rész kdlni viz, 5 rész szantalfapor,
0,1 rész vanillin 6sszekeverend6. igen hatasos szer.

49. Agtia Amarella

Hajifjito tej

5 liter tiszta, sziirt kiitviz, 250 gramm 6lomczukor, 100 gramm konyhasé €s
tetszés szerinti mennyisegii és mindsegii illatszer.

50. Eau de Chinin Tonique

Hajhullas ellen

4 liter tisztitott borszeszt egy fél kilogramm chinagy6kérporral nyolcz napig
emészteni hagyjuk s azutan atsziirjik. Eme folyadékhoz fel kilogramm
narancs-illakot, ugyanennyi heliotrop és Jockey-Club illatot, 90 gramm aloe-
tinkturat és 5 liter vizet adunk, jol Osszekeverjik, ismét sziirjiik és
palaczkokba ontjiik.

51. China pomadé

Hajkihullas ellen, biztos hatast

8 dekagramm finomra tort veres chinat kevés mandola-olajjal eld6rzs6liink
és 8 dekagramm mandola olajat aduak hozza. Ezen kevereket 60 gr tisztitott
és olvasztott marhavelohéz adjuk, addig dorzsoljiik, mig kihiil, végiil tetszés
szerinti szagos olajjal illatozzuk.

52. Hajpomadé

A haj erosbitésére és novelésére

1 kilogramm friss tisztitott marhaveld, 40 gramm peruviai balzsam, 20 gramm
fahéjolaj, 10 gramm bergamott olaj, 10 gramm tannin és 10 gramin
benzoesav. E ket utobbi szer borszeszben oldand6 fel és ugy keverendo a
tobbi szerrel Ossze.

53. Hajhullds ellen

250 gramm glycerin, ugyanennyi franczia borszesz. ¢és Hoffmann
életbalzsam, 12 gramm korisbogar-festvény, 25 gramm tannin.

Hasznalati utasitas: A fejbor naponként egyszer gyengén bedorzsdlendo.
54. Hajerositéo pomadé

1 kilogramm tiszta diszndzsirt és 50 gramm fehér viaszt megolvasztunk, 50
gramm peruviai balzsamot adunk hozza és hidegre habarjuk.

55. Hajkené viz korpaképzodés ellen |
50 gramm destillalt viz, 1 gramm borax és 2 gramm kolnivizet 6sszekeveriink

és a hajat, illetdleg a fejbort, naponként, mig sziiksegét latjuk ezzel
dorzsoljiik be.

56. Korpaképzodés ellen |1

50 gramm kénéther-borszesz, 50 gramm benzoe-tinctura, 0,5 gramm vanilin,
1,5 gr gramm heliotropin és

1 gramm geranium-olaj Osszekevertetik. Ezen fo lyadékkal, egy szivacs
segélyével naponta egyszer be-dorzsolendo a fejbor.

Haj- és szakallfestok

57. Melanogéne

A forgalomban levo Gsszes hajfestoszerek leg-kitiinobbike. Ezen készitmény
dr. Hager Hermann vilaghirii vegyész elemzése szerint a kovetkezo
Osszetételil 3 szerbol all.

I. Giveg,

Egy fél kilogramm borszeszben 10 gramm pyrogallussav oldand¢ fel, azukan
egy fél kilogramm tisztitott kozmas faeczetet (Acidum pyrolignos,
reckificatum) adunk hozza.

1. iveg.

25 gramm pokolkévet 900 gramm parolt vizben ieloldunk, azutan anayi
ammoniak-folyadékot adunk hozza, amig a folyadék atlatszo tisztasagot
nyer.

11 iiveg

2 kilogramm leparolt vizben 100 gramm kozonséges szénsavas szikenyt
(Soda) oldunk fel.

Hasznalati utasitas: A hajat elobb a iii. szamu iivegben levo szerrel, azutan
tiszta vizzel mossuk meg. Most egy szorkefe segélyével az i. livegben levod
szerrel nedvesitjiik meg hajunkat. Egy 6ra mulva pedig ugyancsak egy
szorkefével a ii. sz, livegben levo szerrel nedvesitjiik at a hajat. Ezen eljarast
3-4 naponként ismételjiik.

58. Barna hajfesto

60 gramm friss didhéjat komozsarban 7,5 gramm porra tort timsoéval
egyenletes tomeggé gyarunk és vizfiirdon 800 gr, oleum olivarium benzoattal
addig digeraljuk, mig minden nedvesség elparolgott beldle. Ezutan
megsziirjiik és 2 csepp rozsaolajjal iilatozzuk.

59. Barna haj- és szakdlfesti

30 gramm eziist-nitrat, 60 grm hamuzsir carbonat, 30 grm ,,Salvater of Ciu"
és 9 gramm szalmiakszesz egy fél kilogramm desztillalk vizben feloldatik.

60. Fekete hajfesto, sziirkiiloé hajhoz
Richter M. berlini vegyész készitinénye

450 gramm glycerin. 145 gramm 6lomczukor, 200 gramm tisztitott borszesz,
1 kilogramm és 700 gramm kozonséges kutyiz.

61. Hajerosito és hajfesto
Kiilonosen ajanlhatd

Egy kilogramm rézsaviz, 100 gramm egyszerii China-festvény és 20 gramm
olomczukor. Hasznalatkor jol felrazando.

62. Hajfestopor |

150 gramm oltott mész, 10 gramm minium.

63. Hajfestopor 11

200 gramm oltott mész, 200 gramm o6lomfehér, 100 gramm talkum
64. Az 6sziilo haj és szakdl eredeti szinének visszaaddsa.

igen ajanlhato szer



1 kilogramm ¢és 200 gramm tiszta kitviz, 200 gramm glycerin, 20 gramm
kéntej, 20 gramm rézsaeszenczia, 10 gramm 6lomczukor.

2 liter vizben 100 gramm makkhéjat jol megfoziink, lesziirjik és a fozés
folytan leapadt vizet 1,5 literré kiegészitjiik és 10 gramm szodat oldunk fel
benne.

65. Hajfesto.

30 grm friss z6ld didhéjat 350 ml vizben 10 perczig fozzik; a fozetben 3-5
grm resorcint feloldunk és az egészet szitan atsziirjiik. Most viz hozzaadasa
mellett ezen anyagot 250 ml-re megszaporitjuk ehhez 15,0 cantharis-
tinkturat és 45,0 glycerint keverve kevés aromatikus anyag hozzaelegyitése
mellett kész a legjobb hajfesto szer.

66. Viros haj megszokésitése.

Ha az ujsziildttek voros hajjal jonnek a vilagra, azon uigy lehet segiteni, hogy
a hajat allott tejjel jol meg keil mosogatni, mire a vords haj szép sargasszoke
sziniivé valik.

Szépito és mosdé vizek
67. Eau de Cologne.

Nyolczadfél kilogramm rozmarin-1€lt i kilo méhfiiléllel folytonos razas kozt
elvegyitiink és 9 kilogramm tisztitott és siiritett borszeszt adunk hozza. Ezen
keveréket, ha jol felkavartuk, nébany oraig allani hagyjuk. Ezen ido alatt
palaczkokban 2,5 kilogramm tisztitott, siiritett borszeszt 38 dekagramm
czitrom-olajjal elvegyitiink s ezen keveréket néhany 6ra mulva az elsovel,
folytonos eros keverés altal egyesitjiik. Miutan a ke-veréket 24 Oraig ismét
allani hagytuk, még 3,5 kilogramm borszeszt adunk hozza és folytonos
kavaras kozt 8 gramm rozmarinolajat és 20 graram nero-olajat csepegtetiink
bele. A keveréket mintegy 15 perczig razzuk és 36 oraig allani hagyjuk, mely
id6 alatt minden 12 oraban 15 perczig felrazzuk és minden razas elott még
2,5 kilogramm borszeszt ontlink hozza, tehat minddssze 7,5 kilogrammot.
Végiil még 2,5 kilogramm borszeszt és masfél gramm szegfii-olajat adunk a
keverékhez és 8 napig emészteni hagyjuk.

68. Kolni viz |

90 gramm bergamoi-, 90 gramm czitrom-, 30 grm szegfuszeg-, 15 gramm
neroli-, 50 gramm rozmarin-, 30 gramm lavendula- és 96 csepp rozsaolajat,
0,5 liter abelmus-tinkturat 8 liter tisztitott borszeszszel dssze-keveriink és 8
napig emészteni hagyjuk, mikdzben mindennap egyszer jol folrazzuk.
Nyolcz nap mulva egy liter vizzel megszaporirjuk és sziiropapiron
megsziirve, palaczkokba ontjiik.

69. Kolni viz 11.

6 - 6 gramm narancsvirag-, narancshéj-, czédrus-, bergamoi- és rozmarin-
olajat masfol kilogramm tisztitott borszeszben feloldunk, 8 napig emészteni
hagyjuk, kdzben naponta jol felrazzuk s végiil megsziirjiik.

70. Kolni viz 111,

Harmadfél kilogr. eros borszeszbe 5 dekagramm bergaméi, 12 grm czitrom-
, 4 grm lavendula-, 2 grm thymian-, 1 dekagrm narancsvirag-, ugyaneimyi
rozmarin-olajat és 5 grm méhfiilélt tesziink. Az egészet narancsvirag-vizzel
30 - 40°-ra higitjuk.

71. Herczegné-viz |

Arczfehéritd

Egy liter rozsavizhez 0,25 kil6 angol fehér 6lmot tesziink, jol dsszekeverjitk
és palaczkokba toltjiik.

72. Herczegno-viz 11
14 dekagranrm. angol fehér o6lmot 6 decziliter rozsavizzel finoman

eldorzsoliink, 14 dekagramm borszeszben 2 dekagramm kamfort feloldunk
és a két folyadékot dsszevegyitjiik.

73. Marsall-viz

Egy kilogramm tisztitott borszeszbe 7 dekagmm fahéj-lélt, két dekagramm
szasszafra-1¢élt, 14 dekagrm bergamoi olajat, ugyanennyi ambra-1élt, 8 grm

szegfii-I¢lt, 4 gramm narancs-1¢lt, két dekagramm jazmin-1¢lt, 7 dekagramm
ambraeszencziat és ugyanennyi pézsmaeszencziat tesziink, par napig allani
hagyjuk végiil megsziirjik.

74. Vanilids vig

5 dekagramm jé vanilia-héjat, 7 dekagramm peruviai balzsalnot, 3,5
dekagramm fahéjat, 4 grm berfamoi olajat masfél liter tisztitott borszeszszel
és 4 deciliter vizzel ledntiink és emészteni hagyjuk.

75. Fehérito vig

9 dekagramm finomra kikészitett velenczei fagyagot, ugyanannyi szénsavas
halvkenenyt, 42 dekagramm rozsavizzel 6sszedorzsoliink és tivegbe toltjiik.

Hasznalatkor jol felrazando.
76. Rozsaviz |

Egy talba vizet toltiink, rozsaleveleket vetiink belé és 2 - 3 csepp vitriol-1élt
ontiink hozza, Ez elegendo arra, hogy a vizzel nemcsak a szint, hanem a
rozsak illatat is kozolje.

77. Rozsaviz 11

1 gramm rozsaolajat és 2 liter langyos, desztillalt vizet tagas edényben
Osszehozunk és e folyadékot méesékelt meleg. helyen egy napig allani
hagyjuk, mikozben gyakran folrazzuk. Most még 2 liter desztillalt vizet
ontiink az edénybe és az egészet megsziirjiik.

78. Majfolt elleni arczmosdo viz

28 dekagramm narancsviragvizet, 28 dekagramm rozsavizet, 150
centigramm peruviai balzsamot, 2 dekagramm benzefestvényt és 2
dekagramm lavendula-1élt jol 6sszekeveriink.

Hasznalafkor a palaczk jol felrazando.
79. Lednyka mosdo viz

1 fél liter tisztitott borszeszbe 7 dekagramm btiza-viragot, 3,5 dekagramm
borsosmenta fiivet, 3,5 dekagrm lavendula virdgot, 7 dekagramm mandola
korpat, 1 dekagramm bergamoi olajat tesziink és az egészet 8 napig allani
hagyjuk Ez id6 elmultaval a tiszta folyadékot ledntjik és sziird papiron
atsziirjiik.

Hasznalati utasitas : A folyadékbol a mosdasra szant vizbe mintegy hatod
résznyi ontendd.

80. Pompadour mosdoviz

56 dekagramm rozsavizet, 28 dekagramm narancs-virag-vizet, 8 gramm
kamfor-1€élt, 4 dekagramm benzafestvényt, 2 gramm pézsmafestvényt és 2
dekagrm borkoolajat sszevegyitiink és kész.

81. Sziciliai mosdoviz

Fél kilogramm viola-1¢é1t és 4 gramm czitrom-olajat fél kilogramm narancs-
lével 6sszevegyitiink és sziiropapiron megsziirjik.

82. Nyari szeplo ellen

2 gramm tiszta sosav, 1 gr levendulaspiritusz és 120 gr parolt viz
Osszekeverendo. A szeplos hely ezen folyadékkal reggel és estve feekenetik.
Bekenés utan egy ora hosszaig sziikséges a szobaban benmaradni. A szeplok
habar nem is mulnak teljesen el, de nagyon meghalvanyodnak.

illatos szappanok

89. Mandola-szappan

Fél kilogramm keserii mandolat masfol kilogrm rozsavizzel rézmozsarban
hig péppo toriink, ezt vasz-non at erésen kinyomjuk, az ebbdl nyert tejet
réziistbe tessziik s fél kilogramm fehér faggyu-szappan és fol kilogramm
aprora vagott marseiilei szappank adunk hozz4d Ezen keveréket folytonos
keverés kozt addig tartjuk melegen, mig a szappan teljesen feloldodik, azutan
a folyadékot vasznon atontjilk. Most fél kilogrm 6%-os szdédalugot adunk
hozza s ezt addig forraljuk, mig a keverék siirii, zsiros szappanpéppé



valtozott at. Ha ez megtértént, 7 dekagrairm sét adunk hozza és ezt a
tomeggel jol elkeverjik. Ez\7tan anélkiil, liogy megkavarndk, ismék
forraljuk, mig a szappan elvalik a lugtol és feliil uszik. Ha most a tovabb
folytatott f6-zésnél holyagok mutatkoznak és lia a kivett proba a kihiilés uran
egészen megmerevedik, az Uistok elvessziik a tiizt6l, a szappant a ingtol
kanallal elvalasztjnk?> formaba Sutjiik és darabokra vagjuk.

90.Rozsa-szappan

Harmadfél kg jo faggyu-szappanhoz 4 kg olajszappant, 4 grm szegfiiolajat,
3 dekagramm rézsaolajat, 1 dekagram fahéj-olajat és 2 dekagramm bergamoi
olajat adunk, az egész keveréket jol felfozziik, cinoberrel megfestjiik és
formaba 6ntjik.

91. Pézsma-szappan

15 centigramm pézsmat 2 dekagramm erds bor-szeszszel mozsarban jol
eldorzsoliink, mig hig pép lesz beldle, Ezt kdsz mandula-szappanhoz adjuk,
felfozziik és formaba ontjiik.

92. Lavendula-szappan

Egy kilogramm olvasztott mandola-szappanhoz 4 gramm lavendula-olajat
tesziink, jol elkavarjuk és formaba ontjiik.

93. Czitrom-Szappan

Egy kilogramm olvasztott mandola-szappanhoz 4 gramm czitromolajat
adunk, jol elkavarjuk és formaba ontjiik.

94. Bergamot-szappan

Egy kilogramm mandola-szappanhoz, melyet mar jol megfoztiink, 4 gramm
bergamoi olajat adunk, jol elkavarjuk, formaba ontjiik.

95. illatos szappan

(Kilonfélekép nevezhetd, a szerint, hogy mily illatolaj lett liozza
felhasznalva.

Masfél kilogrm tisztitotk szappanhoz 5 dekagrm bergamdi, 1 dekagramm
czitrom- és 5 gramm illatolajat tesziink, jol felf6zziik és formaba ontjik.

Arcz és hajorok

96, Poudre cosmétique

20 dekagramm velenczei fagyagot, 7 dekagramm lialvkenenyt és 30 centigrm
karmint finom porra dor-zsoliink Ossze 6s néhany csepp illatszert adunk
hozza, liogy illatos legyen.

97. Rézsa-pouder

1 kilogranim tiszta idldlent (Federweiss) fél kilogramm finom rizsporral jol
Osszeszitalunk, illatozzak és artalmatlan carminfestékkel rdzsasziniire
festjiik.

98. Toilettpoudre

Fél kilogramm rizsport, ugyanannyi magnesiapoudert és kremsi-fehért
osszekeverve atszitaljuk, tetszés szerint illatozzuk s dobozokba rakjuk.

99. Poudre des dames parisienne

1 kilogramm legfinomabb keményitot siirii szitan attérve, fél kilogrm
magnesiaval jol 0sszevegyitiink s néhany csepp rozsaolajjal illatositjuk.

100. Vénus-hajpor
28 dekagramm porra tort buzakeményitot, 22 centigramm rézsanedv-

festéket, 75 centigramm rozsaolajat és 75 centigramm szantalfa-olajat
vegyitlink dssze.

101. illatos timsé-hajpor

28 dekagramm égetett timsot finom porra toriink, 10 dekagramm porra tort
florenczi violagyokérrel és 2 dekagramm porra tort szegfiiszeggel
Osszedorzsoljik s az egészet igen finom szitan megszitaljuk.

102. Viola-gyokér hajpor

300 gramm velenczei talkk, 200 gramm viola-gydkérpor (Phizomatis iridis)
és 200 gramm keményitd gondosan Osszekeverendo és ibolya-olajjal
szagositando.

Fogpor, fogpaszta, szajpilula,
fogszész és fajdalom-csillapitok

103. Kitiiné fogpor |

20 dekagramm fehér krétapor, 4 dekagramm szénsavas magnesiapor és 4
dekagramm florenczi noszirom-gyokérport jol dsszekeveriink €s 12 csepp
fodormenta-olajat adunk hozza. Eme fogpor jol elzarhato dobozt igényel,
mert a fodormenta olaj aetherikus voltanal fogva illano.

104. Fogpor 11

Egy fél kilogramm finom krétaport, ugyanennyi ibolyagydkérport és 20
dekagramm ossasepiaport jol Osszeszitalunk és szegfiiszegolajjal tetszés
szerint illatozzuk.

105. Fogpor 111

500 gramm habkopor, 300 gramm harsfaszénpor és 40 csepp borsosmenta
olaj porczellan mozsarban jol osszekeverendo. Huzamosabb hasznalat utan a
tisztatalan fogakat vakito fehérségiire valtoztatja.

106. Fogpor 1V

350 gramm harsfaszénpor, 100 gramm zsalyapor 150 gramm iris florentina-
por.

107. Fogpor V
A fog zomanczat a legkevésbé sem tdmadja meg. igen ajanlhato

400 gramm iszapolt kréta, 50 gramm szénsavas magnesia és 50 gramm
ibolyagyokérpor bensoleg jol Osszekevertetvén, 40 csepp borsosmenta-
olajjal szagositando.

108. Kozénséges fogpor

Rp.

Meutholi 0.100

Naphtholi 0.050

Saccharini 0.25

Calcii carbon. Praecip 50.000
Sapon. medicin 0,500

Ol. Boseq. s.

109. ibolya-fogpor

Rp.

Naphtholi 0.50

Saccharini 0.025

Sapon medicin 1.000

Calcii Carbon. Praecip 5,000
Jonon

Ol. Canangae ana gtt. I-11.

110. Osszéhuzo fogpor

Rp.

Myrrhae 1.00

Natrii chlorati 1.00

Sapon. medic. 0.50

Caicii Carbon. praecip, 50.00
Ol. Rosae g.s

111. Kamforos fogpor

Rp.



Camphorae 0.500

tiapon. medic. 1.000
Saccharini 0,025

Thymoli 0.500

Calcii Carbon. precip. 50.000
Ol. Sassafrasi gtt. I-1I.

112. Fogpaszta

2 kilogramm szép, fehér és jo szaraz szappant, egy fél kilogramm
czukorszorp6t 2 liter vizben elkeveriink és felolvasztunk. Most annyi kolni
gyokérport keveriink k6zzé, mig elég siirii lesz. Ezutan szegfiiszeg-olajjal
kelloképpen illakozzuk ¢és kevés magnesiaport keveriink hozza.
Csomagolasa vagy lapos porczellan-tégelyekbe torténik, vagy pléhformaban
ontjiik s par napi kemonyedés utan, koczkakra felszeletelve staniol-papirba
takarjuk és izléses kiallitasu czimkékkellatjuk el.

113. Szdjpilula

20 gramm Catamun gyimoles-port, 20 gramm gyombérport, 20 gramm
szerencsendioport és 20 gramm szegfliszegport tragantmézgaval pilulakka
alakitunk s finoman atszitalt porczukorban meghengergetiink.

114. Odo | — Fogviz

Rp

40 gr Salol,

0.4 gr saccharin,

100 csepp kéménymagolaj,

3000 csepp borsosmentaolaj,

230 csepp vanilia-tinctura, 1 liter borszesz.

115. Dr Heider fogszesze
Rp.
01. Menthae pip.
Tinct. Chinae gtt. VI.
Tinct. Myrrhae aa 2.0 gr

Spir. aromat 100.0 gr
M.D.S.

116. Szajviz

500 gramm borsosmenta-viz, 250 gramm Melissa-viz, 125 gramm fahéj-viz.
117. Fogczement (plomb)

1 rész finom iivegport 3 rész zinkoxiddal bensoleg dsszekeveriink, tovabba 1
rész boraxot feloldunk 3 rész forro vizben s ezt kevés 1.5—1.6 fajsulyu zink-
chlorid-oldattal elegyitjiik. Mindkét készitmény jol zart iivegben tartando.
Hasznalat el6tt a por bizonyos részletéhez annyit adunk a folyadékbol, hogy
pépnemil  tomeg  keletkezzék, mely igen gyorsan szarad s
marvanyszilardsagot kap.

118. Fogfajast azonnal csillapito szet

0.002 atropin, 0.2 cocain, 2 kamfor, 2 karbolsav.

119. Fajdalom-csillapito fogcsepp

2 rész legjobb minoségii mastixot 7 gramm kloroformban feloldunk, azutan
3 gramm perubalzsatnot keveriink hozza.

Hasznalatkor két-harom csepp, gyapotra ontve az odvas fogra teendo, a
fajdalmat par pillanat alatt megsziinteti.

120. Fogfajas ellen

A fogfajasnak kiilonfole okai lehetnek, ennélfogva a gyogyitasa is
kiilonbozo. Azonban tobbféle okbol ke-letkezett fogfajas ellen jonak
bizonyult azon haziszer, mely szerint a repkény gyokerét eso- vagy leparolt
vizben megfozziik s avval 6blogetjiik a szajat, mire a. fajdalom gyakran
azonnal megsziinik

121. Fogfajas ellen (mds)

Egy amerikai orvos a fogfajas csillapitdsara azt ajanlja, hogy fahéjat
(czimetet) kell ragicsalni. Szintén sokszor hasznal az is, ha a gyogyszertarban
natrium-bicarbonatumot vesziink, ezt langyos vizben feloldjuk s igy vessziik
a szajunkba.

Artalmatlan kendozo- (arczfestd-) szerek

122. Aranykrém
Kendoz6- (pirosit6-) szerek hasznalata elott az arcz lekenésére hasznalando.

1 kilogramm édes mandola-olajat, 60 grm fehér viaszt és 70 gramm czetvelot
lassu tiiz felett megolvasztva, a tiiztol elvessziik és egy keverotalba ontve, fél
kilogramm roézsaviz lassu hozzaadasa mellett mind-addig tovabb keverjiik,
mig a viasz tokéletesen elkeverodott. Most néhany csepp rozsaolajjal
illatozva, tégelyekbe toltjiik s czimkékkel latjuk el.

123. Természetes szinii arczfesték

3 liter tiszta borszeszk, 10 dekagramm benzét, 20 dekagramm veres
szantalfaport, 18 grm berzsenyfaport és 20 csepp vitriol-olajat
Osszevegyitiink, egy hétre enyhe melegre tessziik, mikdzben tobbszor
felrazzuk. Ezutan atsziirjiik és illatul néhany csepp jazmin-olajat; adunk
hozza.

124. Testszin-festék.

60 centigramm bibor karmint, 8 dekagramm alabastrompork, 8 dekagrm
keményitolisztet és 4 gramm kesrenyt dsszekeveriink s illatozzuk.

125. Karmin arczfesték

8 gramm finom, forrd vizben eldorzsolt bibor karmmt 28 dekagramm finom
fagyagporral 0sszevegyitiink, ehez 24 csepp tragant-vizet és 24 csepp finom
provencei olajat adunk s az egészet finom péppé dorzsoljiik.

Az igy nyert festéket porczellan-togelykékbe rakva és vaspléhre helyezve,
gyenge tiiz mellett lassan kiszaritjuk.

126. Finom pirosito

52 gramm finomra aztatott pecsétfoldet 6 gramm bibor karminnal jol
Osszevegyitlink.

Kiiionleges fodraszati czikkek

127. Beretva-élesito paszta

Finoman praeparalt smirgelt zsirral és viaszszal jol Osszekeveriink. Ezen
pasztaszerii kendvel az élesitd szij vékonyan bekenends. Az élesitendd
beretvat az igy bevont szijon gyenge simitonyomassal, igen gyorsan
megeélesithetjiik.

128. Arczpor borotvilashoz

80 dekagramm elsorendii, finom rizskeményitot szétdorzsoliink s elihez 20
dekagrm porratort kéneny-¢éleget adunk, jol sszevegyitjiik s atszitaljuk.

129. Magyar bajuszkeno

Egy kilogramm jo szaraz és szép fehér szappant aprora vagva, ugyanennyi
japani viasz- és 2 liter vizben felolvasztott fél kilogramm gummi
arabicummal Ossze-keverjiik és enylie tiiznél, folytonos keverés kozben fel-
fozziik. Midon ez megtortént, levessziik a tlizrol és mikozben a kavarast
folytatjuk, kihiitjiik. Most 20 grm geranium-olajat és 60 grm bergamottolajat
adunk hozza, szelesszaju tivegecskokbe toltjiik és parafaval jol bedugaszolva
yignettazzuk.

130. Veres hajolaj

1 kilogramm hajolajba 15 dekagramm alkamer gyokeret tesziink, felfbrraljuk
¢és kihitjiik. Hiilés utan megsziirjiik és palaczkokba toltjiik.

131. Brillantine



Egy kilogramm ricinusolajat és 400 gramm valardot felolvasztunk és addig
keverjik, mig ki nem hil. Ezt 200 gramm tetszés szerinti illattal
Osszevegyitve megfeleld tivegekbe toltjiik, erosen bedugaszoljuk és izléses
czimkékkel latjuk el.

132. Brillantine hajapolo és hajszépito
Minden tekintetben paratlan és kitiing szer, a legmelegebben ajanlhato.

500 gramm ricinus-olaj, 500 gramm kolni viz és 400 gramm chinahéj-
festvény Osszekeverve jol felrazando.

133. Franczia brillantin

2 rész édes mandula-olajat 1 rész illatolajjal 6sszevegyitiink és palaczkokba
toltjiik.

134. Fehér briliantin

120 deka vazelinolaj, 80 deka czetveld, 80 csepp trozsaolaj, 40 csepp 10%-
0s ionon-oldat (ibolyaillat), vagy e helyett 20 gramm linaloé-olaj és 10
gramm conanga-olaj (gy6ngyviragillat).

135. Folyos brillantin

100 deka tablaolajat, 30 deka finom borszeszt és 20 deka tetszés szerinti
illatszert 6sszetoltiink. Hasznalat elott a palaczk felrazando.

136. Finom brillantin

90 deka zsiros mandola-olaj, 20 deka czetveld, 60 csepp rozsaolaj és 30 csepp
10%-os ionon-oldat.

137. Kozonséges brillantin

60 deka vazelinolaj, 20 deka milligyertyavakarék, 20 gramm bergamottolaj
és 10 gramm czitromolaj megolvasztandd s azon melegen, felmelegitett
iivegtégelyekbe 6ntendo.

138. Eau de La vie de Lavande
Fejkorpa elleni szesz.

4 liter tisztitott borszeszt és 140 gramm lavendula-olajat 8 napig emészteni
hagyunk; kozbe mindennap jol felrazzuk. Ezutan félkilogramm benzoe-
tinkturat és 4 liter vizet adank hozza, jol Osszerazzuk, atsziirjik és
palaczkokba toltjik.

139. Landerer-féle hollandi hajszesz

100 gramm szegfiiszeg, 200 gramm babérlevol aagyjaban porra térendo,
azutan readéntendd 2 kilo-borszesz, 1 kilogramm rozsaviz, 100gramm
gliczerin. E tomeget 2-3 napig allani hagyjuk, azutan 150 gramm aether és 5
gramm lavendula-olajat adunk hozza, az egészet kisajtoljuk és itatospapiron
atsziirjiik.

140. Hajkorpa elleni szesz

50 gramm borovicskat, ugyanannyi glycerint és ammoniak-folyadékot 300
gramm leparolt vizzel Ossze-vegyitiink 6s 20 csepp lavendula-olajjal
iilatozzuk.

Hasznalati utasitas: Egyszeri bedorzsolésre egy evokanalnyi hasznaland6.
141. Diéolaj-hajkend

Barna szinii hajakhoz legajdnlatosabb hajkend.

250 gramm did-olaj, 250 grm peruviai balzsam, 5 csepp rozsaolaj.

142. Harz-pomddé

Vesziink egy kilogrm kolofoniumot, ugyanennyi szivzsirt, 20 grm
czeraszinviaszt s gyenge tiiz mellett folytonos keverés kozben felolvasztjuk.
Most félretessziik s allani hagyjuk. amig tetején zavaros réteg kopzodik.

Ezutan Osszekeverjiik, illatozzuk és formakba oOntye, kihiilni hagyjuk.
Kihiilés utan izlésesen csomagoljuk és csinos vignettakkal latjuk el.

Szobaillat és szobafiistolok.

143. Erdei fenyi-illat
Szoba-illatszer.

Félkilogramm fenydolajat egy kilogramm tisztilott borszeszszel 6sszedntve,
8 napig allani hagyunk, mikozben naponta tobbszor, felrazzuk. Most 30
gramm, cenomon- ¢és 20 gramm bergamoi olajat adunk hozza 5. az egészet
atsziirjiik s palaczkokba toltjiik.

144. Berlini fiistolo

7 dekagrm florenczi ibolyagyokeret, ugyanannyi storaxot, egyenként 3,5
dekagramm fahéjat, casoarill-héjat, lavendulaviragot, rézsaviragot, 2 - 2
dekagramm szegfii- és szerecsendio-viragot durvan Osszevagunk és
megtdriink. Az egész finom port6l megszabaditjuk 6s még 2,5 centigramm
pézsmat, 14 gramm bergamoi,. ugyanannyi lavendula 4 gramm czédrus és 36
csepp szegfliszeg-olajat adunk hozza. Ezen port apro, jol be-dugaszolt
ivegesékben tesszikk el. A flistolo-porb ugy hasznaljuk, hogy abbol egy
csipetet meleg kemenczére avagy izz6 szénre hintiink.

145. Fiistolo-papin

Enyvezett, sem nem igen erds, sem nem finom, durva sziirke papirt fiistolo-
eczettel ecset segélyével ismételve bekeniink. A papirt minden meleg nélkiil
szaritjuk meg s csak aztan kenjiik be ujra. Ha a papir megszarad, kihuzzuk és
darabokra vagjuk, melyeket erds rétegekben viaszos papirba egymasra
rakunk, ezekek kétszeresen betakarjuk s hiivos helyre rakjnk el.

Hasznalati utasitdas: Ha ezen papirbdl egy darabkat meleg kemenczére
tesziink vagy azt a gyertyalang; felé tartjuk, kellemes illatot terjeszt.

146. illatos fiistolopor |

50 dekagramm sarga gyantat, 2 dekagramm tomjént, 21 dekagramm
borostyankovet, 14 dekagramra storaxot, 7 dekagramm benza gyantat, 3,5
dekagramm szegfiiszeget mindenikbdl 9 grammot vesziink. Mindezt durva
porra torjik s jol Osszevegyitvjik.

147. illatos fiistolopor 11

14 dekagramm szandarak mézgat, 21 dekagramm borostyankovet, 18
dekagramm tomjént, 10 dekagramm sarga gyantat, 7 dekagramm storaxot,
ugyanannyi szaszafrafaf, 7 dekagrm florenczi ibolyagyokeret, 18 deka-
gramm levendula viragot, 2,5 dekagrm cascarill-hejat, 14 dekagrm
rozsaviragot durvan osszevagunk, megtoriink, 2 dekagrm bergamoi olajat s
7 dekagrm. levendulalélt tesziink hozza.

148. illatos szobafiistolo gyertya |

50 dekagramm stora-yantat, 25-25 dekagramm benza-gyantat, sarga gyanta,
szegfiiszeget s fehér czukrot, 90 grm szaraz peruviai balzsamot, 40 grm
ambrat és 2 kilogrm jol kiégetett harsfaszénport vasmozsarban igen finom
porra s elegendd mennyisogii tragant mézgaval tésztava toriink, melyhez még
15 grm rhodusi és ugyanannyi levendula olajat adunk. Ezen tésztabol
ujjvastagsagnyi rudakat alakitunk, a melyekbol gyertyahosszusagu darabokat
vagunk el és tetején hegyesre nyomjuk. Az igy alakitott gyertyakat nyaron a
napon, télen a kemencze mellett szaritjuk meg.

149. illatos szobafiistolo gyertya 11

Jol kiizzasztott faszénbol 2 kilogrm finom port-toriink s ezt 35 dekagrm
storax mézgaval, 7 dekagrm benza-gyantaval, 7 dekagrm tomjénnel, 42
dekagrm borostyankével, 10 dekagrm peruviai balzsammal s a hozza
sziikséges tragantmézgival jol Osszealld tomeggé toriink Ossze, melyet
ujjunkkal dsszegyurunk és gyer-tyava alakitunk.

150. illatos szobafiistolo kupok

7 dekagrm benzagyantat, 42 dekagrm szaraz storaxot, 15 dekagrm folyékony
storaxot, 3,5 dekagrm tomjént, 9 grm szegfiiszeget, 3,5 dekagrm salétromot,
4 gramm czitrom- s 4 grm levendula-olajat 2 kilogrm szénporral s a hozza
sziikséges tragant mézgaval Osszetoriink, a keverékbol kupalaku darabokat
formalunk.

151. illatos szobafiistolo viz

Egy kilogrm czitromméhfii. és ugyanannyi levendula viragot, 14 dekagrm
rozrnarinfiivet, 5 dekagrm majorannat, ugyanannyi borsosmentat és cassiat,
18 dekagrm szegtiiszeget szaras allapotban durvan meg-vagunk ¢és
Osszeloriink, azutan 4 kilogrm borszeszszel, 2,5 kilogrm vizzel elegyltjiik s
bekotott palaczkban a nap vagy kemencze melegének kitéve emésztjiik.



Nyolcz nap mulva a folyadékot atsziijjiik s fél literes palacz-kokba
ontogetjiikk. A palaczkot erdsen kell bedugaszolni.

Haszndlati utasitas: A folyadékkal a szoba padlojat befecskendezziik avagy
lapos talban a meleg kemencze kozelében hagyjuk elparologni.

152. illatos szobafiistélé-eczet

50 gramm eczetégenyt s 50 gramm legsiiritettebb eczetsavat vegyitiink dssze
s 15 gramm szegfiiolajat adunk hozza.

Jegyzet: Ez igen kellemes és feléleszto hatassal bir a szaglasra nézve.

153. illatos szobafiistolo essentia

30 dekagrm legerdsebb eczetsavat 50 grm szegfii-olajjal 20 grm
czitromolajjal, 10 grm bergamoi olajjal, 10 grm thymian-olajjal, 5 grm fahéj-
olajjal, 150 gramm legerosebb borszeszszel 6s 20 dekagrm eczetégenynyel
jol elvegyitiink, nemez sziron atszirjik, kis tivegekbe toltjik s jol

bedugaszoljuk.

Hasznalati utasitas: 6-8 csepp ezen folyadokbol forré kemenczére ontve elég
egy jO nagy szobat kellemes illatarral betolteni.

154. Fiistolo-eczet

2 dekagrm szegfiiszeget, 1 dekagramm reszelt szerecsendiot s 4 és fél
kilogrm eczetet joJ Osszerdzunk s e keveréket néhany napig befedett
edényben allani hagyjuk, azutan vagott rozmarinlevelet, levendula viragot és
koményt adunk belé, mindegyikbol 8 dekagranomot. Néhany nap mulva

feirazzuk, kinyomjuk s sziirdpapiron megsziirjiik. Ha hasznalni akarjuk, izz6
porczellancsészére vagy izzo érczlemezre ontjik.

Altalanosan elterjedt gyogyito szerek

155. Angol flastrom

80 gramm aprora metélt vizaholyagot masfél liter destillalt vizbe tesziink és
abban 24 6raig aztatjuk. Ezutan gyenge honél megolvasztjuk s 80 gramm
éros borszeszt, 6 gramm glycerint adunk hozza. A megsziirt oldatot gyengén
felhevitve ecset segélyével felkenjilk 80 kobczentimeter selyemszovetre. A
tokéletesen meg-szaradt szovetet darabokra vagjuk.

156. Hoffmann-cseppek

Fajdalomenyhitd ¢és idegerdsitd. 10 gramm kénégenyt 30 gramm
borszeszszel vegyitiink. Hasznalatkor czukorra csepegtetjiik s ugy veszsziik
be.

157. Opodeldok

Kitiin6 szer zuzasolt, hiidések stb. ellen.

Egyenlo rész faggyu vagy olajszappant alkolholban leloldunk, kamfort,
thymian- és rozmarin-olajat, valamint ammoniaklélt adunk hozza.

158. Wahler-féle fagyds elleni kenécs

A legjelesebb e fajta szer.

42 dekagramm {iriifaggyut, 42 dekagrm disznozsirt, 7 dekagrm vasoxydot
vasedényben addig foziinkr mig a keverék megfeketedeik, azutan 7
dekagramm velenczei terpentint, 3,5 dekagrm armeniai rogot, melyet elobb

kevés faolajjal finomra dérzsoliink, adunk még hozza.

Hasznalati utasitas: A kendcsot vaszonra vagy tépésre kenjiik s a beteg helyre
tesszik.

Ezen kendcs kiilondsen, igen fajdalmas, nyilt fagyfekélyeknél kitiing hatasu.
159. Fagy-daganatokra és sebekre

1 rész kénsavas czinknek 4 rész vizben valo oldata. illatosithato.

160. Fagyads ellen

40 gramm petroleumot 50 csepp laudanummal és 50 csepp borsosmenta
olajjal keverink. A megfagyott tagok naponként e keverokkel
beddrzsolendok.

161. Kiraly-elixir
igen hatékony szer a hurut és kohogés éllen.

80 grainm édesgyokér kivonatot, 30 dekagramm anizsos vizet, 20
dekagramm szétzuzott dnizst és 100 dekagramm folyékony ammoniakoldatot
24 ¢raig a melegen emésztddni hagyunk s sziird papiron atsziirjiik.

Hasznalati utasitas. A folyadékbol naponta 2 - 6-szor egy-egy teas kanalkaval
bevesziink.

162. Lazcséppek

6 decziliter finomitott borszeszhez (alkohol 96 %) veendo: 5 decziliter tiszta
viz, amelyben 3 deka fehér czukor fololdatott, 2 dekagramm lazcsopplényeg
hozzatétele utan az egész jol Osszevegyittetvén, czukorfestékkel barna
sziniire festetik.

163. Sosborszesz

1 liter finomitott borszeszhez (alkohol 96%) veendd: 3 decziliter tiszta viz, 2
deka ferenczpalinka-lényeg és 3 deka torott konyhasd. Az egész jol
Osszevegyitendo. Szine fehér marad.

164. Sudorm libizzadads elleni por

Pulv. licopodii: 60 gramm. Palv. irid. florentin: 100 gramm. Jol
Osszskeverve dobozban tartando. E porkeverékkel a lab a labbeli felhuzasa
elott behintendo.

165. Labizzadas ellen.

2 rész timso és 10 rész zsirkd (Federweiss) keveréke. E téren feltétleniil a
legbiztosabb szer.

166. Migraine elleni szer
Bedorzsilésrc.

15 gramm carbolsav,

15 gramn: égény (Aethersulf.),

30 gramm ammoniak,

90 gramm borszesz,

6 gramm eczet-aether jol 6sszevegyitendo

167. Natha elleni szer |
Az eredmény biztos, legfolebb 24 éra alatt bekovetkezik.

300 gramm borszesz,

100 gramm ammoniak,

50 gramm carbolsav,

50 gramm aether sulfuricum,
20 gramm eczet-aether.

Hasznalati utasitas: E szer egy porczellan edonykébe 6ntve szagolando.

168. Ndtha ellen 11.

Egy kavéskanalnyi kamforspirituszt Ontsiink bels egy sziikes edénybe,
melyet forr vizzel félig toltsiink meg. Az edény szajaba aztan allitsunk bele
egy papir tolesért, melynek felso részébe egész orrunkat beledughassuk. igy
aztan szivjuk be 10-15 perczig a meleg kdmforgozokef s ezt 4-5 6ra mulva
ismételjiik. Ezen eljarasnal rendesen mar a harmadik beszivasra elmulik a
natba.

169. Ndtha ellen 111

Gyakran hasznal azon egyszerii eljaras, bogy jo erds sosvizet csinalunk, mely
olyan melegségii legyen, mint a kifejt tej s az ilyen soésvizet aztan
tenyeriinkbe véve, abbol reggel és este szivjunk fel jocskan az orrunkba.
Kiilondsen szokott ez hasznalni akkor, ha mindjart alkalmazzak, mihelyt a
natha kezdetét észrevettiik.

170. Mentholkloroform



Natha ellen.

Megfelelo nagysagu iivegesébe 1 gramm mentbol és 10 gramm kloroform
vegyitendo Ossze.

Hasznalat alkalmaval a kis tivegcse nyilasat az egyik orrlyukhoz tartjuk, mig
a masikat befogjuk s a gozt a két orrlyukon ielvaltva 5-10-szer beszivjuk.
Eleinte ez minden 10 perczben ismétlendo, késobb azonban ritkabban. Az
tivegese jol bedugaszolva tartandd. A mentholkloroform a legajobb s az
orvosok altal leghatasosabbnak tartott natha elleni szer.

171. Kneipp vese- és holyag-tisztito tedja

2 rész 6rolt koménymag,

3 rész torétt boroka-bogyo,
3 rész bodzagyokorpor,

1 rész foenum graecum,

1 rész aloe-por.

A vesét és holyagot vizelés altal tisztitja, altestben érezhetd
kényelmetlenségeket, vizelési nebézségeket javit. A vizkor eldjelei
felléptével hasznalja mindenki bizalommal e teat. Hasznalata megegyezik a
vértisztito tedéval.

172. Kneipp vértisztito tedja

2 resz 6rolt koménymag,
2 resz torott borokabogyo,
1 resz aloepor.
Osszekeverve és dobozokba téve szaraz helyen tartando.

Hasznalati utasitas: Egy csésze teara egy kanal port vesziink, 0,25 oraig
fozziik s hidegen vagy melegen, czukorral vagy a nélkiil isszuk. Ezen teabol
minden este, lefekvés elott 4-6 kanallal kell bévenni.

Kitlin6 hatasu a vizelésre, sot a mell nagymérvii elnyalkasodasat is levezeti.
173. Szorveszto

Nem méregtartalmq, a legkitiinobb szer.

300 gramm Concha-preparata,

100 gramm Natrium sulfhydrat finom lisztté torve Gsszevegyittetik.
Hasznalati utasitas: A porbol hasznalat alkalmaval megfelelo mennyiséget
vizzel péppé keveriink s ovatosan hasznaljuk, mert a bort is megtamadja,
nemcsak a szort.

174. Barium szulfid paszta
Hajveszto-szer.

10 rész bariumsulfidot, 5 rész zinkoxidot, 5 rész keményitot osszekeveriink
s hasznalatkor a keveréket vizzel lagy pasztava alakitjuk és falapatkaval jo
vastagon a szakalra vagy azon helyre kenjiik, a honnan a szoért vagy hajat el
akarjuk tavolitani. Teljes beszaradas utan vagyis koriilbeliil 10 percz mulva
lemosando az arcz, mely teljesen szortelen és sima marad.

Jegyzet. A keveréknek vizzel vald elkészitése esetrol-esetre mindenkor
frissen torténik.

175. Egyediili biztos és dartalmatlan szeplo elleni szer

50 dekagramm tormat meghamozunk s vékony szelietkékre vagva 25
dekagramm kozonséges konyhasoval Osszevegyitjiik s befodott edényben,
jol lelrazva 4 napig allani hagyjuk. Most 3 liter borszeszt Ontiink ra s ismét 4
napig allani hagyjuk, ekkor megsziirjiik, tivegbe tesszilk s 50 dekagramm
glycerint s 3 dekagramm kolni vizet adunk hozza. Haszndlati utasitas: E
folyadékba aztatott szivacscsal naponta tobbszor gyengén megmosando a
szeplos, foltos rész. Gyakori hasznalat utan a foltok elhalvanyulnak s
lassanként elenyésznek.

176. Szeplé és mdjfolt ellen
Szaktekintélyek altal ajanlva.
Rp.

Hydr. bichlor. corr. 0,5
Spir. Vini 6.0

Zinci sulf. 2,5
Camphorae 0,5

Aceti Lytliarg. 2,5
Vitelli ovor No. I.
Aquae dest. 250,0

Az arczbort reggelenként ezen keverékkel be kell ikenni és megszaradni
hagyni. Egy-két 6ra mulva aztan szokas szerint megmosakodni. Hasznalat
elott a keverék jol felrazando.

177. Legbiztosabb szer a tyiikszemek ellen

80 gramm galbanumgyantat feloldunk 0-4 liter eczetben és az oldatot
felényire befozziik. Most a folyadékhoz 30 gramm fakatranyt, 10 gramm
kozonséges diachilon flastromot, 1,5 grm finomm tort rézzoldet és
ugyanannyi szalmiakot adunk és az egészet elkeverjiik. Hasznalat alkalmaval
a labakat langyos meleg vizben kell megaztatni, megszaritani s a flastromot
a tyukszemekre tapasztani. A flastrom minden 12 éraban megjitando.

Ezen szer alkalmazasa mellett a tyukszemek mar 4 napi hasznalat utan
kivesznek.

178. Szemolcsok ellen

4 gramm sublimat feloldva 100 grm collodiumban. A szemdélcsok naponta
ezen folyadékal dvatosan beecseteltetnek. Hatasa biztos.

179. A szemolcs elvesztésére |

25 gramm collodiumban 1 gramm sublimat oldand6 fel. Naponta egyszer
eme szerrel ecset segélyével bekenjiik a szemolcesot, vigyazva, hogy a kendcs
a bort ne érje.

180. A személcs elvesztésére 11

Tomor salétromsavba egy kis begyes palczikat bemartva, ezzel a szemolcsot
naponta néhanyszor megérintjiik. itt is vigyazni kell, hogy a sav a test egyéb
helyét ne érje.

181. Tyvikszemek ellen |
Rp.

Extr. Cannabb. ind. 1.0
Acidi salicyl 10.0

Olei Terebinth 5.0
Acidi acetici conc. 2.5
Cocaini mur. 2.0
Collodii ad 100.0

182. Tyvikszemek ellen 11

A tyukszemet elobb kelloleg kivagjuk, erre collodiummal bekenjiik, minek
kovetkeztében huzamosabb ideig érzéketlenné valik s nem fog fajni.

183. Orrvorisség

Ez ellen biztos sikert igérd orvossdg nincs, igen sikeresen hasznalhato
azonban az ezen miben el6forduld ,,Créme ceieste", melybe kevés
collodiumot keveriink.

184. Az orr vorissége ellen

Nagyon sikeres szer gyanant ajanljuk a kovet-kezot: 2 gramm borax, 1 unicza
rozsaviz és 1 unicza narancsvirag vizbol keveréket készittink. Ezen
folyadékkal minél gyakrabban megmosandé az orr olykép, bogy megmosas
utan nem toriiljiik le, de megszaradni hagyjuk. Nagyon czélszerii azonban
kozbe-kozbe még kamforspirituszszal is megmosogatni.

185. Mitesszerek ellen

(az arczon levd faggyumirigyek kivezeto csoveinek eldugulasa folytan
tamadt fekete pontocskak) elleni kendcs

Tetszés szerinti mennyiségii kaliszappant borszeszben feloldunk s hozza
néhany gramm lavendula-olajat adunk.

Ezen kendcscsel az arcz éjszakara bekenetik. Hatasa biztos.
186. Fejkorpa elleni kendcs

70 gramm benzolzsir, 9 gramm lanolin és ugyanannyi kéntej jol
Osszekevertetik.

Hasznalati utasitas: Esténként a fejbort borszeszszel erdsen be kell dorzsélni,
azutan a kendcscsel bekenni.



187. Jarvanyos betegségek ellen 6vo eczet

Urmét, rozmarint, zsalydt és borsosmentat vesziink, egyenként 10
dekagrammot, azutan lavendula virdgot, kalmuszt, fahéjat, szegfii és
szerecsendiot, mindenikbol 2 dekagrammot s ezen keveréket 6 kilogramm jo
boreczettel enyhe melegen allani hagyjuk.

Haszvalati utasitas: Ezen eczettel keziinket, arczunkat, halantékunkat
szorgalmasan megmossuk és szajunkat kioblitjiik.

188. Kéhogés ellen. (Haziszer)

Egy oreg erdész kohogés ellen azt ajanlja, hogy kozonséges zabszalmabol
kell teat fozni. Ha ebbdl a teabol naponta tobbszor iszik a beteg, a kobogés,
legkésobb harom nap alatt teljesen meg fog sziinni.

189. Pattandsok ellen.

10 gramm benzoe tinktura és 100 gramm borszesz jOl Osszerazatik s
folytonos keveros kozben 0,2 liter vizbe lesz ontve.

Eme tejes szinil folyadékkal - mindég mosdas mtan - egy darabka szivacs
vagy vatta segélyével kenjiik be a pattanasos arczot vagy kezet.

Urmés és kiilonféle gyiimolesborok készitése.

190. Urmaés

12 liter fehérmustot addig foziink, mig 6 liter lesz beldle, kozben lehabozzuk.
A kihiilt bort tivegbe toltjiik. Tiill zacskoba kotiink 12 deka iirmoét, egy-egy
narancs negyedrésznyi héjat, 15 keserii, 15 édes mustarmagot, 10 szem
febérborsot, 1 db szerecsendiot s mindezt beletessziik a borba, bedugaszoljuk
s 8-9 napig hiivos helyen tartjuk. Most megizlelvén a bort s ha azt elég
keseriinek és erosnek talaljuk, a zacskot kivesszilk s-a boros iiveget
hasznalatilag homokba siilyesztjiik. Az tiveg bedugaszolva és lepecsételve
alljon. Ha tobb tirmdst akarunk késziteni, akkor hordot vesziink hozza, a
fiiszereket aranylag szaporitjuk s a folyadékot hetekig, honapokig hagyjuk
allni.

191. Az almabor

Jo egészséges és tartds almabort mely nem romlik meg egykonyen, férges,
hullott, tehat ki nem fejlodott éretlen almabol késziteni nem lehet; ilyenbol
legfoljebb csak oly hazifogyasztasra szant italt kaphatunk, melyet nem
akarunk hosszabb ideig eltartani. A legjobb almabor, milyet Schweitzban és
Nérnetorszagban eladasra készitenek, ép, egészséges és érett gyiimolesbol
késziil; a legjobbak e czélra savanykas vagy keseril iziiek. Ha 0szi fajtakat
dolgoznak fel, melyek a leszedés utan csak néhany hét mulva lesznek teljesen
érettekké, a feldolgozas elott egy héten at halomba rakva allani hagyjak,
mialtal az utdérés (czukorképzodés) hamarabb megy végbe; a téli fajtakat
ugyan e cz€lbol 3-4 hétig is csomokra rakva hagyjak. A nyari fajtakat,
melyek a fardl ugyis teljesen érett allapotban keriilnek le, mindjart
feldolgozzak. A feldolgozas elétt a hibas részeket el kell tavolitani, sot igen
kivanatos az 0sszes gyiimolcsoket meg is mosni. Az almamalombodl kikeriilt
torkolyos mustot czélszerii két izben joOl kisajtolni; elso sajtolasra az almaban
foglalt és 96 szazalékot kitevo mustbdl alig a felét kapjuk ki, tehat 100
kilogramm gylimoélcsbol atlag 50 litert, de legfeljebb 60 litert, aszerint, hogy
milyen almank van, milyen almamalmot és sajtot hasznalunk. Minél édesebb,
jobb a must, annal nehezebb azt kisajtolni. A torkolyt még egyszer
lemalmozva, masodszori sajtolassal még mintegy 10 liter mustot kaphatunk.
A legjobb esetben tehat métermazsanként 70 litert. A tobbi must a torkolybol
sajtolassal nem kaphato ki; azért azt, vagy eczet készitésre, vagy szesz-
égetésre hasznaljuk fel. De lehet beldle viz hozzdadasaval még gyengébb
mustot is kapni; e cz€lbol az alma kisebb vagy nagyobb czukortartalma
szerint kevesebb vagy tobb vizzel keverjiik az ujbol lemalmozott torkolyt,
egy métermazsa alma torkolyre 4-20 liter vizet véve. Ezzel azt fedett kadban
(legczélszeriibben a vordsbor erjesztésére hasznalt kadiban) a levegotol
lehetoleg védelmezve, 2 napig allani hagyjuk és akkor kisajtoljuk. ily modon,
ha az alma elég czukortartalmu volt - még hazi fogyasztasra hasznalhatd
mustot is kaphatunk, mely rovid ideig tarthatd el. Konnyen érthetdleg az
erjesztés kotyogoval ellatott hordoban torténik, hogy az eczetesedéstol
megovjuk a mustot, mely e bajra kiilondsen hajlando. A jobbfajta almakbol
melyek czukortartalma 12 esetleg tobb szazalékot is kitesz, tartés almabor
készithetd 6-7 sulyszazalék (7.5-9 térfogati szazalék) szesztartalommal;
ellenben a hitvanyabb fajtakbol készilt ital alig tartalmaz 4 sulyszazalék
szeszt. Az ilyen nem tarthato el és eladasra sem vald. A nyari édesalma bora
nem valami izletes és talan a legkevésbé tartos szokott lenni; tobb-nyire
nagyon kevés a savtartalma. Kortét szinte hasznalhatunk az almaborhoz,
kiilondsen akkor, ha az alma savanyu iz, kiilonben a kortebor kevés szeszt
és a sziikségesnél kevesebb savat tartalmaz.

Ha a felhasznalt alma czukorban igen szegény lenne, csak ugy készithetiink
tartos bort belle, ha annak hianyz6 czukortartalmat mesterségesen siiveg-
czukorral potoljuk.

A helyiségnek, melyben a must erjesztetik, 10° C. homérsékleten allandéan
feliil kell lennie, mert a csak gorcsovileg lathatd élesztogombak 7° C.
homérsékleten alul éppen nem tenyésznek s igy az egész erjedés sziineteini
lenne kénytelen. Olyan helyiseg, melyben a homérsék hirtelen és nagyobb
valtozasok-nak van alavetve, az erjesztésre egyaltalan alkal-matlan.

Ahol az almabort nagyban készitik, ott a helyiségeknek flités altal adjak meg
a legalkalmasabb ho-mérsékletet. Szoktak melegebb vidéken ugy is tenni,
hogy a mustbol bizonyos mennyiséget elobb felforralnak s ugy keverik a
tobbi musthoz, hogy igy az erjedés kedvezo homérsék mellett indittassék
meg.

Az erjedés eltart 3-6 hétig is, a szerint, milyen meleg az id6jaras s milyen az
emésztohelyiségnek homérséklete. Mikor a kotyogok, melyekben viz van,
megsziinnek kotyogni s a cider zavaros, s savanyu lett, akkor az erjedés is be
van rendesen fejezve. Ha a kotyogas meg is sziint, de a czider még édes
maradt, melegitett must hozzakeverése altal kell a mustot ujra erjedésbe
hozni.

A midon az erjedés teljesen megsziint és a bor tisztulni kezd, akkor feltoltjiik
a hordét majdnem egészen, ugy, hogy az akona alatt alig maradjon 2 cm. {ires
iir és a hordot elzarjuk. Januar ho vége felé, szép tiszta, szaraz, fényes idoben
a bort egy masik tiszta hordoba lefejtjiik, mely lefejtést marczius ho vége fele
ismételniink kell.

Ha azt akarjuk, hogy a borunknak kellemes illata legyen, az erjedés elott egy
5 hektos hordoéra 25 gramm narancsviragot vesziink, beletessziik egy igen
sziik, hosszu vaszonzacskoba s azt erjedés alatt a mustban tartjuk, mialtal
annak finom illatat a must magaba veszi.

A hordok tisztasagara kiilonosen iigyelni kell s igen czélszerii azt hasznalat
elott mésztejjel koriil-oblogetni, a méztejréteget két napig beliil hagyni s
ezutan a hordot elobb forrd, késdbb hideg vizzel addig mosni, mig a viz abbol
egészen tisztan nem folyik ki.

192. Alma pezsgo-bor

Vesziink 200 liter j6 almamustra 7 kilogrm finom czukrot és feloldjuk abban,
azutan hozzakeveriink 12 liter cognacot avagy tiszta rectificalt szeszt. Az
egészet most oly pinczébe helyezziik, melynek homérséke 6-8 °C, tehat nem
meleg. A midon az erjedés bevégzodott, adunk ehhez is 12 grm
narancsviragot és egy ho mulva megderitjiik. A vizahdlyaggal avagy
gelatinnal megderitett tiszta bort pezsgds palaczkokba fejtjiik, mitiden
palaczkba egy di6 nagysagu czukrot helyeziink, a palaczkot jol
bedugaszoljuk és vékony droéttal lekotve hideg pinczében tartjuk, 3-4 ho
mulva hasznalhat6.

193 A meggy-bor készitése

A meggybor kétségkiviil egyike a legjobb nyari italoknak, sot a tyrolok,
svajcziak megygyel meg is szoktak boraikat nemesiteni. A meggybor ugy
késziil, hogy a tokéletesen érett meggy szétcsomaszoltatik és pedig nem
malommal, hanem meztelen labbal, hogy a magvak szét ne toressenek. A
czefre 2 napig fedett kadban hagyatik, ezutan vastag zsakba merittetvén,
kitapostatik. Az igy kitiport meggybol 10 literre 10 liter viz toltetik s a
keverékben 2,5 kilogramm czukor oldatik fel, Most a javitott must 10-12°
melegben erjesztetik, 6 hét mulva lefejtetik és minden 10 literre félliter finom
szesz (ha lehet, cognac vagy arac) lesz ontve, Mar a jovo évi majusban a
meggybor palaczk-éretté lesz és palaczkokba fejtendd. Minél régibb az ily
palaczkmeggybor, annal dragabb. Svajczban egy rendes palaczk 4-5 éves
meggybor ara 5-8 Francia Frank.

194. Borkészités ribizlibil és meggybol

Ahol ez a két gyiimolcs bovében van, ott igen jo €s kellemes izii bort lehet
beldliik késziteni, amelyet barki is szivesen megihat. Az eljaras a kovetkezo:
Oszszezuzzuk a ribizlit s a levét egy edénybe kinyomjuk, ugyanezt tessziik a
megygyel is. Ekkor a kétféle levet a kdvetkezo aranyban Osszevegyitjiik : 1
liter ribizli-1¢ és félliter meggy-lé, amely keverékhez még két liternyi
ivovizet oOntiink és 1 negyedkild fehér czukrot adunk, amely amint
feloldodott, kész a must. Ez éppen ugy ki fog forrni, mint a sz6116bol kosziilt
must, csak-hogy a kiforrasa joval tovabb tart. miért is a forras gyorsitasa
végett tanacsos lehetdleg meleg kamraba vagy pinczébe juttatni.

Az ilyen bor 0sz végére rendesen mar annyira megtisztul, hogy akar iivegre
is lehet fejteni.

195. Szilva-bor



Francziaorszagban bovebb szilvatermésii években a szilvabol bort is
készitenek E czElbdl a szilvat talérés elott leszedik, egy kazanba dobjak s
fozik keverés kozben mindaddig, mig a szilva mind felhasad. Ekkor kadba
ontik s lehiitik a levegon, A harmadik lehiités utan, midon a szilvaczefre elég
tomeny lett, az egész atnyomatik oly rostan, mely a magvakat visszatartja.
Azutan a czefre sajtolas ala keriil. A sajtobol kikeriilt 1ének minden literjére
120 gramm czukor adatik, azutan kierjesztetik.

Az erjedés utan az ujbor a seprordl lefejtetik s tovabbra ugy kezeltetik, mint
a sz6lobol nyert bor.

196. Bor készités szilvabol

A jol érett szilvat (a berczenczei vagy magva-valo legjobb e czélra) rakjuk
bele egy hektoliteres, tisztara kiforrazott boros hordoba. A hordot félignél
feljebb toltsik meg szilvaval, aztan Ontsiink ra két liter tiszta alkoholt,
tegylink bele két liter szegfiiszeget és fahéjat, végre toltsiik tele a hordot
vizzel s gyengén dugaszoljuk be, aztan tegyiik le a borospinczébe,

hol 3-4 honap alatt kész lesz a szép sotétpiros szinii szilvabor, melyet aztan
tivegekre lehuzhatunk s hasznalatba vehetiink.

197. Mézbor.

10 kilogrm mézet 20 kilogrm vizben feloldunk s az egészet egy tistben
felforraljuk. Forras kdzben a habot kanallal leszedjiik, 1-2 6rai forras utan
kihiilni hagyjuk, a tiszta folyadokot hordora fejtjiik és bor vagy sorelesztovel
elerjesztjiik. Az erjedés rendesen hosszabb ideig tart. Legjobb az elso, heves
erjedés utan lefejteni a seprorol és a lassu erjedést a pinczében végezni. Egy
év lefolyasa utan rendesen magatol megtisztul a folyadék. Ellenkezo esetben
deriteni kell. Kiilon-boz6 szagosito anyagokkal, mint példaul ibolyagyokér,
koriandrom, szerecsendio stb. szagositani is lehet, de ez csak kis mértékben
alkalmazando.

Gyiimolesbol késziilt liqueurdk és palinkak

198. Kitiiné gyiimélcs-liqueur

Kitlind gyiimolcsliqueuert készithetiink a kovetkezo igen egyszerii modon.
Vesziink frissen sajtolt édes gyiimdlcslevet és azt ugyanannyi mennyiségii
gyiimolespalinkaval vegyitjiik. Ezen vegyiték minden literjéhez adunk 15-20
csepp szeszben felolvasztott fodormenta olajat, ekkor az egészet 6sszerazzuk
és nyugodni hagyjuk mindaddig, mig megtisztul. Ezen keveréknek elegendo
édességet ad a gylimélcsnedv, de annak egyuttal elegend6 szeszszel kell birni
arra, hogy az egész erjedésbe ne mehessen; mind a mellett a gyiimdlcsnedv
nyalkas részei lassanként lerakodnak, ugy, hogy a kész liqueur iiledékérdl
lebocsathato vagy itatospapiron at megsziirhetd. Egyébirant ezen iiledéket is,
mely semmi egyéb, mint gyiimélcsfehérnye, igen konnyen eltavolithatjuk
mar elolegesen azaltal, hogy a gylirndlcsnedvet 65 foknyira felmelegitjiik,
mert ezaltal a fehérnye 0sszefut és a hab leszedése altal eltavolithato. Ezen
gytimdles-liqueur még a legkényesebb inyenczeknek is kitiinden izlik és aki
azt, izleli, senkisem gyanitana, hogy felerészben édes gyiimélcs-nedvbol all.
Evekig elall.

199. Dio liqueur |

40 db zo6ld diot aprora vagva, 2 grm vaniliat, 4 grm Calmus-gydkeret, 10 grm
szegfiiszeget, 10 grm narancsviragot, 10 grm Cardamonit, 10 grm
narancshéjat, 80 grm porkolt kavét (6roltet). 1 liter viz és 2 lifer alkoholban
3 hoénapig allani hagyjuk, azutan atsziirjiik, kipréseljik. Most 2 kilogramm
czukrot 1 liter vizben forralva feloldunk s hozza adunk. Leiilepedés utan az
egészet atszlirjik s az szép tiszta lesz.

200. Dio ligueur 11

2 liter finom szeszben 16 db zold di6 aproéra vagva, egy fél narancsnak a héja,
4 fillérért szegfiiszeg, 4 fillérért fahéj "2 honapig emésztendd s azutan 2
kilogrm fehér czukor 3 liter forrd vizben feloldatik. Ezen oldatot kihiilés utan
a fenti modon elkészitett szeszszel dsszekeverjiik s tivegekre fejtjiik.

201. Dié-liqueur készitése franczia modon

Vesziink 4 liter finom rectificalt szeszt, (esetleg cognacot), 25 szeletekre
felvagott zold diot, fel narancsnak héjat felvagva (a belso fehér héjatol elobb
megszabaditva) 3-4 szegfliszeget és 3-4 kis darab fahéjat. Az egész 8-10
héten at egy jol zarhato tivegben el zartan a napon tartandd. Ezutan 3 kilogrm
czukor fel lesz oldva 4 liter vizben ¢és forralva, a habja leszedve és vogiil
lehiibve. Kihiilés uran a diérol a folyadékot lesziirve, a czukoroldattal
Osszekeverjiik. Ezutan palacz-kokra fejtjiik és jol elzarjuk. Ha idokozben a

liqueur salakot rak le az sziirdpapiron vagy flanellon atsziirendd s a
kristalytiszta liqueur ujabb palaczkokra fejtetik és elzaratik. Az ily liqueur
igen kellemes és a gyomor erdsitésére szolgal.

202. Birsalma-liqueur

Jol megérett birsalmat gondosan meghamozunk magtalanitunk és levét
kisajtoljuk. Minden 3 liter 1éhez 1 liter j6 mindségii palinkat, 1 kilogramm
czukrot, 5 gramm keserii mandolat 10 grm fahéjat és 5 grm szegfiiszeget
adunk, a keveréket egy palaczkba ontjiik, 14 napig allani hagyjuk, e kozben
naponta jol felrazzuk s ez 1do elteltével a folyadékot megsziirjiik.

203. Alma-liqueur

Az amerikai Egyesiilt-Allamokban almakivonatbol a kévetkezd modon
készitenek olyan szeszes liqueurt, a melynek ize és aromdja a Rajna melléki
borokra emlékeztet. Gondosan kivalogatott egészséges almakat sajtolnak s
az igy nyert levet a felére fozik. A folyadék teljes kihiilése elott annyi
sorélesztot kevernek hozza, hogy élénk erjedés induljon meg benne, 24 érai
allas utan lefejtik és erdsfalu iivegekbe, jol eldugaszolva palaczkozzék az igy
nyert édes és részegitd folyadékot, melyet dessert-bor gyanant szolgalnak fel.

204. Foldi eper-liqueur

6 liter f6ldi eper 600 gramm violagyokérrel és 4 liter finomitott borszeszszel
keverendo s tagnyaku palaczkban néhany napig allani hagyando, azutan ruha
kozott kipréseljiik. A kipréselt folyadékot tilepedni hagyjuk s miutan teljesen
megtisztult, annyi vizet toltiink hozza, hogy az egész 8 liter legyen s ekkor
2,5 liter czukorszorpot keveriink bele s par csepp fahéj-tinkturaval illatozzuk.
A czukorszorp egy literjében 0,3 kilogram czukrot oldunk fel.

205. Malna-liqueur

Vesziink 4 liter malnalét, mely ugy késziil, hogy a teljesen érett malnat egy
talban fakanallal teljesen szétnyomkodjuk s par napig allani hagyjuk, hogy
tilepedjék, erre a szinlevet ledntjilk s a maradékot ruha kozott kisajtoljuk. A
4 liter imalnaléhez 4 liter finomitott borszeszt €s 2,5 kilogranim siivegczukrot
tesziink. A czukrot enyhe melegnél a malnalében felolvasztjuk, a feloldas
utan gyorsan felforraljuk, lehabozzuk s csak ha teljesen meghiilt, keverjitk
hozz4 a borszeszt.

206. Cseresznye-liqueur

A malna-liqueurnek megfeleldé modon készithetd s a kész liqueurt
keseriimandola vizzel, fahéjtinkturat és szegfiitinkturaval illatozzuk.

207. Meggy-liqueur

Ugyanoly modon késziil, mint a didliqueur (i.), csak a dié helyett minden
liter szeszre 1 liter meggy adando.

208. Rozsa-ligueur

1 kilogramm gondosan kivalogatott és megtisztitott rozsaszirmot szélesszaju
tivegbe tesziink és egy liter jofajta rozspalinkaval leontjiik, azutan egy kil
apro darabokra zuzott kandiszczukrot (f'ehér jegeczes) dobunk bele és egy
csepp cochenille-vel pirosra festjik. Az iiveg szajat bekotjik és a napra
allitjuk. Lehet a rozsaszirmokat aprédonkont is beletenni és olyankor mindig
felrazni az tiveg tartalmat. Harom négy hét mulva a liqueurt itatds papiron
tobbszor at kell sziirni mig teljesen meg nem tisztul. Ha gyonge a zamat, egy
csepp rozsaolajjal fokozni lehet.

209. Kavé-liqueur.

Egy tiszta edényben, mely még masra nem hasznaltatott, 3 meszely tiszta
folyoviz fél font czukorral és egy rud vanilidval felforraland6 s egy ora
hosszaig fozendo. Ezalatt 4 lat kavébol eros fozetet foziink, melyet tiszta
ruhén keresztiil a tiizrol levett czukros vizbe sziiriink s jol betakarva kihiilni
hagyjuk. Ezutan egy meszely alkoholt a kihiilt folyadékkal lassan erkeveriink
s itatds papiron atsziiriink.

210. Narancs-liqueur,

7 decziliter Ferenczpalinkara két narancsot vesziink, az egyiknek a héjat
eldorzsoljiik,a masikat egészen beletessziik. A folyadékhoz 42 dkg czukrot
adunk azzal 30 napig jol bekotott iivegben allni hagyjuk a folyadékot. A 31.
napon a folyadékot megsziirjiik, palaczkokba toltjiik, j6l bedugjuk s huzamos
ideig allni hagyjuk.

211. Vanilias liqueur



Hérom liter Ferenczpalinkat, masfél liter édes tejszint, 2 dkg cochenillet,
ugyanannyi vagott vaniliat 80 dkg czukorral dsszevegyitiink, tivegekben 15
napig allani hagyjuk, azutan itatds papiron megsziirjik.

212. Benedictiner liqgueur
Rp.

FJor. Cassiac 6.6

Rad Zingib. 3.0

Flor. Macidis 6.0

Rad. Acori 10.0

Rad. Angelicae 15.0

Flor. Melissae

Flor Hysopi aa 20.0

Cotr. Citri

FJor. Aurantior

Herb. Menthae cr. aa 25.0
Sem. Coriandri 50.0

Spir. Vini dil. 1500.0

A maceratum 500 grammjara 50 gramm kozonséges szorp
veendo.

213. Dio-pdlinka

igen jo dio-palinkat készithetiink a kovetkezd modon: Vegyiink 12 zold diot,
olyat, a melynek a csontarhéja még nem keményedett meg, de a belét képezo
tomeg mar ne legyen hig. Vegyiink tovabba 18 gramm fahéjat, 200 gramm
fehér czukrot, 30 db szegfliszeget, 3 liter kifogastalan térkolypalinkat, a mely
16 fokos, (40%-os) legyen; vegyiink még friss narancshéjat, melybol a belso
fehérrészt kidobjuk s csak a sargajat hasznaljuk fel, mintegy 35 grammot.
Ezen anyagokat Osszekeverve 2 hétig hagyjuk igy a napon, napjaban
tobbszor folrazva, végre pedig itatospapiron atsziirjik s kész a did-palinka.
Ebbol azutan didlikort csinalhatunk oly médon, ha két kilogramm fehér
czukrot feloldunk egy liter meleg vizben, melyet kihiilés utan 8 liternyi
diopalinkaval keveriink s 2-3 napi allas utan sziir6 papiron ismét ateresztjik.

214. Baraczk-pdlinka

Vesziink egy egészen tiszta és a legkisebb dohossagtol s penésztol is mentes
hordot, a melybe a lerazott baraczkot gyiijtjiik. Gyiijtés kozben tigyelni kell
arra, hogy a hordé mindég jol be legyen fedve. A magokat a baraczkbol ki is
szedhetjiik, de benne is hagyhatjuk. Mikor a hord6 mar egészen megtelt, egy
heti allas utan a baraczkot valamely tiszta kadba kiboritjuk és ott teljesen
széttapossuk, hogy egy baraczk se maradjon egészben. Az igy szarmazott
czefrét egy ajtoval ellatott, szintén egészen tiszta hordoba ontjiik, még pedig
ugy, hogy a hordo 0,75 résznyire teljék meg. Akkor egy par liter vizet 6ntiink
a tetejébe, a hordd ajtajat bezarjuk, de az ajton levo csaplyukat nyitva
hagyjuk, hogy a keletkezd gazok ott kitddulhassarjak. Ezutan a hordot egy
hiivosebb kamraba, vagy ilyeshelyre tessziik félre. Mintegy 3 hét mulva
tiszra ruddal vagy gereb]yével jol felkavarjuk a czefrét s ezt minden harom
hetenként mindaddig ismételjiik, mig a czefre édes izét elvesziti és szeszes,
palinkas iziivé valtozik. Midon a czefre ilyen allapotba jutott, akkor
hozzafoghatunk a kif6zéshez, a mi a kovetkezoképen torténik: Az iistbe -
mely természetesen tiszta legyen - beledntjiik a czefrét, minden 10 liter
czefréhez még 1 liter vizet 6ntve. Az iist6t csak 0,75 részéig toltsiik meg és
arra kiilondsen vigyazzunk, hogy a czefre az iistfenekéhez ne égjen, mert
akkor mar elore vége lenne a jo palinkanak. Hogy pedig ezt elkeriiljiik, ugy
tesziink, hogy az iist6t valami olyan pléhlemezre allitsuk, a melyre egy ujnyi
vastagon homokot teritettiink. igy legbiztosabban elkertiljiik, hogy apalinka
kozmas legyen. A mint igy elkészitettiik az iistot, hozzafogunk a tiizeléshez,
meg nem feledkezvén roéla, hogy a hiitokadban mindég jo bideg legyen a viz.
Az tstben levo czefrének mindég csak egy harmadat szabad leparolni, mire
mar hasznalhatd palinkat nyeriink, ha pedig még egyszer leparoljuk,
természetesen még erdsebb lesz a palinkank.

A kész palinkat legjobb kisebb uj hordokban tartani, mert itt legjobban
megérnek és szép, kellemes sarga szint kapnak. Az uj hordét azonban
hasznalat elott jol kiforrazuk, Vagy két év mulva lehuzhatjuk a palinkat a
hordokbol iivegekbe melyeket azutan jol bedugaszolva enyhe és vilagos
helyen tartsunk, mert ilyen belyen jobban érik és nemesedik a palinka.

215. Fiiszeres pdlinka

Tegylink egy nagy livegbe a kovetkezoket: Egy marok dsszevagott ezerjofil,
25-30 szal iirom, 10 szal fodormenta, 10 szal melissa, egy jo nagy marok friss
narancshéj, 15 szem szegfiiszeg 7 deka mazsolaszolo, 20 deka édesgyokér,
50-60 db szétzuzott boroka, 1 evokanalnyi szétzuzott szerecsendid; raéntiink
10 liter jo rozspalinkat. Jol bedugaszolva, tobbszor Osszerazva 3-4 bonapig
napos helyen tartjuk. Ezutan atsziirjiik s meghigitjuk 5 liter vizben jol

felforralt 2 kilogramm czukorral; kihiitve, jol eldugaszolva félretessziik, a
megmaradt hozzdvalora pedig ismét friss palinkat 6ntiink.

216. A szilvapalinka-készités legjobb médja

A szilvapalinka (szilvorium, Slivovitz, Prunelliére) gyike a legkedveltebb s
hygienikus szempontbol is a legegészségesebb szeszes italoknak.

Az aetherek, melyek a szilva savanak a szeszszel vald érintkezésébol
szarmaznak, tovabba a keserii mandola-olaj, mely a magvak szétzuzasa
folytan a palinkaba mérsékelten keriil, hatalmas ov- és gyogyszert képeznek
igen sok gyomorbaj és részben a laz ellen is, azért a franczia és délszlav nép
a szilvoriumban valosagos orvosi szert keres és talal is.

Minél t6bb czukortartalom van a szilvaban, akar a fajta tulajdonsaganal, akar
pedig érettebb allapotanal fogva, annal erdsebb, szeszben gazdagabb és tobb
palinka nyerhetd azon feldolgozando szilvorium-anyagbol.

Ezek elorebocsatasa utan, egészen roviden s népszeriien a kovetkezokben
ohajtom leirni a szilvapalinka-készitésmodjat.

Vesziink oly félfenekii hordot, mely tiszta, tehat nem penészes, dohos és ebbe
gyljtjiik 6ssze a hullottr rothadtas vagy e czélra a farol leszedett szilvakat. A
hord6 masik fenekének is meg kell lenni és ezzel a szilvat be kell takarnunk.

Mikor mar hordonk megtelt és egy hétig egyiitt pallott, hogy a szilva héja
gyongébb, szakadozobb legyen, akkor a szilvat egy kadban tiszta labbal
anynyira széttapossuk, hogy abban egy szilva se maradjon épen.

Most ezen ,,czefrét" beletessziik egy ajtos hordoba, megtoltjik azt 0,75
résznyire és par liter vizet Ontiink a tetejebe. Ezutan a hordo ajtajat behuzzuk,
de az ajtén levo csaplyukat a szénsav kibocsarasa végett nyitva hagyjuk. Az
ilyen czefrés hordonak melegebb homérsekii kamraba kell elhelyezve lennie,
hogy az erjedés jol mehessen.

Harom ét mulva kivesszik a hordd ajtajat, belenyulunk egy kisebb
gereblyével a czefrébe s azt jol felkavarjuk. Azutan az ajtot ismét behuzzuk.
Ezen felkavarast minden harom hétben ismételjiik, mindaddig, mig a czefre
ize alig lesz édes és emellett az szeszes izt nyert. Ekkor a czefrét a kazanba
vihetjiik avagy ha 6ssze akarjuk varni az 6sszes czefrét vagy talan nem ériink
ra mindjart lefozni, hanem télire akarjuk a fozést halaszrani, ezen esetben a
hordo ajtajan levo csaplukat is elzarjuk. igy teljesen elzarva a czefre sem meg
nem penészesedik, sem meg nem eczetesedik, de még csak szesztartalmabol
sem veszit.

A Kkierjesztés uran a czefrét barmikor a kazanba lehet tenni és lefozni.
Betoltskor czélszerii 10 liter czefrére 1 liter vizet onteni, minden liter czefrére
egy-egy szilvamagot toriink szét s a kazanba tessziik, hogy attdl kevés
keseriimandolaolaizt nyerjen és igy jellegzetesebb legyen. A magvak ielét
szeéttorni, mint ezt sokan gyakoroljak, nem czélszeri s az ily szilvoriumhoz
az utanzatok legjobban szoktak hasonlitani. A kazannak csak 0,75 részig
szabad megtoltve lennie. Hogy a czefre a kazan fenekére le ne égjen, a
palinka kozmas ne legyen, a kazant legczélszeriibb egy pléhlemezre allitani,
melyre 2 cm, vastagon homok hintetik. A Kriznic-féle kazannal a kazanban
alul egy szitafenék. van, mely a czefrének megkozmasodasal. megakada-
lyozza. Van némely kazanban e czélra egy keverd is alkalmazva, mely
azonban soha sem menti meg a palinkat a kozmas mellékiztol.

A kazannak felill a sisakkal, a sisak csoévének a kadban elhelyezett
kigyoalaku hiitovel jol kell Osszeillesztve lenni, hogy szeszgozok az
Osszeillesztéseknél el ne illanhassanak.

Midon mindez megtortént, elkezdjilk a tiizelést de vigyazzunk, hogy a
hiitokadban mindég hideg legyen a hiitoviz Amennyi czefrét tesziink a
kazanba, annak mindég egy harmadat szabad leparolni. Ezeri eloszor leparolt
folyadék ,,vatyka" (Luther) nevet visel €s zavaros gyonge folyadék. Ezt
Oszegyijtjik s a kazanba oOntjiik ujra és most feléig paroljuk le, mire
haszaalhatd 26-32 % palinkat nyeriiok. Az elso leparlas nyers-parlat, a
masodik a rektifikalt.

A Kriznic-féle kazan sisakjaban egy viztelenito-tanyér (Dephlegmator) levén
elhelyezve, ez mindjart 15—20% szeszt szolgaltat, ugy hogy ennek vatykajat
masodszor kétharmadrészre lehet leparolni és ezen parlat mégis hasznalhato
palinkat fog szolgaltatni.

A palinka erdsségét a hivatalos bélyeggel ellatott szeszmérdvel mérjitk meg.
Megjegyzem, hogy ha pl. egy czefre szesztartalma 6 % volt, ugy annak egy
harmada lefozve 17—18% szesztartalommal fog birni. Ha ezt még felére
leparoljuk, akkor a nyerendd palinka 35-36 vol. % szesztartalmu, tehat erds
palinka leend.

A szilvapalinkat legjobb 50-100 literes uj hordokban tartani, hogy szép
sargas szint nyerjen. Egy-két év mulva a palinka a hordobodl lehuzhato



palaczkokra, melyek meleg és vilagos helyen tartandok hogy igy hamarabb
fejlodjenck s idosebbek legyenek; mert a palinkafélék értéke korukkal
fokozodik és emelkedik.

Hiisito italok, pezsgdporok

217. Pezsgo-limonddé

Vegyiink 540 gramm finom porra tort fehér czukrot, 9 gramm porra tort
czitromsavat, 12 csOpp keserii :mandola essentidt s 18 csopp
czitromessentiat, A czitromsavat oldjuk fol 600 gramm melegvizben s
folytonos kavaras kozben keverjiik hozza a tért czukrot. Midon ez a keverék
teljesen kihiilt, akkor hozzakeverjiik a keserii mandola- és czitromessentiat
IS.

Hasznalati utasitas:

A folyadékbol egy jo evokanalnyit egy nagy pohdr vizbe toltiink s kevés
kétszer szénsavas natront keveriink bele, ily forman, a legkényesebb izlést is
kielégitd pezsgd-limonadét nyeriink.

218. Czitromszorp

Friss czitromot meghamozunk 6s a héjat kelld mennyiségii granulalt
czukorral jol osszetorjiik. A meghamozott gyiimolesét kisajtoljuk, a nedv
minden 2 literét 2 liter vizzel s masfél kilo granulalt czukorral, a héjjal
Osszetorottel jol 6sszekeverjiik. A keveréket a czukor feloldasaig melegitjiik
s azutan megsziirjik.

219. Malnaszorp

Valogatott érett malnat (egy szem rothadtnak sem szabad kozte lenni) tiszta
cserépedénybe tesziink s tiszta kézzel jol Osszetorjiik. Most Ontiink ra
bugyogva forré czukrot (1 liter vizre 1 kilo czukrot szamitva) annyit, hogy a
gyiimoles be legyen takarva, ekkor jol megkeverjiik és betakarva kihiilni
hagyjuk. Ha egészen hideg, ritkas ruhan atsziirjiik, de nyomkodni nem
szabad. Legjobb e czélra olyan forma zacskot venni, nylont a milyenben a
turét lecsurgatjak. ilykép a szOrp egészen tisztan és atlatszoan fog lecsurogni.
A forrd czukor magaba veszi a természetes gyiimolcs savat, izét s za-matjat
és ezen eljaras altal kitlind szorpot nyeriirik, melynek tartossaga is feliilmulja
a tobbi gyartmanyokat. Kevés salicilsavat tanicsos hozzaadni, miel6tt a forrd
czukrot raontjiik. A szorpot palaczkokba toltjiik s holyagpapirral bekotjiik.
Az ily modon készitett szorp legajanlhatobb betegek és labbadozok szamara,
mert artalmas alkatrészt nem tartalmaznak. Hideg vizzel igen kellemes,
hiisito italt lehet belole késziteni.

220. Szamdczaszorp

Ep ugy késziil mint a malnaszorp, csak hogy frissen szedeftt erdei szamoczat
hasznalunk hozza.

221. Eper-kivonat

A csupkajatol megtisztitott epret boven meghintjiik porczukorral, azutan 1
kilo gyiimélcsre 1 pohar konnyii fehérbort ontiink és ha aczukor elolvadt,
még tobszor is hintiink ra czukrot. Ejjelen at betakarva, hiivos helyen allani
hagyjuk, Masnapra az eper elvesztette teljesen zamatjat, mely egészen
atment a lébe. Az dsszefonynyadt gylimolesot kivessziik belole, a levet pedig
atsziirjik s tvegekben szorosan bedugaszolva hiivos helyre eltessziik.
Néhany ho mulva a 1é meg-tisztul, ekkor lefejtjik s fehér atlatszo
ivegecskékbe toltogetjiik.

Limonadéhoz és liqueurdkhoz hasznaljak. Kiting aromaja a legkényesebb
izlést kielégiti.

222. Mandola-tej

56 dekagramm hamozott édes mandolat és 4 dekagramm hamozott keserii
mandolat vizzel finoman Oszszereszeliink, 4 liter hideg vizzel lassanként
Osszekavarjuk és rovid ideig allani hagyjuk. Most a tejszerii folyadékot tiszta,
jol kiaztatott asztalkendon attorjiikk, a mandoladkat ismét kevés vizzel
Osszekavarjuk ¢és kisajtoljuk Ezutan 56 dekagramm tort czukorral jol
Osszevegyitve, még egyszer megsziirjik s ivegekbe toltve jégre allitjuk.

223. Kitiino pezsgopor

7 dekagramm borkdsavat, 7 dekagramm kétszer szénsavas szikenyt és 10
dekagramm czukrot kiilon-kiilon porratorjiik s dorzscsészébe 6sszevegyitjik.
Mindeniknek tokéletes szaraznak kell lennie. Szaraz, jol bezarhato
ivpgpalaczkokban kell tartani.

Eczet készitése

224. Torkoly-eczet

A torkolybol igen finom eczetet készithetni, mely josagra nem igen marad el
a boreczettol s igen olcso. Készitési modja igen egyszerii: Ha friss
8z016torkolyt egy rakason addig hevertetiink, mig tiszta savanyu szagot nem
terjeszt a tomegben végbement az eczeterjedés s nem kell egyebet tenni, mint
a torkolyt megfelelo modon vizzel kilugozni, hogy azonnal olyan folyadékot
nyerjiink, mely rovid allas utan jo eczetté valik.

Ennél még czélszeriibb és tokéletesebb eczet készitési mod a kovetkezo: A
torkolyt oly kadba tessziik, a melynek fenekén nyilas van. E torkolyre vizet
ontiink, s az alul lassan kifolyé folyadékot alkalmas edénybe gyiijtjiik. Ha
friss és nem erjedt torkolyt hasznaltunk, a vizzel valo kezelés kovetkeztében
oly mustot nyeriink, melynek czukortartalma a viz mennyiségétol fliigg. Az
igy nyert must czukortartalmat megmérjiik a must-mérovel s azutan annyi
vizet Ontiink hozza, hogy a folyadék a mustméron koriilbeliil 12%-ot
mutasson, Az eczetben, mely e mustbol késziil, koriilbeliil 5,5 % eczetsav
lesz s jo asztali eczetnek fog regfelelni. Ha az elsd ledntés utan nem
kapnanak elég erés mustot ezt mas kadban tartott torkolyre ontjiik, mialtal
megfeleld czukortartalmu mustot kapunk. Az igy nyert mustba kevés élesztot
tesziink s erjedni engedjiik. Az erjedes, ha a torkoly kilugozasahoz 20° R.
vizet hasz-naltunk, csak néhany napig tart.

Hogy e must eczetté valjék, két hordé sziikséges, melyeket ugy allitunk {61,
hogy az egyik kissé magasabban allvan, abbodl a folyadék egy csapon at a
masikba folyhasson. A hordokat oly helyiségbe kell felallitani, a melyben
15—16° R. homérséklet van. A magasabban allo6 hordot megtoltjik az
emlitett musttal s a csapot kinyitjuk annyira, hogy a folyadék a masikba
atcsopoghessen. Miutan a felso hordo kiiiriilt és az alsé megtelt, felcseréljiik
oket, vagy pedig az alsobol visszaontjiik a folyadokot a felsobe. Mihelyt az
egyik hordobol a masik hordoba atcsopogo folyadék ize tobbé nem szeszes,
hanem savanyu, mint kész eczetet kissé kikénezett hordoba ontjiikk. A hordét
egészen meg kell tolteni, nehogy az eczet megpenészedjék s elromoljék.

225. Kitiino angol eczet

Vesziink 25 liter tiszta esovizet s ehhez 3 liter sziruport ontiink, az egészet
jol osszekeverve megfeleldo nagysagu tiszta hordoba oOntjilk és idonkint
felrazzuk Erre 3 evokanal élestot, néhany szelet fekete piritott kenyérre
keniink s ezt szlntén a hordoba dobjuk. Most két hétig meleg helyen
nyugodtan allani hagyjuk, papiros-szeletekre kenve néhany kanal sziruport
tesziink bele és a hordo szajat papirossal jol betakarva, mérsékelt melegségii
helyre allitjuk. Néhany honap mulva kész az eczet.

226. Egetett boreczet

10 liter tiszta vizre 4 decziliter gabnapalinkat, 6 evokanal mézet, kis darab
porratort borkdvet s jol atsavanyitott rozskenyérhéjat vesziink. Ezen
alkatrészeket éros eczettel kioblitett hordocskaban jol Gsszevegyitjiik és az
edényt erds siirli vaszonnal bezarjuk. Megjegyzendd, hogy az anyagoknak
csak 7/8-ad részben szabad megtolteni az edényt. Mos a hordot oly kemencze
kozelébe vissziik, mely naponként fiittetik és nyugodt allapotban fekiidni
hagyjuk. A folyadék 6-10 hét mulva igen joizii eczetté valtozott at s a legjobb
boreczettel felér, sot a megnyulosodasnak kevésbe van kiterve, mint a
boreczet. Most seprdjérol ovatosan lehuzzuk, egy horddcskat egészen
megt6ltiink vele s pinczébe tessziik, hogy az eczet teljesen megtisztuljon. A
visszamaradt seprot ismét hasznalhatjtik.

227. Mesterséges boreczet

25 dekagrm borkovet, ugyanannyi mentika gyokeret 75 dekagrm szorpot s
egy fél kilogrm palinkat vesziink, a borkét és meatika gyokeret egy oraig
vizben fozzik, azutdn a szorpot hozzaadjuk, a keveréket még egy
negyedoraig fozziik, a palinkat beledntjiik, megsziirjiik, az eczetet kihiitjiik
és egy mar elobb, forrovizzel kiforrazott hordoba toltjiik.

228. Kozonséges tabla-eczet



Egy hordoba, melyet elobb forralt eczettel kidblitettiink, a hordd
nagysagahoz képest, minden 100 literre 8 kilogramm czetextraktot ontiink s
a hianyzo részt tiszta vizzel potoljuk, a hordot bedugaszolatlanul meleg
helyre allitjuk s nyugodtan hagyjuk, mig az egész jol megsavanyodott.

229. Czitrom-eczet.

Szép és vékonyhéju czitromnak sarga héjat igen vékonyan lehamozzuk 6s
apro koczkakra vagjuk. Az-utan a fehér és szivos héjat hamozzuk le s a
czitromot szeletekre vagjuk, magvat kiszedjiik. Most a czitromot és annak
sarga héjat iivegpalaczkba tessziik, boreczetet Ontiink rea s bedugva egy ideig
a napra vagy meleg kemenczére allitjuk. Ezen eczet sok ételnek igen
kellemes izt ad.

230. Sor-eczet

Ha nagyobb mennyiségii megromlott soriink van, igen jol hasznalhatjuk fel
eczet készitésére. Az eljaras a kovetkezo :

100 rész romlott s6rhoz 50 rész friss vizet, 2 rész borszeszt és 6 rész eros
eczetet tesziink s a keveréket konnyedén bedugott hordoban meleg helyben
allani hagyjuk.

231. Méz-eczet.

1 kilogrm mézet, 40 dekagrm porratort borkovet, 1,5 liter jo gabonapalinkat,
egy negyedrész csebres hordoba oOntiink, azt langyos meleg esovizzel
teletoltjik s harom honapig meleg helyen allani hagyjuk. Ezen id6 mulva
minden hoénapban minden a fenti mennyiségii keverék utan 5-5 liter legjobb
eczetet vehetiink ki a hordobol, mire minden kivett 5 liter utan 1 liter palinkat
s 4 és fél liter vizet utana ontiink.

232. Keményitoliszt-eczet

50 kilogrm keményitolisztet 350 kilogrm hideg vizzel elkeveriink, azutan 55°
R. homérsokre kihiitjilk. Végiil 1 kilogrm, mar elobb 10 kilogrm vizben
elkevert malata-darat vegyitink bele. A keveréket 2,5 oraig 53° R
homérsékben tartjuk s vizzel eczetté higitjuk.

233. illatos eczet.

Borsosmenta, rozmarin és zsalyalevelet mindegyikb6l 25 grammot, 5-5
gramm angyalfiigyokeret, zedoariat, gyoktorzset, szegfliszeget 1 kilogrm
eczetbe tessziik s jol zarhato edényben 3 napig allani hagyjuk, azutan az
eczetet megsziirjiik.

234. Estragon-eczet

Valamivel nagyolb palaczkba 4 decziliter jo tiszta boreczetet 6ntiink s abba
5 dekagrm lehervadott estragon-fiivet, 15 grm mazsolat, 1 dekagrm
gyombért, 10 szem szegfiiszeget, 2 dekagrm friss fokhagymat tesziink. A
palaczkot a napra allitjuk s gyakrabban felkavarvan, 4 hétig alJani hagyjuk,
mire az eczetet kendon atsziirjiik.

235. Az eczet eltartisa™

Ha az eczetben olyan undorit6 kinézésii nyalka képzodik, amit vborju"-nak
szoktak mondani, hogy ez nagyon el ne hatalmasodjék s tonkre ne tegye az
eczetet, igy jarunk el vele : Toltsiik le az eczetet iivegekre, aztan allitgassuk
bele egy vizzel telt listbe, mely al4 tiizet rakjunk Ha az eczet 30-35 perczig
igy fott, akkor oltsuk ki a tiizet s engedjiik az eczetet, ugy, ahogy van, a vizzel
egylitt kihiilni. Ekkor szedjiik az eczetet {ivegekbe vagy kokorsokba s
dugaszoljuk el er6sen, midon is az eczet esztendészamra hiba nélkiil fog
elallani.

Elesztok.

236. Kitiino sajto-éleszto

Egy harmadrész rozs-malatat, egy harmadrész nyers arpa-malatadarat
Osszevegyitiink s egész finomra megtorjiik. 50 kilogramm ilyen keverékre 2
kilogrm burgonyat hamozunk meg s azt finomra elreszeljiik. A darat és
burgonyat edénybe tessziik, melybe annyi 50° R. homérsékletii vizet ontiink,
hogy a darat simara eldolgozbassuk. Azutan folytonos keverés kozt addig
ontiink hozza 75° R. homérsékil vizet, mig a keverék csak 50° R, homérséki
lesz. 20-23 6ra mulva, gyorsan, amint csak lehet, hideg viz hozzaadasa altal
20° R. homérsékre allitjuk. Most 2 kilogrm friss élesztot friss vizben
elkavarunk s kiilon edényben az élesztokeverék-kel 20° R. hoérséklet mellett
elvegyitjtik. Ha a keverék forrasba jott, 3 dekagrm szodaval egytitt a dara és

burgonyakeverékbe elegyitjiik. Ha az leiilepedett, az ¢leszt6t lemeritjiik,
vizzel feltrissitjiik, zacskoban kinyomjuk s viz ala tessziik. 5-6 6ra mulva a
vizet lebocsatjuk, kettds vaszonzacskoba tessziik, kinyonyjuk meggyurjuk és
kész.

237. Elestto készités.

Elesztot tobbfélét lehet késziteni. Sorbol igy csinalunk élesztot: Melegitsiik
meg a sOrt annyira, hogy épen csak langyos legyen, akkor egy kevés
¢élesztovel és liszttel keverjiik Ossze s 12 oraig engedjiik meleg helyen allani.
238. Komlo-éleszto.

Egy maroknyi komlot egy liter vizben addig f6zziink, mig jol szétazik, ekkor
keverjiink bele egy tojas febérjét, 25 deka buzalisztet s egy deka tort
fehérczukrot igy aztan gyurjuk addig, mig tészta lesz belole. Ezt a tésztat
nyujtsuk el laposra, vagdaljuk darabokra s szaritsuk meg a napon. Ment6l
hamarabb meg tudjuk szaritani5 annal jobb. Az ilyen éleszto soka elall.

239. Sor-éleszto

Friss, er0s, langyos meleg sort kevés élesztovel ést liszttel keveriink dssze; a
keveréket 10 - 12 6raig meleg helyen allani hagyjuk

240. Tészta keleszto por

70 rész borkosavnak 30 rész kétszer szénsavas natriummal valo keveréke.
241. Siito-por

Elesztd helyett.

l.

40 rész natrium bicarbon, 25 rész borkdsav, 2 rész keményitod

1.

32 rész konyhaso, 24 rész natrium bicarbon, 22 rész cremor tartari, 12 rész
czukor, 10 rész keményito.

Tisztité szerek

242. Eziist tisztito viz.
Rp.
Cremoris tartari.

Natrii chlorati aluminis 4 4 1.0
Aquae dest 100

A finom eziisttargy ezen oldatba martott flanel-darabbal, majd szarvasborrel
dorzsolendo.

243. Eziistnemii tisztito-por

Vesziink 50 deka borkovet, 50 deka spanyolfehért és 50 dekagrm timsot,
mind finomra megtorjiik, 6sszevegyitjiik, jo erds eczettel megnedvesitjiik,
megszaritjuk s még kétszer megnedvesitjiik és szaritjuk. Azutan az egészet
finom porra torjiik s széles szaju tivegekbe rakjuk.

Hasznalati utasitas:

Ezen porbdl vizbe tesziink keveset s az eziistot az ebbe martott kefével vagy
vaszondarabbal dorzsoljiik, tiszta vizzel ledblitjik s gondosan megszaritjuk.

244. Parisi por
Fétntargyak tisztitasara.

50 rész égetett magnesianak, 48 rész szénsavas magnesiummal és 7 rész
voros vasoxiddal valo keveréke.

245. Tintakivevo folyadék |



1 rész klormész, 2 rész vizben feloldando. A letérlendd tintafolt vagy betii
ezen folyadékba martott ecsettel megnedvesitendd s a nedves nyomat itatds
papirral megszaritando.

246. Tintafoltot kivevé folyadék IT

Fehérnemiihoz.

30 gramm timsonak 40 gramm borkdoldattal valo keveréke. Ezen szer
hasznalata altal a vaszon nem szenved. A foltos helyek az oldattal jol
megnedvesitendok.

247. Tintafoltot kivevé rud

Porratort borksavat mucalago gummiarabicummal s 1 2 csepp glycerinnel
massava gyurunk s rudakkd sodorjuk. A rudakat mérsékelt melegben
megszaritjuk. Alkalmazasukkor a kézen vagy ruhan levd tintafoltot
megnedvesitjiikk s megdorzsoljiik a rudacskaval, utana pedig vizzel kimossuk.
248. Pecsettisztito

zsir-, olaj- és katranyfoltok eltavoitasahoz.

Szénsavas magnesiabol és benzinbdl egyenld mennyiseget vesziink s
ivegpalaczkokba toltogetjikk. Ugyelni kell, hogy a dugasz teljesen zarja a
palaczkot, mert kiilonben elparolog.

Hasznalati uiasitas.

A pecsétes helyet kissé bedorzsoljiik s allani hagyjuk mig elparolog. Régibb
pecséteknél ez ismétlendd. Hasznalat utan erdsen bedugaszolando.

249. Pecséttisztito folyadék.

Sav-, gyanta-, viasz-, katrany- és zsirpecsétek éltavoltiasara. 200 gramm
95%-o0s borszesz, 30 gramm ammoniak, 4 gramm benzin.

250. Kitiino pecsétvevo folyadék

Ezen szer a legkényesebb szineknek sem art. Készitése a kovetkez6 modon
torténik : Vegyiink 26 gramm tisztitott terpentinolajat, 157 grm igen finom
rektifikalt borszeszt, ugyanannyi kén-aethert és 15 csepp czitromolajat.
Razzuk 6ssze jol ezen anyagot, azutan hasznalatig jol dugaszolt tivegekbe
tegyilik el. Hasznalat alkalmaval megnedvesitjilk a pecsétes helyet a leirt
folyadékkal, melybe egy darab itatospapirt bemartva, ezen papirral
dorzs6lend6 meg jol a pecsét, mire az el fog tiinni.

251. Erlenmayer-féle tisztitoszer

Mindennemil olajfestmények és olajfestékek iisztitasahoz.

1 kilo légkoneget (ammoniadk) 6-8 liter eso- vagy folyovizzel higitunk s
kiilénb6z6 nagysagu palaczkokba toltve, megfeleld vignettakkal latjuk el.

Hasznalati utasitas:

A tisztitas a folyadékba martott szivacscsal torténik. A pecsétek rovid ido
alatt tokéletesen és minden roncsolas nélkiil eltiinnek.

252. Kitiino pecséttisztito szer

Ezen szer, melyet minden hason készitménynél jobban dicsérnek,
kovetkezoleg késziil: Lavendulaspiritust, kénaethert és ammoniakot egyenlo
aranyban Osszekeveriink. Ezen keverékkel a pecsétes foltot benedvesitjiik s
azutan lekeféljiik.

253. Pecséttisztito szappan |

Karton és selyemkelmék tisztitdsara.

1 kilogrm kozonséges szappan, 0,5 kilogrm marh epe, 90 grm velenczei
terpentin.

254. Pecséttisztito szappan 11
Szurok, viasz, olaj és olajfestékeli eltavolitasara.

60 grm fehér szappan, 12 grm tiszta hamuzsir, 8 grm terpentinolaj.

255. Folyékony pecsétszappan

J6 hazi mosodszappant reszeliink s ezt palaczkokba téve szalmidkszeszszel
ontjiik le és jol felrazzuk. A palaczkot jol bedugaszoljuk s az egészet par
napig allani hagyjuk. Ha a szappan feloldodott, addig higitjuk, mig szorp
vastagsagu lesz. Hasznalat alkalmaval a ruhéan levo zsirfoltokat e folyékony
szappannal bekenjiik és langyos vizzel kimossuk.

256. Rozsdafolt kivétele fehérnemiibol

Eziist evokanalba egy czitrom levét belefacsarjuk s ezt borszeszlang felett
megmelegitjiik. Amint a czitromlé foni kezd, belenyomjuk a rozsdas foltot,
mire az par percz alatt nyomtalanul eltiinik.

257. Fémtisztito szappan®
Minden fémnél hasznalhato.

48 rész szappant finom forgacsokba metélink, kevés vizzel ledntve,
vizfiirdén megolvasztjuk. Az olvadékhoz 6 rész krétat, 3 rész cerusat, 3 rész
magnésiat, 3 rész borkdsavat keveriink (mindezeket elobb a legfinomabbra
iszapoljuk) és a még forrd tomeget formaba ontjik. Kihiilés utan tetszés
szerinti darabokra metéljiik.

258: Fémtisztito kenocs

2 rész japani viaszt, 20 rész oleinnal olvasztunk ssze. Az olvadékot 7-8 rész
lisztfinomra poritott kova-fovénynyel dorzsoljiink dssze s azutan az egészet
nitro-benzollal szagositjuk és fél folyos allapotban badogdobozokba ontjiik.
A keveréknek vorés szint voros agyaggal vagy vasoxiddal, barna szint
okkerrel adunk.

259. Fémtisztito olaj

9 rész nyers olajsavnak 1 rész petroleummal, vagy kerosennal val6 keveréke.
260. Ablaktisztito paszta

90 dekagramm iszapolt kréta, 5 dekagramm fehér bolus, 5 dekagramm angol
voros, 1 félliter vizzel és 0,5 liter borszeszszel eldorzsolendo és széles szaju

iivegbe téve jol beduxaszolando.

Kasznalatkor egy rongy szeszszelmegnedvesitendo s a pasztabol egy borso
nagysagu darabka az ablaktablan megszaradasig eldorzs6lendd. Az iiveg jol
bedugaszolva tartando.

Ragaszté-szerek.

261. Altaldnos ragasztoszer*

Mindenre alkalmas ragasztoszert kovetkezoleg lehet késziteni: Vegyiink két
rész tisztitott gummiarabicumot, egy és fél rész finom keményitét, fél rész
porra tort fehér czukrot, keverjiik ezeket olyan modon, hogy elobb a gummit
oldjuk fel kevés vizben azutan a keményit6t és czukrot keverjik jo kozé.
Ezutan az egészet addig fozziik vizfiirdoben, mig tiszta, egyenletes tomeg all
elo. Sziikséges ezen ragasztoszerbe egy kevés kamfort vagy szegfiiolajat is
keverni, azért hogy tart6-sabb legyen, mert kiilonben kénnyen megromolék.

Vizfirdonek nevezziik azt, midon valamit nem kozvetleniil a tiizon vagy a
takaréktiizhely lemezén melegitiink, hanem egy masik edénybe téve, a
melyben vizet melegitiink.

262. Uveg- és porczellin-ragaszto

3 rész darabokra vagott, vulkanizalatlan kaucsukot 20 rész kloroformban
feloldunk s az oldathoz 1 rész mastixot adva azt par napig allani hagyjuk.

263. Tyndetykon-ragaszto
Uveg, porczellan, ko és cserépedény, csont és szaru ragasztasara.

20 gramm halenyvet, 20 gramm jegeczes eczetsavval keverve leparolunk,
mig kocsonyaszerii anyagga nem valik. (Hasznalatkor felmelegitendd).

264 Porczellan-ragaszto

1 drachma vizaholyag 1 lat spirituszszal és 1 lat vizzel Osszekevertetik.
Ugyanekkor féldrachma mastixot harom drachma erds spirituszban
olvasztunk fol. E két keveréket gondosan Osszevegyitjik és egy negyed
drachma gummi-amoioniakkal dsszeelegyitjiik s kész a ragaszto.

265. Uveg- és porczellin-enyv



Készitiink 10%-os vizes gelatinoldatot és 0,2%-os kaliumbichromat oldatot.
E két oldat kozvetleniil a hasznalat el6tt Gsszekeverendo s a nyert ragasztoval
a torott targyak részeit bekenve, jol dsszepréseljiik s napfényen kiszaritjuk.

266 Uveg:- és porczellin-ragaszto

2 rész vizaholyagot feloldunk 6 rész alkoholban és a forrd oldathoz 16 rész
alkoholt, 1 rész mastixot, 0,5 rész gammiammoniakot adunk. Ezen szerrel
csak oly targyak ragaszthatok melyek nincsenek nedvességnek kitéve.

267. Kitiino porczellan-ragaszto

2 rész vizaholyagot vizben meglagyitunk, azutdn annyi alkoholt adunk
hozza, amennyi a vizaholyagot ellepi. Ezt gyengén addig hevitjiik, mig
feloldodik. Kiilon edényben 1 rész poritott mastixot feloldunk 3 rész tisztitott
borszeszben s ez utdn a két oldatot Osszekeverjik és 1 rész poritott
ammonidk-gummit adunk hozza. Az igy nyert anyagot vizfiirdon,
szOrpsiiriiségig beparolgatjuk s széles szaja ivegesékbe toltogetjilk.
Hasznalat alkalméval a ragasztot tartalmazo iivegese forrd vizbe éllitandd
mig a ragasz meglagyul s azutan a szintén megmelegitett darabok bekenetnek
vele s jol 6sszenyomatvan, a napon megszaritatnak.

268. Kitt
Porczellan, tiveg, dragakovek és marvany ragasztdsara.

8 rész aprora metélt vizaholyagot 61 rész vizben 24 Oran at aztatunk, azutan
felére leparoltatva, megsiiriisodése utan 82 rész alkohollal keverjik s
vaszonon atsziirjiik. Ezen folyadékkal még melegen keverjiik azon oldatot,
mely 4 rész mastix és 24 rész alkoholbdl all. Most az egészhez 2 rész
ammoniacum pulv. keveriink akként, hogy a folyadékot lassanként adva az
ammoniakumhoz, egy teljesen egyenlo siirliségli keverék keletkezzék.
Hasznalatkor a ragasztot és a tort darabokatjol megmelegitjik és a
ragasztando részeket bekenve, szaradni hagyjuk. A megszaradt részeket
mégegyszer be-kenve Osszeilleszijik, 5 - 6 6ra mulvan a ragaszt6 meg-
keményedett.

A ragaszt6 jol zart edényben tartando.
269. Folyékony enyv |

100 rész enyvet 260 rész vizben meglagyitunk s ezutan a vizet addig
melegitjiikk, mig benne az enyv teljesen feloldodott. A forr6é oldathoz most
szlintelen keverés kozben, lassanként 16 rész salétromot ontiink.

270. Folyékony enyv 11

Aztassunk be kozonséges tiszta enyvet vagy 12-Ora hosszaig esé vagy
folyovizbe, azutan annyira melegitsiik, hogy az enyv felolvadjon, azonban
felforralni nem szabad. Ekkor annyi vizet keil kozékeverni, hogy siirii
mézszeriivé valjék, mire ismét annyi eczetesszencziat vegyiink bele, mig
egészen felhigul, mint a jo hig méz vagy olaj. Egy kevés boraxot kell aztan
még hozzaadni, egy liter enyvre egy grammot, azért, hogy meg ne
penészedjék. Ekkor kész a folyékony enyv, melyet iivegbe eltesziink és jo
erosen bedugaszolunk. igy sokaig elall és kiilonféle ragasztasokhoz
hasznalhato.

271. Folyékony gummiarabicum

Tetszésszerinti mennyiségii gummiarabicumot vesziink, ezt forrd vizben
felolvasztjuk, s ha a gummiarabicum nem lett volna elég tiszta, par
napigallani hagyjuk, hogy az idegen alkatelemek lerakodjanak. Most
ovatosan, hogy fol ne zavarjuk, a tiszta anyagot ledntve megfelelo nagysagu,
széles szaju tivegekbe ontjik. Hogy a folyokony gummi az erjedés és
penészedéstdl megovassék, minden palaczkba néhany csepp karbolsavat
ontlink s a palaczkot parafa dugdval elzarva, czimkékkel latjuk el. A karbol
rovid ido alatt elveszti kellemetlen szagat.

272. Ablaktapasz

igen jol tapaszto anyag az olcso terpentin siirii oltott mészszel keverve. Ezen
anyag igen tartds és a vele egyszer betapasztott ablakok mindvégig jo
allapotban maradnak.

273. Uveges kitt.

Olyan kitt vagy ragaszték, mely az {iivegesek 4ltal hasznaltatik, a
kovetkezokép készil: Két részt dlomtehért és egy rész krétat 9sszevegyitiink
és lenolajfirniszszel Osszegyurjuk egészen addig, amig a sziikséges
keménységet és egyenletességet el nem érjiik.

Pecsétviasz készités.

274. Finom virés pecsétviaszg

24 rész sellak, 10 rész velenczei terpentin és 3/8 rész perubalzsam
porczellancsészében Osszeolvasztatik s a megolvadt tomeghez folytonos
keverés kozt 15 rész finom czindbert adunk A folyo tomeget formaba 6ntjiik.
A pecsétviasz hengereknek kello fényességét, annak szabad lang vagy
széntiiz folott valo megforgatasa altal adunk.

275. Kozonséges voros pecsétviasz

16 rész sellak, 10 rész velenczei terpentin, 8 rész czinober és 4 rész iszapolt
kréta

276. Finom fekete pecsétviasz

32 rész sellak, 16 rész fehér gyanta, 16 rész ele-elefantcsont fekete, 1 rész
benzoe.

277. Kozonséges fekete pecsétviasz

18 rész gumilakk, 10 rész velenczei terpentin, 8 rész iszapolt kréta, 2 rész
kalczinalt kinrusz.

278. Kék pecsétviasz

2 rész gummilakk, 10 rész velenczei terpentin, 3/8 rész perui balzsam, 16
rész porra tort smalte.

Bélyegzotintak, bélyegzo festékek
279. Bélyegzotinta.
75 sulyrész vizhez 7 rész glycerint, 3 rész czukor-szorpot, 15 rész
anilinfestéket keveriink. A keveréket felfozziik, de az anilin festéket csak
akkor Ontjilk a vizbe vegyitett glycerinhez és szorphoz, mikor ezek mar
forrnak. ily modon az anilinfesték nem szall az edény fenekére 6s feloldodik
Eme tinta nem piszkolja a bélyegzot, gyorsan szarad és kitorolhetlen.
280. Kék bélyegzotinta
2 rész sellak, 2 rész borax, 25 rész viz, 2 rész gummiarabicum, kelld
mennyiségii ultramarin. A boraxot és sellakot a viz felével addig fozziik, mig
feloldodnak s kihiilés utan a tobbi vizet és az ultramarint hozzaadjuk.
281. Kék bélyegzo-festék |
3 gramm anilinkék 1 B, 10 cm3 leparolt viz, 10 cm3 faeczet, 10 cm3 metil
alkohol, 70 cm3 glycerin. Az anilinkéket egy porczellan mozsarban vizzel
ontjiik le és eldorzsoljik, azutan kevergetés kozben a glycerint s a tobbi
folyadékot adjuk hozza, megfiltraljuk s egy par napig allani hagyjuk.
282. Keék bélyegzo-festék 11.

1 gramm poroszkéket és 1 gramm dextrint 30 cm2 vizben oldunk. Kevés
vizzel tésztava dorzsoljik a poroszkéket, a dextrint hozzaadjuk s az egészet
vizzel higitjuk.

283. Vilagosvoros bélyegzifesték

3 grmm eozin BBM, 10 cm8 leparolt viz, 10 cm metilalkohol, 70 cm3
glycerin.

284. ibolyaszinii bélyegzofesték

0.25-0.5 gramm anilin violett, 15 cm8 metilalkohol 15 cm3 glycerin.

285. Karminpiros bélyegzofesték

1 gramm j6 karmin, 8 cm3 erds ammonia, 0,5 cm3 glycerin, 3 grm dextrin.
A karmint az ammoniaban oldjuk, azutan a glycerint s végiil a dextrint adjuk
hozza.

286. Zold bélyegzifesték

4 gramm metilz6ld, 100 cm3 forrd glycerin.

287. Kozonséges lila bélyegzofesték



1 gramm metilviolett, 10 cm3 forré glycerin.
288. Barna bélyegzifesték

5 grm vezuvbarna, 100 cm3 forré glycerin.
289. Fekete bélyegzifesték szovetekhez

8 gramm aszfalt, 32 cm3 terpentinolaj s korom. Az aszfaltot a
terpentinolajban oldjuk s terpetin olajjal eldorzsolt elegenddé mennyiségii
kormot adunk hozza, mindaddig, mig a tinta elég fekete s a bélyegzéshest
megkivanhato siirii nem lesz.

290. Viéros szinii fémbélyegzo-festék

15 grm bordeaux vords, 15 grm anilin vords, 45 gramm nyers olajsav és |
kilogramm ricinusolaj. Az anilin v6rds a ricinusolajban feloldandé s az
olajsavval jol eldorzsolendd. Ugyanezen eljaras kovetendo a kovetkezoknél:

291. Kékesfekete fémbélyegzo-festék.
50 gramm anilin fekete, 60 gramm nyersolajsav, 1 kilogramra ricinusolaj.
292. Violaszin fémbélyegzi-festék.

30 grm anilinviolett, 50 grm olajsav, 1 kilogrm ricinusolaj.

iro-, masold-, szines-, arany-, eziist-, hektograf-,
lithograf- és fehérnemii jelzo tintak.

293. Kituno fekete tinta

70 dekagramm darabos fekete gubacsot, ugyanannyi berzsenyfat,
ugyanannyi sarga czukrot 24 6raig 30 liter vizben aztatunk, azutan jo két
oraig cserépfazékban lassan fozziik, azutan 70 dekagramm timsot adunk
hozza. Most a folyadékot egy napig allani hagyjuk, jol felkavarjuk s
megsziirvén, palaczkokba toltjiik.

294. Jo fekete tinta

1 kilogramm lignum Gampecchianumot, 7,5 kg vizzel, 5 kg koluaturaig
befozziik s ebben 200 grm chromtimsét, 50 grm dextrint és 30 csepp
kreozotot feloldunk.

295. Kozonséges fekete tinta.

6 rész porratort gubacsot, 4 rész vasgaliczot, 4 rész arabgummit, 5 rész meleg
esovizet és 50 rész bor-eczetet iivegpalaczkban dsszehozva, meleg helyen 8
napon keresztiill emészteni hagyjuk, e kozben tobbszor felrazzuk s végiil
megsziirjik.

296. ibolyaszinii irétinta

Rp.

Methyl-violett B, B. B. 6.0
Sacchari 15.0

Acid. hydrochl. dil. gtt, X.
Aquae 1000.0

297. Karmin-tinta.

Karmint, tizszeres suly mennyiségii szalmiak szeszben,
porczellanmozsarban dorzsélve feloldunk s az oldatot lesziirjik. A
folyadékot tobb napon 4t nyitott edényben allani hagyjuk, mig az ammoniak
nagyobb része elparolgott, mikdzben naponként egyszer lesziirjik. Ezutan
tomor pikrinsav-oldatot vizoldatban ontiink hozza, annyit, hogy a fenmaradt
ammoniakszag eltiinjék. Most a tiszta folyadékhoz kevés arabgummioldatot
advan, hogy a penészképzodésnek elejét vegyiik, egy csepp, chloroformmal
hozzuk Ossze.

298. Arany-tinta.

Arany-tinta készitéséhez aranyfiistot (finom aranylemez) vagy mussivar-
aranyat hasznalunk. E végbol az aranylemezeket mozsarban vagy kdlapon
kevés mézzel addig dorzsoljiik, mig az arany lehetd legfinomabb részekre
szét nem oszlott. A pépet egy liveghengerbe atvivén, azt sok vizzel hozzuk
Ossze és fozziik a leiilepedett aranyrészekrol a vizet ledntvén, arra ismételten
vizet Ontiink s az aranypor megszallasa utan a vizet ujbol ledntjik.
ilyenképen az aranyrészecskéket addig mossuk, mig a mézet el nem

tavolitottuk azokbol. Most az aranyport 1 rész fehér arabgumminak 4 rész
desztillalt vizben valo oldataval és 1 rész kali-tiveggel jol eldorzsoljiik.

299. Eziist-tinta.

Az eljaras ugyanaz, mint az aranytinta készitésénél, csakhogy az
aranylemezek helyett eziistlemezeket hasznalunk.

300. Voros tinta.

Egy liter vizben 5 grm eosint feloldunk s annyi gummiarabikumot tesziink
bele, amennyi elegendd arra, hogy hasznalat alkalmaval a tintanak a tollbol
valé talsagos folyasat megkdsse.

igen szép voros tinta készithetd még, ha esévizbe megfelelo mennyiségii
fuchsint tesziink s azt meleg helyre allitjuk. Néhany perez mulva mar
hasznalhato.

301. Vétos anilin-tinta.

1 rész gyémantiuchsint feloldunk 150 rész forré vizben.

302. Kék anilin-tinta.

1 rész vizben oldhato ,,Bleu de nuit”-t feloldunk 200 rész forr6 vizben.
303. Viola anilin-tinta.

1 rész vizben oldhato anilinviolat feloldunk 300 rész vizben.

304. Zold anilin-tinta.

1 rész jodzoldet feloldunk 1 rész forrd vizben.

305. Sdrga anilin-tinta.

1 rész pikrinsavat feloldunk 150 rész vizben. Ha az iras rezes szinii, az anilin-
tintak vizzel higitandok.

306. Alizarin mdsolo-tinta.

125 grm csergubacsot fél liter erds eczetben és 2 liter desztillalt vizben
féloraig foziink, a folyadékot megsziirjikk és még forron 10 grm kurkurna-
kivonatnak fél liter forrd vizzel készitett oldatdhoz oOntjiik s ezzel
Osszerazzuk. Kevés allas utan ismét megmelegitvén, a kovetkezoket adjuk
hozza: 60 grm vasgalicz, 50grm gummiarabikum 50 grm fehér czukor, 25
grm indigé, 50 grm glycerin. Osszekeverés utdn a tiszta folyadékot leontjiik.

307. ibolyaszinii mdsolé-tinta.
Rp

iethyl-violet BBB 15.0
Sacchari so.a

Acid. bydrochl. dil. gtt. X.
Aquae 1000.0

308. Virds masolo-tinta.

100 gramm igen finom, franczia kékfakivonatot, 30 grm oxalsavas
ammoniumo*, 30 grm kénsavas aluminiumot és 8 grm oxalsavat durva porra
toriink és 800 grm leparolt vizzel kavaias kozben, rézedénybett forrasig
hevitjilk. Most azonnal hozzaadunk 5 grm savanyu bromsavas kali és 160
grm meleg viz oldatat,, végiil pedig még egy grm salicylsavat és az elegyet
félretessziik, 14 napi allas utan tisztan ledntjik az tiledékrol és betoltjilk
200—500 grm tartalmu iivegekbe. Ezen tinta vékony rétegben szép voros
szint mutat, a tollbol vords ibolyaszinnel folyik, sotét ibolyara szarad és
ugyanigy kopiroz. Kopirképességiire nézve tilhalad minden mas tintat, a
vele eloallitott frasok hetekig megtartjak kopirképességiiket.

309. Fekémemtijeké (kimoshatlan) tinta.
Chemiai tinta.

Oldjunk fel 11 rész salétromsavas eziistot 22 rész ammonidkban, masrészrol
22 rész kizarolagos szénsavas natriumot és 20 rész arabgummit 20 rész
destillalt vizben. Elegyitsiik a két folyadékot teljes feloldas utan s hwritsftfe:
az egészet vizfurdoben 70—80°-ra, hogy kezdetben sargas szinezet
sotétbarnara menjen at. (Az ezen tintaval jelzendo ruhanemiieket nem kell
elobb kiilon elkészités ala venni.)

310. Lithograf-tinta



16 rész viaszt, 12 rész sellakot, 8. rész mastixot 6 rész faggyt, 6 rész kemény
faggyuszappant, 1 rész velenczei terpentint 6sszeolvasztunk s a tomeget 4
iész kinrusszal elkeverjiik. A tintat mint a tust, vizzel dorzsoljik el.

311. Hektograf mdsolo-tinta

10 dekagramm methylibolva, 5 dekagrm higitott eczetsav, 10 dekagrm (90%)
alkohol, 10 dekagramm réz éa 5 dekagramm glycerin.

312. Eltiino tinta.

Oldjunk fel egy rész kékgaliczot alkoholban, egy rész chromsavas kalit,
nyolcz rész desztillalt vizben s e két folyadékot Osszeontve, kész a
vilagosbarna szinii eltiind (szimpathetikus) tinta. Ha ezzel irunk, az a

papiroson lathatlan lesz, ha azonban a papirt egy kissé megmelegitjiik, az iras
mindjart olvashat6 lesz, de kihiilés utan ismét eltiinik

Iras sokszorositék

313. Hektograf-anyag

200 gramm kolni enyvet 24 o6raig 400 grm vizben aztatunk, azutan 700
gramm glycerint keveriink hozza és az egészet vizfiirdon gyakori kevers
kozben egy kilogramm sulyaig leparologtat jak.

314. Hektograf-anyag 11

100 gramm kozonséges enyvet, 500 gramm glyce-rint, 25 gramm finom
bariumszulfatot és 875 gramm vizet vesziink.

315. Kék szinii kopirozo papiros.

indigokarmint, vagy ultramarint z6ld szappannal bensoleg elkeveriink s a
tomeget ¢les kefével vékony, de erds papirosra fel kenjiik.

316. Fekete szinii kopirozo papiros

indigékarmin helyett finom kinruszt vagy elefantcsont-feketét vesziink.

Aranyozo, eziistozo és bron-zirozo6 oldatok.

317. Aranyozo oldat fémek aranyozdsdara
Egyszerii bedorzsolés altal.

20 rész aranychlorid, 60 rész ciankalium, 100 rész viz, 5 rész borkd, 100 rész
iszapolt kréta.

Hasznalatkor a fémtargyat elobb savval megtisztitjak s azutdn az aranyozo
folyadékot gyapjudarabbal radorzsolj iik.

318. Martin-féle aranyozé oldat
Eziist vagy réz aranyozasara.

20 rész aranychlorid, 60 rész ciankalium és 15 rész kaliumbitartaratnak 100
rész vizben valo oldata. Az oldathoz 10 rész krétat keveriink.

Hasznalatkor az aranyozandd s gondosan megtisztitott targyakat az
eczetoldatba martott gyapot-csomoéval erdsen bedorzsoljik.

319. Eziistozo folyadék

Fémtargyaknak hideg, nedves utén valo eziistozésére.

120 grm salétromsavas eziistot, 40 grm chloram-moniumot és 120 grm
alkénsavas natront feloldunk 40 grm destillalt vizben és azutan még 120 grm

poralaka szénsavas meszet adunk hozza.

Hasznalatkor a fémtargyakat ezen folyadékbol €les kefével megnedvesitjiik
és addig dorzsoljik, mig a kivant eziistfényt mutatja.

320. Folyékony bronz

10 rész fuchsint, 5 rész anilin bibort, 100 rész 95%- os alkoholban vizflirdo
folott feloldunk, B rosz benzoesavat adunk hozza s az egészet 5-10 perczig
fozziik, mig a keverék zo6ld szinezete szép vilagos bronzbarnaba atmegy.

321. Folyékony bronz
Gipszfigurak bronzozasara.

50 rész faggyu-3zappant 200 rész forrd vizben oldunk, az oldathoz 60 rész
vizben feloldott 15 rész rézszulfatot adunk.

A keletkezett rézszappant kimossuk, gyonge melegnél megszaritjuk és
elegendd mennyiségii terpentin-olajban oldjuk.

Kozonséges és fény-keményitok.

322. Buza-keményito.

A buzat szE&p tisztara mosva, egy edénybe, dézsaba vagy kadba tessziik, vizet
Ontiink rea s allani hagyjuk mindaddig, amig az egészen meg nem puhult, fel
nem duzzadt.

Ezutan zsakba rakvan, egy dézsa vizben mindaddig gyurjuk, tapossuk, mig a
keményitdje egészen ki nem ment. Most megvarjuk, mig a keményito a dézsa
fenekére leiilepedett, midon is a vizet ledntjik rola, a keményitot pedig
kiszedvén, vaszonra téve megszaritjuk.

323. Fényes keményito-folyadék
Férfi-ingek vasalasahoz

90 rész czetveldt, 50 rész arabiai gummit, 50 rész boraxot, 120 rész glycerint
760 rész teljesen tiszta vizben feloldunk és megf6zziik. Ha a folyadék kihiilt,
"livegekbe toltjiik és szorosan bedugaszoljak.

Hasznélat alkalméaval ezen folyadékbol egy fol-decziliter Ontend minden
liter vizbe, melyben a keményité megfozendo lesz.

324. Burgonya-keményito,
Burgonyabol a kdvetkezo modon lehet keményitot eldallitani.

A burgonyat tisztara meghamozzuk és azon nyersen lereszeljiik, a
reszelékhez koriilbeliil 5-szor annyi vizet adunk és az egészet kendon
atsziirjik. Az igy nyert iiledéket még egy parszor vizzel kitisztitjuk és a
leiilepedett keményitot a napon megszaritjuk.

325. Vadgesztenye-keményito.

A vadgesztenyéket meghamozzuk, azutan 6sszehuzzuk, tiszta vizet toltiink
rajok és néhanyszor jol dsszekavarjuk. Koriilbeliil 12 6ra mulva a keveréket
zsakba tessziik és ebbol folytonos kavaras és a viznek ratoltése mellett a
vadgesztenyéknek liszttartalmat a zsak ala helyezett edénybe szoritjuk. Ha a
zsakbol mar csak tiszta viz 6mlik ki, akkor ez jele annak, hogy a keverék
tobb lisztet nem tartalmaz. Az edényben megiilepedett lisztrol a vizet 24 6ra
elmultaval lesziirjikk s a lisztre tiszta vizet Ontiink. Ezt kétszer-haromszor
ismételjik. Ha a vizet utoljara lesziirtiik, a lisztet néhany o6ra mulva
deszkakra rakjuk és megszalltjuk. A teljesen megszaradt lisztet megszitaljuk
és mint a kozonséges keményitot hasznaljuk.

A vadgesztenyébol késziilt keményito foleg a finom fehérnemiinek igen szép
fényt kolesonoz.

326. Fehérnemiihoz valo fény-keményito.

20 - 20 grm czetveld, gummi arabicum, borax, 50 grm glycerin, 490 grm viz.
Egy negyedkilo keményitohoz 2-3 kavéskanal veendd.

327. ,Saturnus" fény-keményito

7 grm stearint felolvasztunk s hozzaadunk 100 grm elsorendii keményitét,
amelylyel a megolvadt tomeget jol elkeverjiik. Kihiilés utan jol porratorjik s

még 900 grm keményitdt adunk hozza, melylyel ismét gondosan
Osszekeverjiik.

Czipofénymazak.



328. Fekete czipéfénymdz.

3 kilogramm csontszenet, 160 deka dextrint, 20-deka timsot 240 deka
melassal, 1 kilo faeczettel és 30 deka vizzel jol elkeveriink s e keverékhez 65
deka fa-olajat s 85 deka angol kénsavat adunk.

329. Jeles csizma-fénymadz

Vesziink 70 dekagramm égetett elefantcsontot ugyanannyi finomra tort
czukrot, 10 evokanalnyi fa-olajat Ontiink hozza, mindezt vizzel higitjuk s
végre 30 deka vitriol-olajat adunk hozza.

330. Sarga czipofénymaz.

90 deka sargaviaszt 2 kilogramm terpentinolajban vizfiirdén feloldunk,
egyidejiileg 2 liter forrd vizben 10 deka kzonséges szappant oldunk fel. E
két oldatot egy melegitett edénybe Ontjiik s kihiilésig kavarjuk.

331. Sarga és szines czipofénymadz.

16 rész palma-olajat, 48 rész kozonséges szappant 32 rész oleint, 10 rész
glycerint és 1 rész tannint vesziink. A palma olajat és szappant mérsékelt
honél 6sszeolvasztjuk, azutan az oleint s végiil a glycerinben feloldott tannint
adjuk hozza.

332. Gummiczipo fénymaz.

20 rész colofonium és 10 rész finomra metélt gummielasztikumot gyenge
tiiznél, folytonos keverés kozott megolvasztunk. A folyadékhoz elobb
teipentin-olajjal finoman Gsszedorzsolt elefant csont-féketét kevertink és az
egészet terpentinolajjal kenofénymaz vastagra higitjuk.

Szobapadlé-fénymazak.

333. Kiilonbézé szinii, olcsé padlomadz,.
I. Sarga:

Fozziink 6ssze 7,5 rész maronatronlugot s keverjiink hozza 1 vagy 2 rész
finom porratort okkert, mig: az egész egynemii tomeggé valik.

Il. Vorosbarna:
A fentebbiekhez még két rész finomra tort umbrat keveriink.
I11. Diéfaszinii:

Egy fél rész orleant, egy rész égetett umbrat és” egy rész sarga okkert a fenti
modon keverve, megkapjuk a kivant szint. A kész anyagot miutan kihtilt,
annyi forr6 vizzel keverjiik fel, mig hig méz siiriiségiivé lett, akkor azutan -
durva ecsettel ramazoljuk a padlora s a tokéletes megszaradas elott durva
kefével megdorzsolj tik.

Az elso kenés rendesen keveset ér, hanem ugyanezen modon ismételni kell
még ezt masodszor is. Egyszerre nem szabad nagy darabot bekenni, mert
igen hamar szarad s azutan a keiével nem lehet jol miikddni. Késobb a padlot
gyapjurongygyal kell megd6rzsolni, minek kovetkeztében szép, bagyadt
fényt fog nyerni.

334. Kitiino padlo-fénymadz

Vesziink tetszés szerinti mennyiségii borszeszt s ebbe berzsenfa-forgacsot és
festobogyot tesziink, meg pedig: minél sététebb szinii fénymazt ohajtunk
nyerni, anndl tobbet. Az oldat 8 napig all, mikozben naponta jol felkevert
étik. A nyolczadik napon lesziirjiik. Most hamuzsir-oldatban finom sarga
viaszkot olvasztunk fel, éhez adjak a festo-borszeszoldatot és kész a padlo-
fénymaz. Ugyelni kell, hogy ne legyen tilsagos siirii.

Csomagolasa gdmbolyii badog dobozokba torténik s az 0gész doboz koriilérd
czimszallaggal lattatik el.

Hasznalati utasitds: A keverékbe ecsetet martva bekenjik a padlot,
megszaritjuk s labkefével kis posztodarabbal kifényesitjiik.

335. Kemény padlo-fénymdz

3 kilogramm sérga viaszt felolvasztunk és 10 mer terpentint dntiink hozza.
Mire a folyadék megtisztult, badogdobozokba ontjiik.

Hasznalati utasitds: E fénymazt sohasem szabad tiizon melegiteni, mert
kiillonben konnyen meggyulad. Felolvasztasa ugy torténik, hogy a
badogdobozt forr6 vizzel telt edénybe allitjuk, mialtal a viasz megolvad. A
langymeleg viaszt egy kenddvel dorzsoljitk a padlora. Legjobb a kefélést
masnapra halasztani, midon a maz mar teljesen megszaradt, mert akkor
sokkal konyebben kefél-dik. A lefélés utan a padld egy nemezdarabbal
tisztara torlendo.

336. Moshato szoba-fénymdz.

2 kil6 bamna asztalosenyv, 100 gramm duplam klorsavas kalium és 10 liter
viz kell hozza. Az enyvet tizenkét oraig vizben aztatjuk, azutan folforraljak,
a kaliumot és 100 gramm barna anilinfestéket pedig beleadjuk.

Hasznalat alkalmaval felforralando s igy mazoljuk be vele a szobat. Néhany
napig nyitva kell hagyni az ablakokat, hogy a nap és a levegd jol
megszaritsak. Akarmikor felmoshato, mert teljesen vizmentes.

337. Szobapadlo-maz

2 kilo kristalyos szodanak 20 kilo vizben valo forr6 oldatahoz apranként és
folytonos keverés kozott 4 kilo sellakot s a folyadék kihiilése utan 10 kilo
iszapolt okkert adunk. Az okkert a folyadékkal mozsar ban jol eldorzsoljiik.
338. Borostydnké padozat-lakk

3 kilé Borostyankovet szén tiiz felett megolvasztunk, hozzaadunk 4,5 kg
franczia terpentin-olajat, 0,5 kg lenolaj-firniszt és 2,5 kg terra di Sienat. A
festd anyagul szolgalo terra di Siena jol eldorzsélendo.

339. Szobapadls-lakk.

Sellaknak vizfiirdoben telitett oldata 90%-0s bor-szeszszel, egy huszad rész
velenczei terpentinnel és copallat hozandd Gssze.

340. Padls-lakk.
170 rész manillakorpa, 160 rész terpentinolaj 170 rész borszeszben

feloldand6 és 160 rész sellaknak 340 rész borszeszben vald oldataval
keverend6 s megfiltralando.

Konyvkoto-lakk, fém-lakk, arany-lakk, katrany-maz.
341. Katrany-maz, ércz targyak bemdzoldsdra.
A nyers katranyt folhevitjiik s 3 szazalék oltott meszet adunk hozza.
Hasznalatkor, ha nagyon siirii a maz, terpentin-olajjal lehet folhigitani. Ezen
maz igen tartds, a fémekhez jol ragad és olyan fényes, mint a lakk.
342. Konyvkoto-lakk.
Laccae in tabulispulv. 100.0 consperge oum Aetheris 30.0 postdiem unum
adde Mastichis pulverati 60.0, Spiritus vini absoluti 300.0, Olei lavendulae
20.0.
343. Kitiing fém-lakk.
i. Sargaréz targyakhoz. 1 rész sellaknak 6 r. meihylalkoholban valo oldata.

ii. Ontargyakhoz.

5 rész mastix, 8 rész sandrak, 4 r. strassburgi terpentin, feloldva 25 r.
methylalkoholban.

344. Arany-lakk |

250 gramm sellak, 50 grm sandarak-gyanta, 20 gramm voros szantalfapor, 5
gramm sanguis draconis, 15 gramm velenczei terpentin, 100 gramm gurjun-
balzsam, 2 grm sarga anilin 10 liter borszeszben (90°-0s) fel-oldando.
Hasznalatkor ecsettel Jesz a targyra felkenve.

345. Arany-lakk 11

Vilagos sellak-oldathoz 0.6% os boraxoldatot és tetszés szerinti mennyiségii
acidum pircrinicumot adunk

Bor-lakkok és kendcsok



346. Vizhatlan csizma-kendcs

Keverjiink ossze 0,5 liter lenolajat, 30 grm halzsirt 45 grm sarga viaszt, 30
grm szurkot és 30 grm terpen-tinolajat. Tegyilk gyenge tiizre, olvaszszuk
meg, de vigyazva, hogy meg ne gyulladjon.

Hasznalatkor a csizmat jol kenjiik be a kendcscsel, azutan tegyiik melegre,
hogy megszaradjon. A bekenés el6tt tanacsos a csizmat vizzel tisztara
megmosni s mikor megszikkadt, csak azutan kenni be a kendcscsel.

347. Loszerszam-kendcs

50 deka lenolajat ugyanannyi kozonséges borkendcs és csontvelovel
Osszefoziink. Ez a legkitiinobb loszerszamkendcs

348. Bir-lakk (eriosen-fénylo).

1 kilogramm schellak, 120 gramm velenczei terpentin, 260 gramm sarga
anilin 3 liter borszeszben feloldando.

349. Fekete borkendcs

30 rész kolofonium, 30 rése terpentin, 30 rész terpentinolaj, 60 r. sandarak,
60 r. gyanta, 120 r. Sellak, 900 r. 90%-os borszesz dsszehozatnak. A gyantak
feloldodasa utan a folyadékot megsziirjik s 15 rész alkohollal eldorzsolt
kindruszhoz keverjiik.

350. Vomacka-féle borfényezo-lakk.

200 grm 10%-os spiritus saponaus, 2 grm sandarak, 10 grm mastix, 40 grm
terebintbia, 150 grm 90%-os borszesz Osszevegyitendd 75 grm schellak és
30 grm nigrisinnek 130 grm 90%-0s borszeszben val6 oldataval s 40 grm
glycerint adunk hozza.

351. Vizhatlan bérlakk.

28 dekagrm gummi-schellak, 1,5 kild tisztitott borszesz, 2 dekagrm
camphora és kello mennyiségiil kindrusz.

352. Vizhatlan bérkené.

0,5 kilo schellakot 3 liter kozonséges borszeszben feloldunk, 200 grm
kamfort tesziink bele és jol folrazzuk. Ha fekete szinii borkendt akarunk, még
30 grm fiistkormot tesziink hozza. Ezen szer 4 perez alatt szarad, a bort nem
keményiti s a nedvességet teljesen visszatartja.

353. Fekete borkendcs.

1 kilogramm kénsavas vasat és 80 gramm borsavat 2 liter vizben feloldunk.
Ezutan. 1,5 kilogramm berzsenyfat 16 liter vizben 1 kilogrmra befoziink, 20
dekagramm szoll6czukrot keverlink hozza és az elobbi oldattal vegyitjiik. Ha
még feketébb kendesot akarunk nyerni, a berzsenyfozethez 25 grm anilin kék
feket is adunk. Hasznalat alkalmaval a bort elobb 1 rész ammoniaknak 25
rész vizben vald oldataval kell zsirtalanitani s ezutan a kendcsot kefével
folkenni.

354. Prideaux bor-vizhatlanito szere.

50 rész terpentin-olajban 3 rész kaucsuk oldata. Hasznalatkor a bort 8 napon
keresztiil, vagyis mindaddig mig az teljesen nem telitodott, az oldattal egy
ecset segélyével bekenjiik.

355. Bort vizathatlannd tevé kenécs

Benzinben annyi méhviaszt olvasztunk fel, a mennyi f6l bir benne olvadni és
koriilbeliil 0,1 rész olvasztott czetvelot ontiink hozza. A kendcsot jol zarhato
tégelyekbe Ontjiikk. Hasznalat alkalmaval a tégelyt forrd vizzel telt edénybe
allitjuk s az igy felolvadt viaszt ecsettel rakenjik a szdraz és kissé
megmelegitett borre.

356. Olcso kocsikendcs.

Télen at valo hasznalatra:

Kozonséges faolaj, melybe kevés grafitot keveriink.

Nyari hasznalatra:

Faolaj, ugyanannyi marhafagygyuval keverve, amelybe kevés grafit jon.

A grafitbdl soha sem szabad tllsagos sokat hasznalni, mert kiilonben a
kendcs hamar kiszarad s a kerék nemcsak nyikorog de kdnnyen meg is

gyulladhat. Ezen kendcsok mindég hig allapotban hasznalanddk s hasznalat
elott felkevertetnek.

Butor-fényesitok, butorlakkok, politurok.

357. Butorfényesito viasz

140 dekagramm sarga, aprora vagott viaszt 85 dekagramm tort gyantaval
Osszeolvasztunk, azt jol Osszekeverjiik s ha jol megolvadt 70 dekagrm
faolajat vegyitiink kozz¢é s szelenozékbe ontjiik.

Hasznalati utasitas: A keverékbol keveset gyapju darabra keniink s a fat
bedorzsoljiik vele. Ezen fénymaz néhany nap milva megkeményedik, mintha
lakkal kentiik volna be.

358. Butor-fényesito,

Felmelegitett petréleumban annyi cerezin oldand¢ fel, amennyi feloldhato (a
petroleum sulyanak 0,2 része). Hasznalatkor a keverékkel bekenjiik a butort
S 24 6ra mulva egy flanel darabbal jol megdorzsoljiik. Ettol a butorok teljesen
uj fényt kapnak.

359. Butor-lakk
Politura helyett.

1 kilo 94%-os alkohol, 15 grm lavendula-olaj, 50 grm kemény kopa], 364
grm sellakk, 45 grm akavord-gyanta, 30 grm benzoe.

360. Orosz butor-lakk.

75 dekagramm sellakot, 36 dekagramm finom benzoegyantat és 20
dekagramm mastixot kiilon-kiilon porra toriink, dsszekeveriink s mérsékelt
melegnél 4 kilo 96%-o0s borszeszben feloldunk. Az oldat még melegen
megsziirendo.

361. Politura.

Sellakot borszeszben feloldunk, santalforgacsot és kevés kindruszt keveriink
hozza.

362. Kopadl-politura.

Ez 240 grm finom Bellakbol, 60 grm kopalbol, 60 grm sarkanyvorbol és 1
kilogramm abaolut alkoholbol all. Készitésére a kopalt finom porra torjik és
hozza 750 grm gondosan iszapolt krétat adunk s a keveréket az alkohol
felével huzamos ideig razzuk. Az alkohol masik felében a sarkanyvért és a
sellakot oldjuk fel. A folyadékot homokfiirdo felett felmelegitve osszeontjiik
s az igy nyert folyadékot ismét homokfiirdo felett jol elkeverjiik. A tiszta
politurat a leszallott oldatlan részr6l ledntjiik.

363. Gyorsan szdrado lenolaj-firnisz.
500 rész lenolajat, 15 rész porratort 6lomglétet és 30 rész eczetsavas 6lmot

jol Osszekeveriink, a folyadékot gyakran felrazzuk s megszallas utan
gyapoton atsziirjiik.

Fapaczok

(Asztalosok szamara)

364. Ebenfa-picz.

5 rész kékfa-kivonat, 11 rész vizben tozve, gondosan lesziirve s
beparologtatva. Mikor siirii. mar, 0,33 rész salétromsavas vas-oldatot adunk
hozza. A szilard fapazok leginkabb Angolorszagban gyartatnak; onnan
hozzéak be hozzank. itthon eldallitva azonban sokkal kevesebbe keriil.

365. Mahagoni fa-pdcz.

3 rész voros fakivonat, 0,25 rész hamuzsirral és 3 rész vizzel f6zendo, ehhez
1/7 rész anilin-vords (eosin) adando.

366. Palisanderfa-pdcz.



Mint a magonifa-pacz, csak anilin-vorés helyett 1/5 fuchsin és 1/40 anilin-
kék hasanalando.

367. Satinfa-pdcz.

Ez igen kedvelt, vilagossarga, selyemfényii fa. Az utanzasra szolgalod
paczhoz 3 rész safranta-kivonatot és 7 rész esovizet vesziink. Fozése utan
mielott megszilardulna 1/3 r- vizben oldott 1/10 r. hanmzsirt adunk hozza.

368. Rozsafa-pdcz.

4 rész vordsfa-kivonat forrd vizben feloldva 2 r. kasseli-barna, 1/10 r.
hamuzsir és 3 r. vizbol késziilt, lesziirt fozettel jol 6sszekevertetik s befozetik.

369. Didfa-pdcz.

3 rész jo sotét kasseli-barna, 1/3 rész hamuzsirral és 7 r. vizzel fozendo.
Atsziirés utan, beparlas kozben,. 3,5 rész kékfa- (Blauholz) kivonatot adunk
hozza.

370. Cserfa-pdcz.

10 rész kasseli barna, 1 rész hamuzsirral és 80 rész esovizzel fozendo.

A nyert festdanyagot vasznon keresztiil sziirjiik és addig fozziik, mig
szOrpsiirii lesz. Lapos pléhedényben kiontve egészen megszilardul s porra
toretik. Hasznalat alkalmaval a port néhany perczig vizzel f6zve, pompas

sotét cserfa-paczot nyeriink.

A tobbi paczok eloallitasa is hasonlé modon torténik.

Gorogtiizek, 16por

379. Kékes-fehér

12 rész salétrom 4 rész kén, 1 rész kéndardany.

380. Tiszta fehér.

32 rész salétrom 8 rész kén, 12 rész dardany fém, 10 rész minium.
381. Vakito fehér.

24 rész salétrom, 7 rész kén, 2 rész highalvacs, 1 rész kéndardany.

Féregirtok

399. Svabbogdr-irto |

1 kil6 finomra tort angelika-gyokér, 20 gramm eucalyptus olaj mozsarban jol
eldorzsoltetnek. A por estve azon helyeken, hol a bogarak tartozkodni
szoktak, elhintend6. Ezt ismételjik mindaddig, mig azok teljesen
kipusztultak.

400. Svabbogar-irto 11

80 gramm borax, 40 gramm liszt és 40 grm czukorport jol 6sszekeveriink s
széles szaju liveg- vagy badogszelenczékbe csomagoljuk.

Hasznalati utasitas: A port azon helyre hintjiik, hol a svabok tartézkodnak.
401. Csotanyirto.

100 rész angelika gyokér-por és 4 rész eucalyptus-olaj keveréke.
Hasznalat alkalmaval egy kis fuvoval a férgek rejtekhelyeire szorandé.
402. Rovarpor.

1 rész legfinomabb porratort naftalin és. 100 rész pulv. pyrethri ros.
keveréke.

403. Rovarirto,

Két oldatbol allithato elo. Az egyiket a logesztenye gyiimolcsének
kifozésétol, a masikat fenydgyantanak szodaoldatban vald fololdasabol
nyerjiik. A két folyadékbol egyenlé mennyiséget vére dsszekeverjiik.

404. Moly-papir.

Durva itatoszerii papirost egyenlo rész carbolsav -és naphtalinnal itatunk.
405. Molyirto folyadék

100 gramm benzin, 40 gramm alkohol, 10 gramm millefleur-olaj, 4 grm
karbolsavat Osszevegyitiink s jol zarhato palaczkokba tessziik el. Ezen
folyadékbél havonta egyszer a ruhatartdé szekrényekbe Ontiink s kissé a
ruhakat is meglocsoljuk vele.

406. Bolhak elleni szer.

10 grm szegfiiolaj, 2 grm karbolsav, 100 gramm Eau de Cologne, 70 grm
higitott borszesz. Az agyak meglocsolasara hasznalando.

407. Fa-féreg és sz ellen.

Biuitoroknal valé alkalmazasra.

20 gramm pergamen 20 rész kamfor, 20 rész terpentin, 20 rész babér 20 rész
szegfiiolaj 30 decziliter borszesz és 130 grm megtort spanyol borsot vesziink
s ezen anyagokat mind egy palaczkba tessziik és jol bedugaszoljuk, 8 napig
meleg helyen hagyjuk allani, mikézben naponta jol folrazzuk. Nyolcz nap

mulva lesziirjiik s palaczkokba toltjiik és vignettazzik.

Hasznalati utasitas : A megtamadott helyeket bekenjiikk. Hasznalat utan jol
bedugaszolandé. Foltot nem. hagy maga utan.

408. Légysls.

80 grm quassia kivonatot 4 liter vizzel vegyitiink 85 grm mézet vagy czukrot
adunk hozza. A keveréket palaczkokba 6ntjiik és vignettazzuk.

Hasznalati utasitas; A folyadék tanyérokba 6ntendd. A legyek mohon kapnak
rajta ¢s feltétleniil eldoglenek.

409. Légyili enyv |

1 kildo repczeolajat félkilo kozonséges gyantaval olvasztunk Ossze.
Csomagolasa széles szaju tivegesék vagy badog-szelenczékbe torténik.

Hasznalati utasitas: Az enyv vékony palczikakra lesz kenve, melyeket egyéb
tart6 hijjan homokkal telt poharakba szurkalunk. A legyek reaszallnak s rajt
ragadnak.

410. Légyolo enyv 11

32 rész kolofoniumot dsszeolvasztunk 6 rész repczeolajjal, a folyd tomeghez
6 rész czukorszirupot kevertink.

411. Légyolis-viz

70 dekagrm raspolyozott quassia-iat, 35 dekagrm durvan megtort borsot 4
liter vizzel ledntiiak és ezt felényire elfozziik. A fozetet egy nemez-sziiron
atsziirjik s 20 dekagramm szorpdt tesziink bele. Ezutan iivegekbe
toltogetjik.

Hasznalati utasitas: Lapos talra czukorral behintett durva itatospapirt tesziink
és erre Ontjiik a 1égy-616-vizet. A papir mindig nedvesen tartando. Hatasa
biztos.

412. Méregmentes légypapiros.

Porré tort feketn borsot sziruppal lagy tésztava alakitank és széles kefével
sziirke sziiropapirosra kenjiik fel. A papirost csészébe tessziik és vizzel
ontjiik le.

413. Rovariizo.

Lovak és mas allatoknak legyek és darazsoktol valé megvédésére.

1 rész nyers karbolsav, 1 rész éterikas kamfor-olaj, 2 rész pennyrayal-olaj, 2
rész glyoerin, 4 rész katrany-olaj, 6 rész gyapotmag olaj.

Ezen keverékkel a rovarcsipéseknek leginkabb kitett részt kell bekenni.

414. Az allati tetvek ellen.



Szamos ajanlott szer koziil, hosszas tapasztalat utan legczélszeriibbnek a
petroleum hasznalata mutatkozik. Nem ugyan tisztan alkalmazva, mert ez
artalmas lehetne, sot esetleg veszélyes is, hanem keverjikk a petroleumot
tizannyi vizzel s ezzel kenjiik a joszagot azon helyeken, amelyeket a tetvek
elboritottak s bizonyara minden egyéb pancsolas nélkiil czélt fogunk -érni
ezen egyszerii haziszerrel.

415. A malaczok gilisztdi ellen.

Ha észrevessziik a malacznal ezen bajt, segitiink rajta, mert kdnnyen
belepusztulhatna. Adjunk egy-egy gilisztas siildonek 20 csepp szarvas-
szarvolajat, 8 grm czinaviraggal (kaphaté minden gyogyszertarban), egy kis
mézzel és liszttel Osszegyarva kenjilk ezt a malacz szajaba, még pedig
naponként 2-3-szor. Par nap mulva aztan adjunk még neki vagy 40 gramm
kesertiisot hashajtonak.

416. Baranyok bélférgei ellen.

Vegyitsiink 6ssze 40 grm vizet, 15 grm chinosolt, 120 grm rozslisztet, 25 grm
porratort czukrot, 100 grm tiszta mézet. Ezen keverékbol naponta 2-3-szor
kenjiink egy-egy késhegynyit a barany nyelvére vagy ostyaba takarva adjuk
be neki.

Permetezo folyadékok

novénypusztité rovarok irtisara

417. A ,,bordoi keverék."

Szoleink legnagyobb csapasa a fillokszera utan a peronoszpora, a mely ellen
azonban permetezéssel biztosan lehet védekezni. Csakhogy ennek is tudni
kell a médjat, mert kiilonben a teljes siker elmarad. Ezért ismertetjiik itt az
ide vonatkoz6 legfontosabb tudnivaldkat!

A ,,borddi keverék" legalkalmasabb a peronoszpora ellen valé permetezésre.
Ez rézgaliczbol, mészbol és vizbol késziil. A tavaszi permetezéshez ezen
keverékbol, 1/4 holdnyi szolore 1 hectoliternyi sziikséges.

Készitésénél igy jarunk el:

Elovesziink egy faedényt, példaul egy tisztara kimosott petroleumos hordot
és bele mériink 1 hektoliternyi tiszta vizet. Azutan elovesziink egy dézsat s
ebbe 1 kilogramm tiszta égetett meszet rakunk be. Ha ezt megtettik, a
petroleumos hordobdl annyi vizet meriink a meszes dézsaba, folytonos
keverés kozott, hogy a mész ne csak megoldodjék, hanem jol felhiguljon. Ha
igy a meszes vizet, vagy amint ezt nevezni szoktdk, a mész-tejet
elkészitettilk, allani hagyjuk, hogy kihiiljon. Most elovessziink 1
kilogrammnyi rézgaliczot, - a-mit kékkonek is szoktak nevezni, - bekdtjiik
ezt egy darab zsakvaszon-zacskoba, melynek nyakaba zsinort kotottiink s a
zsindron at beoresztjiik a feékkoves zacs kot a petreleumos horddba, annyira,
hogy a zacsko ugy nyakig a vizbe 16gjon s hogy a zacsko igy maradjon, egy
a hordora tett szolokarora a zsinort megerésitjik. A kékko 3-4 6ra mulva a
vizben szépen feloldodik s a mar iires, legfeljebb némi szemetet tartalmazo
zacskot félredobjuk. Most egy tisztara mosott szolokaroval elobb ezt a
kékkooldatot jol felkeverjiik s azutdn a mésztejet lassan a petroleumos
hordoba ontjiik, ennek tartalmat folytonosan keverve. - A meszes dézsa aljan
rendesen kavics vagy homok gyiilik Ossze, ezt ne oOntsiik a petroleumos
hordoba, hanem oOntsiik félre. Ha a mésztej a petroleumos horddban a
kékkoves vizzel jol Osszekeverddott, gyonyorii fehéreskék folyadékot
kaptunk, a mely egy perczentes borddi keveréknek nevezletik. Egy
perczentesnek azért, mert készitééhez 1 hektoliter vizre 1 kilogramm égetett
meszett hasznaltunk. Az ilyen egy perczentea keverék hasznalandé mindég
a sz016 tavaszi elsd befecskendezésére.

De készithetiink erdsebb, két vagy harom perczentes keveréket is. A két
perezentest akként készitjiik, hogy 1 hektoliter viare 2 kilogramm kékkovet
és 2 kilogramm égetett meszett szamitunk s ép ugy banunk el veliik, mint az
egy perczentes keverék készitésénél.

A két perczentes keverék a szol6 nyari permetezéséhez hasznaland6. Akar a
két vagy tobb perczentes, akar az egy perczente- keverék, ha hosszabb ideig
nyugodtan éallani hagyjuk, kinézését megvaltoztatja Ugyanis a keverék egy
része mint kékszinii siirii anyag leiilepszik a hordd fenekére s e folott
majdnem tiszta viz foglal helyett.

Ha a keverék leiilepedése megtortént, a hordd felsd részébol egy poharral
kimeritiink. Ha a poharba meritett viz nem kékszinii, akkor a keverék jol van

elkészitve s a feoskendezéshez hasznalhato, ha azonban kékszinii, ugy a
keverékhez még hideg mésztejet, koriilbeliil VI kilogramm égetett mészbol
késziiltet kell onteni.

Az eljaras épen olyan, mint a hogy leirtuk, csakhogy most mar természetesen
az égetett mészre nem a petroleumos horddbol meritiink, hanem arra tiszta
vizet ontiink, A megjavitott keveréket biztonsag kedvéért a letilepedés utan
ismét megvizsgaljuk, habar, hajoi mértiik le a meszet, a legritkabb esetek
kozé (csak ha a méaz nagyon tisztatlan és mar elmalasban volt) tartozik, hogy
egy kilogramm kéktore ugyanannyi mész elegend6 ne legyen.

Nagyon egyszerii ily moédon megvizsgalasa annak, hogy a keverék jo-e vagy
nem? De ha valaki rovidebb uton okar errdl bizonysagot szerezni, ezt is
konnyen megteheti. Ugyanis hat fillérért minden gyogyszertarban kapni
néhany vékony szelet lakmuszpapirost. A midon a mésztejet a- kékkoves
vizhez hozza-ontottiit, bemartunk ilyen veres lakmuszpapir-szeletet a kész
bordoéi keverékbe s megnézziik, hogy veres marad-e vagy megkékiil? Ha
megkékiil, akkor a keverék jo, ha veres marad, akkor olyan modon, mint
elmondottuk, még mésztejet kell a keverékhez Onteni s ezutan a veres
lakmuszpapirral uj probat, tenni. Ha a bordéi 1ét mar elkészitettiik, akkor
hozzafoghatunk a szolo bépermetezéséhez, de mielétt kifecskendeznénk a
bordoi 1ét, azt mindég eldbb jol fel kell keverni. Ez nagyon fontos dolog.
Mind a tiszta kékko oldat, mind a mar elkészitett bordo6i 1é, a vasat, a
vasedényeket megtamadja, azért, sem a bordoi 1¢ elkészitéséhez, sem annak
meritéséhez vasedényeket vagy kanalakat ne hasznaljunk, mert ezek
elromlanak. Legjobb a mondott czélokra fa- vagv cserépedényeket hasznalni,
habar a iézedények is batran haszn alhatok.

itt megemlitjiik még, hogy olyan sz6lo permetezésére, melyben kataszteri
holdankért - koriilbeliil 6000 toke van: az 1-s6 permetezéshez 3-4- hektoliter,
a 2 ik permetezéshez 5-6 hektoliter, a 3-ik permetezéshez 6-7 hektoliter lesz
koriilbeliil sziikséges.

418. A ,,Burgundi keverék"

Sz616tok permetezésére a szoloragya (peronospora) ellen. 2 kilogramm
rézgalicz, 6 liter melegvizben és 2,5 kilo kristalyos szoéda 121/2 liter vizben
feloldatik, mire folytonos keverés kozben elobb a szdédaoldat, utina a
rézgalicz 80 liter vizbe Ontik és igy eldall egy hektoliter 2%-0s burgundi
keverék.

419. Lysol.
KitlinG rovarirto-szer novényeknél.
1 kilogiamm lysol 5 liter vizben feloldando s kész.

Hasznalat alkalmaval minden félliter folyadékot tiz liter viiizel higitunk. A.
lysol legolcsobb s e mellett egyik legbiztosabb rovarirtd. Kilonként 2 kor 50
fillér minden gyogytarban kaphato.

420. Kvassia.

Legbiztosabb rovarirt6 folyadék (gyiimolesfak permetezéséhez). Vesziink 1
kilogramm kvassiat (légyforgacs néven is araljak) s ezt beletesszik egy
edénybe, rea ontve 6-6 liter vizei s ezt siiriin jol f6zziik, ugyanekkor vesziink
k % kilogramm hazimososzappant, melyet szinte egy edénybe feldarabolva
5 6 liter vizet ontve ra, tiizre tesziink és addig hagyunk rajta, mig a szappan,
teljesen felolvadt Ekkor a két folyadékot jol dssze keverve megsziirjiik.

Hasznalati utasitas: Minden liter kassiahoz hasznalat alkalmaval 10 liter vizet
vegyitiink. A permetezés barmely peronospora fecskendovel végezheto. A
fak levelei alulrél permetezendok.

421. Hernyo irté-szer.

Petroleum emulzio.

4 liter vizben 175 gramm kozonséges szappant forralunk, forraskor 8 liter
petioleumot adunk hozza és az egészet sszezurboljuk. A nyert anyag olyan

mint a joravalo tejfol.

Hasznalati utasitas: 1 rész emulziora 15-16 liter vizet hasznalunk s az igy
nyert folyadékkal bepermetezziik a megvédendo fat.

422. Entomoktin.
Poloska- és rovar-irto.
Vesziink 1 liter entomoktint, mely a dalmatiai rovarpor cseppfolyos kivonata,

kaphat6 Fischer és Heidlberg vegy. gyara, Budapest, Arany-Janos-utcza 25.
sz. Egy liter ara 8 korona és 6-8 liter vizzel vegyitjiik.



Ezen folyadék biztosan elpusztit minden puha-testii rovart, melyet ér.
423. Levéltetii-irto.
Viragok permetezéséhez.

45 gramm kozonséges szappant vizben feloldunk s ehhez 65 gramm
dohénylevet, 50 gramm kozmaszeszt, 3 deczi borszeszt s 1 liter vizet adunk.

424, Rovar-pusztito.
Novények locsolasara.

1 rész kénm4j, 3 rész kaliszappan, 30 rész viz keveréke.

Qjto-viasz
425. Amerikai ojto-viasz.

Egy kil6 faggyut, 2 kilo viaszt és 3 kil6 gyantat felolvasztunk s olvasztas,
illetdleg fozés kozben jol Osszekeverjik. A faggyt helyett megfeleld
mennyiségii lenmagolajat is vehetiink. Miutan ezen keveréket egy-ideig
forrni hagyjuk, hidegvizbe ontjiik s rudakat formalunk beléle.

426. Ojto-viasz |

Gyenge tiizon olvaszszunk fel 0,5 kil6 fehér viaszt s ontsiik bele egy mély
talba, keverjiink k6zz¢é 150 grm fott lenmagolajat és 0,5 kilo sarga okkert,
melyekkel a meleg viaszt addig kell keverni, mig teljesen Osszevegyiiltek. Az
ilyen olcso viaszt azonban hasznalata elott meg kell melegiteni. Hidegen is
hasznalhatova lehet ezen viaszt tenni ha belole példaul 1/4 kilonyit
felolvasztunk és ebbe 75 gramm spirituszt belekeveriink.

427. Ojté-viasz 11
1 rész sarga-viaszt, 1/2 rész gyantat és 1/4 rész terpentint 0sszeolvasztunk.
428. Hidegen folyo ojtoviasz.

Ojtoviaszt, mely hideg allapotban is folyékony marad, kovetkezoleg
készithetiink: vegyiink 1 kilo terpentint és 1/4 kilo marhafaggyut, olvasszuk
Ossze ezeket gyenge tiizon, azutan keverjink kozzé 200 grm spirituszt.

429. Folyékony ojto-viasz.

803 gramm tisztitott terpentint, 16 gramm fekete szurkot, 30 gramm
juhfaggyut olvasszunk &ssze, azutan 90 gramm spirituszt dntiink hozza és 35
gramm szitalt fahamut keveriink ko6zé.

430. A fagy okozta repedések és fasebek behegesztésére.

Vegyiink egy harmadrész katranyt, egy harmad rész egész kozonséges
coppallakkot és mindkettot Oszszekeverve, fozzilk meg, azutan hidegen
tégelyekbe intjiik. A fozés rovid ideig tart. Hasznalatkor a kendcs ecsettel
kenheto fel. Ez eljaras mind ez ideig ismert egyébb modokat feliilmulja.

431. Fa-viasz.
Fasebek gyogyitasara.

375 grm sarga viasz, 250 grm vastag terpentin, 250 grm gyanta; vagy pedig
600 grm viasz, 80 gram lenolaj, 600 grm sarga okkerfesték vagy szitit
fahamu, 500 grin gyanta és 40 grm borszeszt Osszeolvasztunk s
badogdobozokba ontjiik.

432. Attetszé fa-viasz.

A vazelint, mely oly sok mindenfélére hasznalhato, a gazdasagban nagyon
jol fel lehet hasznalni, melegen foly6 faviasz készitésére is. Az eljaras arra,
hogy egészen a borostyanhoz hasonld fa viaszt készitsiink, a mely szép
attetsz0, a kovetkezd: Vilagos gyantat Osszeolvasztunk, sarga vazelinnal, a
mely utobbibol a gyanta mennyiségének 15-20 %-at vessziik. Az igy nyert
fa-viasz teljesen hasonlo ahhoz a gyantahoz, a melyet a fak ki szoktak izzadni
és az a jo tulajdon idga van, hogy nincs benne terpentin. Az igy késziilt viasz
olcso és kevés is kell beldle, mert nagyon vékonyan lehet kenni.

Miitragya.

433. Superphosfit készitése.

E folotte értékes tragya-szer hasznalata még korantsem oly kiterjedt, mint az
értéke folytan varhato volna Eloallirdsa minden gép és gyari berendezés
nélkiil hazilag is eszk6zolhetd, még pedig a kovetkezo egyszerii és igen olcsod
modon. Egy fenekére allitott hordoba egy hektoliter vizet ontiink, melyhez
hozzakeveriink 48 kgrm. kénsavat, a kénsav kezelése a legnagyobb
vigyazattal torténjék, nehogy egy keziinkre vagy ruhankra ejtett csepp
roncsol ast okozzon. Ha a keverés, mikozben a viz homérséke tetemesen
emelkedik, megtortént, 100 kilogramm csontot Ontiink beléje. A kénsav
csakhamar megtamadja a csont allomanyat s bizonyos id6 mulvan pépszerii
tomeggé valtoztatja. A hordot befodve kell tartani s tartalma idorol-idore
felkavarand6, ha a folyamat bevégzodott, a pépszerii tomeget
deszkapadlozatra ontve jol atkavarjiik és 3-4 annyi gypszszel vagy hamuval
elegyitjiik Ossze.

434. Legtiokéletesebb miitragya a sz0lo és gyiimélcsfikra.
Georgesville tanar a saint-vincennesi kisérleti allomas vezetdjének reczeptje:

401 kilogramm csontliszt superphosphat, 200 kilogramm kalisalétrom és 400
kilogramm gypsz. A kaliaalétrom ugyanoly mennyiségii szénsavas
kaliummal (hamuzsir) is potolhatd. Egy gylimolcsfara a fa nagysaga szerint
1-3 kilogramm tragya veendo.

Sajtkészités.

435. A ,,Camembert" sajt.

A parisi ,Palais de l'industrie" kiallitasa alkalmaval a legfinomabb
mindségiinek lett lejelentve.

Készitési modja Moriére tanar szerint a kovetkezo: A foleg mar régebben
tejeld tehéntdl vett tej, a fejés utan mintegy 2-3 6ra mulva mar feldolgozasra
keriil, lefoloztetvén mindenekel6tt a képzodott csekély tejfol-réteg. Hisz liter
tejhez egy kanalnyi olto adatvan, a teljes megalvas 5-6 ora alatt megy végbe,
melyet az altal ismernek fol, hogy a tarofoliiletet ujjal megnyomjak. Ha az
ujj meg nem nedvesedik, a tird egy nagy kanallal kiszedetik az iistbol.s f6liil-
alul nyitott formakba ontetik, melyek gyékénnyel letakart, kissé rézsutos
asztalon elhelyezzék, hogy a savo minél gyorsabban lefolyhasson. Ha a tard
a korisfabol vagy 6nozott vaslemezbdl késziilt formakban két napig allott,
oly consistencéju, hogy tovabb kezelhetd, mely kezelés 2-3 napig folytatott
gondos besozasbol all. A sajt ezutan szaritoba keriil, szalmaval befodott
léczes allvanyokon elhelyeztetvén. Miutan a szalmatol némi mellékizt kap,
némely termeldk sévényhalokon helyezik el. A szaritd helyiségben, mely
szelloztethetd (a szellolyukak haloval 1évén bevonva, hogy legyek, rovarok
be ne hatolhassanak a helyiségbe) s a napsugarak tavoltartasara berendezett,
a sajt 4-5 hétig kezeltetik. itt tobbszor athelyeztetik s ha izzadni kezd, végiil
egyenletes homérsékil pinczékbe keriil, hol még 2-3 hétig marad, minden
masodnap 4t fektetve. Az elcsomagolds rendszerint hat-hat darabban kis
ladakban torténik.

436. A Roquefort-sajt.

A juhok reggel, este, tehat naponta kétszerfejetnek. Minden 200 juh
fejetéséhez atalaban 7 egyén sziikségeltetik ha tobb all rendelkezésre, minden
juh kétszer kertil fejes ala, masodizben a togy dorzsoltetik s a tej az utolsd
cseppig gondosan kifejetik, mely procedura altal egyfeldl a tej vajtartalma
oregbedik, masfelol a tejkivalasztas fokoztatik. Az esteli tej megmelegittetik,
néhol majdnem a forrasig, mire allni hagyjak reggelig. A kivalt tejfol le-
foloztetvén vajnyerés czéljabol, az estéli tej a reggelihez hozzaadatik, mire a
sajtos istbe jut, melyben rendszerint kissé folmelegittetik, hozza adatvan a
barany vagy godolye gyomrabol késziilt oltd. A kivalt tir6 gondosan
elaproztatik s a savorészek néha kézzel valo dagasztassal is eltavolittatnak
beldle. A tar6 21 cm. atmérdjii, 8 cm. magas formékba jut, melyekbe
gyongéden belenyomatik, rétegenként "penészkenyér"-porral behintetvén,
mi altal a Penicillium glaucum penész jut a sajtba s alkatrészeit részben
szétbomlasztva, a roquefort-sajt pikans izének eldidézoje lesz! A formakban
e sajt egy-két napig marad s naponta kétszer megforgattatik, mire a
formakbol kivétetvén, egy északnak fekvo szellos helyre, a szaritoba
(séohoir) keriil, hol 15-20 napig marad, megérvén itt a pinczékbe vald
helyezésre. A pinczék hofoka 4-8 C°, nedvességiik, 60° legyen. A besozas
utan 5-6 napra a sajt kérge levakartatik (raclage de la croute). E miiveletet
asszonyok végzitf fanyelil tésekkel, melyek 3 cm. széles pengékkel vannak
ellatva. E késekkel a vakaras oly modon eszkdzoltetik, mint a borotvalas. Két
hétre rea a miivelet ismételtetik, mely néha harmadszor is eszkozoltetik. A
sajt egészben 30-50 nap alatt teljesen megérik, minek jele egy fehér és pirosas
kérgecske képzodése. 100 kgr. tejbol 18 kgr. sozatlan sajt késziil, mely a



pinczében tartas alatt stilyanak 1/5 részét vesziti. A frissen 3 kgr. sulyu sajt
megérve 2-2,5 kgr sulyt mutat. A sajtkészitéshez alkalmazott penészkenyér-
por kovetkezoleg késziil: Felerészben 0szi arpa, felerészben tavaszi
arpalisztbol, sok élesztd és eczet hozzdadasaval kenyér siittetik, mit
megpenéazesedésnek engednek at, mire megorlik s gondosan atszitaljak.

437. imperial-sajt.

Sziikség esetén igen jol utanozhat6 az imperial és vannak igen sokan, akik
ezt még izletesebbnek tartjdk a valddindl. J6 kemény tejfolt erdsen
megsozunk s néhany oraig allani hagyjuk, hogy megkeményedjen, Ha ez
megtortént, vaszonzacskoba rakjuk s 2-3 napra felakasztjuk, hogy savoja
kicsurogjon. Ha elérte azt a fokot, hogy le lehet nyomni, egy kevéssé szaraz
ruhaba tessziik, hogy kemény, vajszerii legyen. Ekkor lenyomjuk, megfeleld
alakra formaljuk, elobb selyempapirba, majd staniolpapirba csomagoljuk s
hideg helyen tartjuk.

438. Az,,Ostyepka" sajt.

Az ostyepka oly modon késziil, hogy a tarobol 0,5-1 kigr. nagy darabok
vétetnek és gondosan Ossze-vissza dagasztatnak, hogy az illetd gyurma
tésztanak tetszik, mely tojasformaba idomittatvan, langyos (vagy-30 foku)
vizbe tétetik, melyben 5-10 perczig oly czélbol marad, hogy megpuhulva,
konnyeben idomuljon a forma utan, melybe elvégre helyeztetik. E formak
puha fabol késziilnek, két részbol allanak, melyek féltojasdad idomuak, de
felil és alul nyitottak. E formakba gondosan bepréselt tur6 miutan a
formakban Osszekottetnek, 10-15 perezre 40 foku vizbe tétetik Gjbol. Ebbol
kivétetvén, sosvizbe helyeztetik 12 orara. Ezutan szellos kamaraba keriil,
végiil konnyedén fustoltetik, mi eltarthatobba teszi.

439. A liptoi turo.

A liptoi 0szi turd, a havasi legelokon, szeptember végétol egészen november
kozepéig késziil, természetesen csak akkor, ha az id6jaras kedvezo és a ho be
nem takarja a legelot. Mas idoben tortént fejés utan a tardé nem oly jo, de az
Oszi tird termelése aranylag csekély. Az Oszi tard josaga egyszeriien abbol
magyarazhato, hogy az ekkor fejt tej igén tartalmas, zsirban, sajtanyaban
egyarant gazdag. A készitést illetdleg a kovetkezo lenne elmondandé:
Tavaszszal, 6szszel az olt6 azonnal hozzaadatik a tejhez, nyaron elobb kissé
hiilni engedik, mert kiilonben megalvasa csak lassan menne végbe. A
sajtanya legjobban 20-22 R°-nal valik ki. A kivalt tar6 eleinte kézzel
aproztatik, késobb gondosan egy csomoba egye-sittetvén, a savo leodntetik s
a taro dagasztasa folytatva lesz, oly czélbol, hogy a savorészek minél
tokéletesebben kivaljanak. Erre a tiré mogyordnyi darabokba vagdaltatik s
40 foku savoval ujabban dagasztatik, mely miivelet utan a savd végleges
eltavolitasa szintén nagy figyelemmel eszkozoltetik, kovetkezvén a tird
s6zasa és bodonokbe vald becsdmoszolése.

440. Sajtkészités irébol.

Az irobol, ha sok van, jo apré hazisajtot allithatunk el6 a kovetkezdé modon:
Mindjart kopiilés utan az iistbe ontjiik az irét és forrasig melegitjilk. Midon
a savo mint tiszta folyadék tiinik fel, melyben fehér tiropelyhek uszkalnak,
akkor az iistot eltavolitjuk a tiiztdl s az egész tomeget addig hagyjuk allani,
mig csak a tirds részek mind le nem tilepednek. Ekkor a tiszta savot ledntjiik
s a turétomeget ritka vaszonzacskoba ontjik s felakasztjuk, hogy a savo
kicsepegjen beldle. A kicsepegtetés inkabb ajanlhato, mint a. kisajtolas, mert
az elobbi modon legtokéletesebben tavolodik el a savo. A tardt ezutan
fateknoben, kézzel jol meggyurjuk s tiszta kendovel lebontjuk s nem nagyon
hiivos helyre, télen pedig kemencze kozelébe tessziik, mig meg nem szilardul
¢és bizonyos csip0s izt nem vesz fel, ami rendesen 5-6 nap alatt térténik meg.
Ez ido alatt naponként meg is gyurjuk e sajtot. Végiil a tomeg minden
kilogrammjahoz 30 gramm sotés kevés koménymagot tesziink és 24 ora
lefolyasaval s ismételt atdagasztas utan az u. n. kézi sajtokat készitjiik beldle,
melyek ekkor mindjart hasznalhatok. Még kellemesebb izii sajtot kaphatunk,
ha a sajtomeget naponkénti atdagasztas mellett valamivel tovabb hagyjuk
erjedni s azutan erds szegfiikivonatot, fahéjat és kevés cognacot tesziink
abba. A kézi sajtot savoval megnedvesitett kendokbe burkolva, fodott
agyagedényben tartjuk el.

441. Sajtolto készitése.

Vegyiink egy szopo6s baranygyomrot, ezt tisztara mossuk meg, igen aprora
vagjuk Ossze s talba téve keverjiik 0ssze egy liter tiszta korpaval, ontozziik
meg jo boreczettel, hogy jo leves legyen, aztan tegyiik egy uj fazékban
kilencz napig allani hiivos helyre, mire kész van. Ez évekig is elall s ha az
eczet mar lefogy rola, lehet ujat radnteni 6t liter tejhez ebbdl az oltobol egy
kanalnyit vesziink, melyet beletesziink egy tiillbe és ugy facsarjuk a langyos
tejbe, kifacsaras utan pedig az oltot visszatehetjiik a tobbihez.

Vegyesek.

442. illatos mosdo-por.

100 grm violagydkérpor, 200 grm arpa-liszt, 300 grm rizs-liszt és 400 grm
mandola-korpat jol 6sszevegyitiink, atszitaljuk, 50 grm tisztitott széksot 50
csepp lavendula- és 20 csepp rozsaolajat adunk hozza s az egészet ismételten
jol osszevegyitjiik és jol eldorzsoljttk.

443. Jégkészites.

Egy cserépfazékba 100 grm kénsavat és 50 grm vizet kell onteni, aztan 80
gramm kénsavas szo6dat adni hozza. E keverékbe egy vizzel telt masik edényt
allitunk, befodjik és az egészet ide-oda mozgatjuk, hogy a-fagyaszto 1é
mozgasban maradjon. Néhany perez mulva a kisebb edényben levo viz jéggé
fagyott. A fagyaszto-folyadékot tobbszor is lehet hasznalni.

444. A Graham-kenyér készitése.

A megtisztitott buizat durvan megor6ljiik jo forman csak megdaraljuk és ezt
a korpas anyagot langyos vizzel, élesztd, kovasz és s6 nélkiil tésztava
gyurjuk, azutdn koriilbelil egy oran at, nem nagyon erdsen flitott
stitoketnenezében megsiitjik.

445. Hazi szaldmi készitése.

Vagdaljunk ssze igen finomra 6t kilo sertéshust, két és fél kilo marhahust,
két és fél kilo juhhust, két és fél kilo szalonnat, keverjiink kozé 12 fej
finomratort fokhagymat, egy kavés csésze fekete borsot, ugyanennyi
szegfiiborsot, mind finomra megtorve, azutan az egész tomeget s6zzuk meg,
amennyire sziikséges, akkor dagaszszuk vagy féloraig az egész keveréket,
mig habos lesz. Ekkor tomjiink bele jol tisztitott vastag marhabélbe, ezutan
allitsuk bele olyan vizbe, amelybe sot, fokhagymat s egy kis salétromot
kevertiink, ugy, hogy a viz a szalamit egészen ellepje. itt 48 oraig enged;jiik
azni, azutan pedig kivéve, két napig szellos helyre akaszszuk fel s miutan itt
megszikkadt, tegyiik fel a fiistre, ahol ha kelloleg mefiistol6dott, készen van
az izletes haziszalami.

446. Kitiino mustar készitése.

6 kilo jo édes mustot czinezett réziistben negyed oOraig foziink s az idonként
képzodott habot leszedjiik. Ezutan aprodonkint egy porozellantalban levo 2
kilogrm finom mustarliszt, 7 gramm torétt koriandermag és 3 gramm torott
koriander magbol késziilt vegyiilékre ontjiik r4 s mindaddig keverjiik, mig
egynemil pépet nyeriink. A még meleg keverékbe 5-6 darab jol meghamozott
és megmosott egész darab tormat tesziink s a talat tiszta kendovei beboritva,
bekotjitk. Néhany orai allas utan, midon a témeg kihiilt, kiszedjiik belole a
tormat s a kész, joizii és erds mustart jol zarhato edényekbe ontjiik.

447. A tojas-konservek.

E konservek készitése egyszerii. A tojas széttoretik s vagy egész tartalma,
vagy pedig részei habképzés nélkiil egyenletesen Osszekavartatnak. A
folyadék ezutan sima aczéllemezekre Ontetvén, a szaritoba jut, hol meleg és
szaraz 1égvonatnak kitétetvén, a keményedo tomeg idonkiut megfordittatik.
ily modon vagy tablacska-, vagy poralakban szarithato a tojas tartalma, mely
végiil jol elzart pléhszelenczékben kereskedésbe jut. A tojas-konservek
évekig eltarthatok, hasznalatuknal a vilagos sarga por haromszor annyi hideg
vizzel, mint a sajat teriméje, Osszekavartatvan, emulsiot nyujt, melynek olyan
az ize, szaga, mint a friss tojasnak, csakhogy valamivel kevesebb habot vet.
Azért oly esetben, midon a habnyerésre fektetiink sulyt, némi friss
tojasfehérnye adando hozza. Nagy varosokban, kivalt a téli honapok alatt, a
tojaskonservek irant méltan kereslet tamad, de nem szenved kétséget, hogy
utazok, katonak, tabori korhazak igen nagy hasznat vehetnék, mert kevés
helyet foglalnak, konnyen szallithatok és eltarthatok.

448. Derité-por.
Bor, likor, eczet stb. tisztitasara.
30 kil6 albumin, 300 gramm borkdsavas natron, 500 grm tims6 és 70 kilogrm

klérammonium. Hasznalat el6tt a deritoport levés forrd vizben feloldjuk s
csak azutan tessziik a folyadékba.

449. Jo sonka-pdcz.



10 kil6 hushoz vegyiink 1 kil6 sot, 46 gramm salétromot, ugyanannyi sarga
czukrot és 6 liter vizet. Természetesen a bepaczolandé hus mennyiségéhez
képest, ilyen paczot a mondott arany szerint tobbet vagy kevesebbet
készitiink, felforraljuk s midon kihiilt, a dézséba rakott husra ontjiik, arra
vigyazva, hogy a pacz a hust egészen befodje. A 3 kilésnal nagyobb darabok
vagy 6 hétig maradnak a paczban, az aprobbakat azonban hamarabb
kiszedjik.

450. Motesiczky-féle sonkapdcz.

igen kitlinonek mondjak ezen sonkapaczolasi modszert. Négy nagy sonkara
vegylink két maroknyi sot, 8 darab megtort koriandrumot, ugyanannyi
bordkamagot, egy kevés Osszevagdalt fokhagymat s két lat tort salétromot;
ezeket jol Osszekeverve, dorzsoljiik be vele a sonkéakat, rakjuk dézsaba s
hagyjuk igy egy éjszaka. Masnap azutan 1 kil sot forraljunk fel 8 liter vizben
s miutan ez lehiilt, ontsiik le vele a sonkékat egy dézsaban s tiszta kovekkel
nyomtassuk le.

451. Kalyha-fénymaz \.

210 dekagrm benza-gyantat 180 dekagamm storaxot s 30 dekagramm
ladanum-gyantat porra toriink, azt 20 dekagrm terpentinnel elvegyitjiik,
edénybe tesszilk s ezt ismét mas, forrd vizzel telt edénybe tessziik s addig
hagyjuk benne, mig az anyagok elolvadnak. Ha a keverék mar egészen
folyékony, szegfii és lavendula-olajat, mindenikbol 15 grammot s 10
dekagrm preparalt fekete elefantcsontot s 20 grm peruviai balzsamot adunk
hozza s miutan mindezt jol elvegyitettiik, pecsétviaszforma rudakat alakitunk
belole. Csomagolasa papirosba torténik.

452. Kalyha-fénymadz 11

70 dekagrm storaxot, ugyanannyi benzagyantat és ladanum-mézgat, 20-20
dekagrm sarga gyantat és tomjént, S0 grm folyékony benzét enyhe melegnél
Oszszeolvasztunk. Ehhez még 5-6 dekagrm szegfii, czédrus, lavendula és
bergamoi olajat adunk s 90 gramm peruviai balzsamot. Ezen, még meleg
tomegbol hosszikas kerek rudakat alakitunk, melyeket ha kihiilnek, széntiiz
felett gyorsan forgatvan megsimitunk. Papirba takarva csomagoljuk.

Jegyzet: Ha ezen rudakat a meleg kemenczén végighuzzuk, kellemes illatot
arasztanak el a szobaban.

453. A szdj kellemetlen szaga ellen.

1 liter vizben feloldunk 1 gramm félmangansavas kalit. Ezen halvany
violaszini atlatszo folyadékkal kell a szajat 6blogetni.

454. Szurok boros iivegek légmentesitéséhez.

1 kilo sarga viaszt 125 deka kolofoniumot és 120 deka fehérszurkot
megolvasztunk s a megolvadt anyagban a palaczkok nyakat megforgatjuk.

455. Fekete-szurok borospalaczkok elzdrdsdra.

2 rész sargaviaszt, 4 r. kolofoniumot, 4 r. szurkot és 1/2 r. gummilakkot
Osszeolvasztunk s a megolvasztott tomeghez égetett elefantcsontot adunk.

456 Voros-szurok

Ugyanez, csakhogy az égetett elefantcsont helyett szinezésre vords okkert
hasznalunk.

457. Sarga-szurok

Szinezésre chromsavas czinket hasznalunk.

458. Kék szurok

Szinezésre borlini kéket hasznalunk.

459. Zold szurok

Szinezésre 1 rész berlini-kéket és 2 rész chromsavas czinket hasznalunk.
460. A lampaldng fényének erositése

Minden liter petroleumba didnyi nagysagu kamfort tesziink, mialtal a
petroleum sokkal nagyobb fénynyel fog égni.

461. Kitiino chinai tus

Kajszibaraczk-magokat a kemenczében szénné égetiink; a széndarabokat
kihiilésiik utan mozsarban finom porra torjiik s a port fatyolszitan atszitaljuk.
Az atszitalt szénport esdvizzel és arabgummi oldattal mozsarban nagyon
finom tésztava dorzsoljiik s aztan kevés pézsmat adunk hozza. A tésztanemii
tomeget vizfiirdo f6l6tt beparologtatjuk. A beparologtatas folytan siiriivé lett
tomegbo6l négyszogletii rudakat formalunk, egy ércznyomoval chinai
irasjegyeket nyomunk belé, a rudakat megaranyozzuk s a levegdn
megszaritjuk.

462. A sz6lomagbdl olajat késziteni

Egy hires franczia sz6lész azt mondja, hogy a szolomagbdl, mely kiilonben
sok helyen haszontalanul ott vész, sok és jo olajat lehet késziteni,
nevezetesen minden 100 kilo mag 10 kilo olajat ad. Az olajkészités modja a
kovetkezo: az elobb jol megszaritott szolomagot jol dsszezuzzuk s akkor 10
liternyi ilyen zuzott magra 25 liter vizet ontve, ezt a keveréket folytonos
kavaras kozben erdsen melegitjiik, mig csak észre nern vessziik, hogy olajat
kezd izzadni. Ekkor rogton sajtoba tessziik a tomeget és kisajtoljuk. Az igy
nyert olaj sz€ép sargas szinii, teljesen szagtalan és asztali czélokra is jo, csak
az a baja, hogy nagyon konnyen megavasodik.

463 Kitiiné mososzer

5 kilogramm jo mosodszappant apré darabokra vagunk és 3 kilogramm
szodaval 10 liter forré vizben felolvasztunk. Mikor a folyadék egészen
feloldodott 1 és 1,5 kilogramm terpentinszeszt, 80 deka szalmiakszeszt
keveriink belé s 1-1 liter tirtartalmu tivegekbe toltjiik. Ezen szerbdl egy liter,
350-400 darab ruha kimosasahoz elegendo.

Hasznalati utasitas: Egy nagy kadba annyi melegvizet ontiink, a mennyi a
kimosando6 ruhanemiiekhez sziikséges. Most tekintetbe véve azt, hogy 1 liter
mosoészer 350-400 darab rahanemii kimosasahoz elegendo, a mosasba keriilo
ruhdk mennyisége aranyaban Ontiink e folyadé-bol a vizbe, a metyet a
beontott vegyiilékkel jol Ossze-keveriink. A fehérnemiit ezen vizbe kell
aztatni €s 24 6raig benne hagyni, azutan elszor szappan nélkiil ezen 1€bol
kimosni, kifozni és két vizben Obliteni. igy a ruhabdl minden szenny és
zsirfolt eltiinik s oly fehér lesz mint a ho, kiilondsen ha kiinn a levegon
szarad. Kékitéshez indigogolyd hasznaland6, mely forré viz-ben lesz
feloldva.

464. Kékito-papiros
Fehérnemiiek kékitésére.

Eros enyvezetlen papirost az indigokarmin tomor oldataban jol megaztatjuk,
azutan a papirost megszaritjuk.

465. Tengely-keno

Fél kilo kozonséges szodat 4 liter vizben feloldunk s az oldathoz 3 kgrm
faggyut, 6 kgrm palma-olajat adunk. A tomeget 70° R-ra felhevitvén,
kihiilésig keverjiik.

466. Szekér-keno

10 rész koszénkatranyt, 10 rész faggyut s ugyanennyi szurkot
Osszeolvasztunk s kész a legjobb szekérkeno.

467. Savanyu-kdposzta - Mint kereskedelmi czikk.

A jo6 savanyu kaposzta készitése a kovetkezokép torténik. A kaposztafejek
eltevés elott par napig szellos helyre rakatnak, hogy némi vizet parolgassanak
el, azutan minden tisztatlan levelet eltavolitva, felvagjuk a fejeket, a torzsat
kivagjuk és az egészet megmossuk, kaposztat pedig finomra felvagatjuk. A
gyalulas utan jol tisztitott edénybe rakjuk el a, kaposztat ugy, hogy az edény
fenekét tisztara meg-mosott levelekkel rakjuk ki, erre egy réteg gyalult
kaposztat hintiink, esetleg komény vagy boroka maggal, azutan 1 - 2 marok
soval behintjiik, mire ismét egy réteg levél jon, mindaddig mig az edény
megtelt. A s6 meny-nyiség 20 literenként 100 grammot tesz ki. Minden
réteget erdsen le kell taposni. Megtdltvén az edényt, befed;iik, a feliiletre jol
megmosott szép leveleket rakunk, azutan a fedot ratéve, nehéz koveket
tesziink ra, ha nem sajtoljuk. Néhany 6ra mulva rendesen a felso fodél f61¢
viz sajtolodik ki, ami ha nem torténik meg vizet kell hozzadnteni annyit, hogy
a fed6t 6 cm-re boritsa. Harom vagy négy hét mulva a kaposzta hasznalatra
aikalmas. Mar az erjedes alatt tanicsos a folyadék felett képtodo
gombaréteget idorol-idore eltavolitani. Az erjedés befejete utan a levet
lemerjttk, az edényfedot és a kovet tisztara lemossuk, a feliiletre rakott
kaposzta leveleket eltavolitjuk és egy megfelelo nagysagli vaszonruhaval
letakarjuk, a fedot és a koveket ismét felrakjuk, minek megtorténte utan ismét
annyi sOs vizet Ontlink fel, mint azelott. E tisztitasi eljards mindannyiszor
ismétlodik, ahanyszor az edénybdl kaposztat vesziink ki, de legalabb is



minden 8 napban meg kell térténnie amikor a vaszonruhat wjjal cseréljiik fel.
ily eljaras mellett a legutolso részlet kaposzta is oly jo lesz, mint az elso volt.
Végre ajanlatos nem igen nagy edényt hasznalni, mert igy a kaposzta hoszabb
ideig elall.

468. Szappanfozés

10 kilo oltatlan meszet egy edényben vizzel megoltunk, azutan 20 kilo
kalczinalt szodat, majd folytonos keverés kozben 100 liter forro vizet tesziink
bele. Az edényt melyben a lugot készitetiiik, befedjilk s mas napig allani
hagyjuk. Erre a tiszta lugot az edény aljara iillepidett tomegrol ovatosan
lehuzzuk, a maradékra pedig 40 liter vizet toltiink. Most a tiszta lugot 30 kilo
tiriizsirral vagy 15 kil6 faggjuval egy listbo tessziik és azzal 6 oraig fozzik.
Mihelyt a tomeg forrni kezd, a témeg forrni kezd, a folyadékhoz 1,5 kg
konyhasot adunk s azzal is fozziik egy fél 6raig, mire a szappan kész.

469. igen tartos jarda készitése

Kiiiind és olcsod talajt folyosok, pinczék, iiveghazak stb. szamara ugy
készithetiink, ha szitalt kdszénhamut és oltatlan meszet egyenlo részekben
jol osszekeveriink, azutan pedig vizzel maltert csinalunk belole, és .3-4
ujijnyi vastagon kenjiik az illetd helyre, de ezen tomeget rogton el kell
simitani simitd faval, mert hamar megkeményedik. Ha azt akarjuk, hogy
vizhatlan legyen, akkor még egy rész czementet és homokot kell kozé
keverni. igen czélszerii, ha az ille 6 talajra elobb kavicsot hintiink és azt
leverjiik, azran vonjuk be a leirt anyaggal.

470. Viz alatt keményedo czement

25 rész vasmentes kvarcz, 25 rész vasmentes krétapor, 2,5 rész szoda vagy
hamuzsir oldatdval Osszegyurva, téglaalakuva idomittatik. A toglak
megszaritva, ihér izz6 hoben kiizzittatnak s kihiilés utan megoroltetnek.

471. Fejkorpa ellen

100 gramm kolni vizet és 50 gramm boraxot 1 liter destillalt vizzel
osszekeveriink.

Hasznalati utasitds: A fejbor naponta ezen folya-dékkal, egy kis szivacs
segitségdvel erdsen bedorzsolendo.

472. A borjak koszossdga ellen

1000 gramm zold szappan

1000 gramm borszesz

500 gramm kénvirag

500 gramm fakatrany és

125 gramm porratort krétabol kendesot készitiink.
A koszos helyeken képzodott varrt friss repcze-olajjal kenjik be, hogy
megpuhuljon, majd langyos szappanos vizzel és kefével jol lemossuk, azutan
a fenti kendcscsel szintén kefe segélyével jol bedorzsoljik. Egy hét mulva
lemossuk ezt meleg szappanos vizzel. Ezalatt a borjut jol letakarva kell
tartami, hogy ne nyalhassa magat. Ha a baj nagyobb, akkor a bekenést
ismételni kell. Az esetben, ha a kosz egyes ritka foltokon mutatkozik, csak
ezeket és kornyékiiket kell bekenni, maskiilonben az egész testet.

473. A malaczok kéhogése ellen

50 gramm porratort édesgyokér,

50 gramm porratort anizs és

50 gramm mézbdl keveréket koszitiink.
Ezen keverékbol naponta egy dionyi nagysagut kell a kohogds malacz
nyelvére kenni.

474. Az iiveg elmetszése

Uveget igen koimyen elmetszhetiink ugy, ha egy szal kenderfonalat beitatunk
terpentinnel és azt ott feszitjik vegig az iivegen, ahol éppen elmetszeni
akarjuk. Midon ez igy megvan, akkor meggyujtjuk a terpentines fonalat s
middn az elégett, akkor az liveg azon részét, minél hidegebb vizzel ledntjiik,
vagy befecskendezziik, amre az iiveget gyenge nyomassal is szépen el tudjuk
valasztani.

Egyszerii szeszes italok, rozsoliak, liqueurok és crémek
készitése hideg titon, lényegek és aetheri olajok segitségével.

Az itt elésorolt anyagok Watterich Arnold aet. olajok és eszencidak gyarabol
(Budapest Vii. ker., Dohany utcza 5 szam) szerezhetok be.

476. Absint Svajczi.

68 liter parolt szesz, 1 kilo svajczi abszinlényeg eszenczia, 83 liter viz,
melyben 5 kilo czukor van feloldva és 60 gramm forrd vizben feloldott
tisztitopor. Halvany zold szin, zold festvénnyel.

477 Anizs-pdlinka

25 liter parolt szesz, 1 kilo anis palinka-lényeg, 74 liter viz és 60 gramm
tisztitopor.

478 Anis-tosoglio

30 liter parolt szesz, 1 kilo czukor hidegen van feloldva és 60 gramm
tisztitopor.

479. Ams-liqueur

35 liter parolt szesz, 1 kilo anisliqueur eszenczia, 50 liter viz, 20 kilo
czukorral feloldva és 60 gramm tisztitopor.

480. Anisett-liqueur Hollandi.

30 liter parolt szesz, 1 kl. hollandi anis-liqueur-essenczia, 40 liter viz,
melyben 40 liter czukor van forron feloldva és 60 grarom tisztitopor.

481. Créme d'amsette Franczia.

26 liter parolt szesz, 1 kilo franczia anisette-créme eszenczia, 20 liter viz,
melyben 60 kilo czukor van forrén feloldva és 60 gramm tisztitopor.

482. Ananas-liqgueur

30 liter parolt szesz, 1 kild ananasliqueur-eszenczia, 40 liter viz s ebben 40
kg czukor forrén feloldva és 60 grm tisztitopor.

483. Allasch Orosz Koményszesz.

35 liter parolt szesz, 1 kil6 allasch kéményszesz, 45 liter viz, ebben 20 - 25
kilé czukor feloldva.

484. Arac Fehér rum.

70 liter parolt szesz, 1 kilo arak-eszenczia, 20 liter viz és 60 grm tisztitopor.
(Esetleges finomitasra néhany liter valodi jamaica rum veendo).

485. Havasi fii-liqueur Svajczi.

35 liter parolt szesz, 1 kilo havasi fi-liqueur-eszencia , 57 liter viz s ebben 8
kg czukor feloldva, 60 grm tisztitopor. Szine zold, zold festvénynyel.

486. Benediktiner-liqueur

35 liter parolt szesz, 1 kilo benediktiner-liqueur-eszenczia, 55 liter viz s
ebben 10 kilo czukor hidegen feloldva és 50 grm tisztitopor. Szine
halvanysarga, sargas festvénnyel.

487. Ciiracao-liqueur

40 liter parolt szesz, 1 kilo ciiracao-liqueur-eszencia, 15 liter viz s abban 60
grm tisztitopor. Sargas szin, czukor szinezettel.

488. Czitrom-liqueur

32 liter parolt szesz, 1 kilo czitrom-liqueur-eszenczia, 50 liter viz és ebben
20 kilo czukor fel-oldva 6s 60 gramm tisztitopor. Szine sargas, czukor-
szinezettel.

489. Chartreuse-liqueur

35 liter parolt szesz, 1 kilo chartreuse-liqueur-eszenczia, 34 liter viz és ebben
30 kilo czukor forrén feloldva 6s 60 gramm tisztitopor. Szine zoldes, zold
festékkel.

490. Kavé-liqueur

32 liter parolt szesz, két kilo kavé-liqueur-eszenczia, 58 liter viz s benne
huszonét kilo czukor feloldva-és 60 gramm tisztitopor. Szine vordsbarna,
czukor festvénynyel.

491. Karisbadi keserii

42 liter parolt szesz, 1 kilo karlsbadi keserii-eszenczia, 58 liter viz s ebben 13
kil6 czukor feloldva? és 6 grm tisztitopor.



492. Jarvany-keserii Kolera ellen.

50 liter parolt szesz, 2 kilo cholera-keserii eszenczia, 48 liter viz és 60 gramm
tisztitopor. Szine zold, zold festékkel.

493. Cognac Kozonséges.

65 liter parolt szesz, 0,5 kilo cognac-eszenczia, 32 liter vizben, 1 kilo czukor
feloldva és 60 grm tisztito-por. Szine vilagossarga. czukorfestékkel.

494 Cognac Finom franczia.

50 liter parolt szesz, 0,5 kilo cognac eszenczia, 8: liter valodi jamaika rum,
10 liter j6 bor, 36,5 liter viz, benne 1 kilo vagott szent Janos kenyér megfozve
¢és 60 gramm tisztiropor. Szine vilagossarga, czukorfestékkel.

495 Danzigi aranyviz

82 liter parolt szesz, 1 kilo danzigi aranyviz eszenczia, 58 liter vizben
feloldott 14 kilo czukor és 50 gramm tisztitopor. Szine narancssarga, sarga
festékhez vegyitett nehany csepp piros festékkel.

496. Angolkeserii rozsolis

30 liter parolt szesz, 1 kilo angolkeserii-eszenczia, 65 liter viz s ebben 4 kilo
czukor feloldva és 60 gramm tisztitopor. Sotétes szin, czukor festékkel.

497. Angolkeserii-liqueur

35 liter parolt szesz, 1 kilo angolkeserii-eszenczia, 50 liter viz s benne 20 kilo
czukor feloldva és 60 grm tisztitopor. Szine s6tét, czukorfestékkel.

498. Edes fenyi-pdlinka Masiika

32 liter parolt szesz, 1 kilo édes fenyd-eszenczia, 67 liter viz és 70 gramm
tisztitopor.

499. Ferencz-pdlinka

80 liter parolt szesz, 1 kilo Ferenczpalinka-eszen-czia, 18 liter viz s benne 1
kilo so feloldva.

500. Gyomorerosito

36 liter parolt szesz, 1 kilo gyomorerdsito-eszenczia, 44 liter vizben feloldott
20 kiio czukor és 60 grm tisztitopor. Szine barna, barna festékkel.

501. Vadaszital

48 liter parolt szesz, 1 kilo vadasz-liqueur eszenczia, 35 liter viz s benne 15
kilo czukor feloldva és 60 gramm tisztitopor. Szine zo6ld, z6ld festékkel.

502. Komény-rozsolis

30 liter parolt szesz, 1 kilo komény-eszenczia, 65 liter viz s ebben 4 kilo
czukor feloldva és 60 grm tisztitopor.

503. Komény-liqueur

35 lite rparolt szesz 1 kilo komény-liqueur-eszenczia, 50 liter vizben feloldott
20 kilo czukor és 60 grm tisztitopor.

504. Crém de cumin Kémény.

30 liter parolt szesz, 1 kilo kdménycrém-eszenczia, 20 liter viz s benne 60
kilo czukor feloldva.

505. Cseresznye-szesz

40 liter parolt szesz, egy kilo cseresznye-szesz-eszenczia, 40 liter viz s ebben
20 kilo feloldott czukor és 60 grtn tisztitopor. Szine vords, voros festékkel.

506. Rozspdlmka Eszaknémet.

40 liter parolt szesz, 1 kilo rozspalinka-eszenczia 60 liter viz és 60 grm
tisztitopor.

507. Fii-gyomorcseppek

42 liter parolt szesz, 0,5 kilo fligyomorcsepp-eszenczia, 42 liter viz s ebben
15 kilo czukor feloldva és 60 grm tisztitopor. Szine zold, zold festékkel.

508. Zarda-szesz

42 liter parolt szesz, 0,5 kilo zardaszesz-eszenczia, 52 liter viz s ebben 15
kilo feloldott czukor és 60 grm tisztitopor. Szine z6ld, zold festékkel.

509. Kontuschofka

48 liter parolt szesz, 1 kilo kontuschofka-eszenczia, 22 liter vizben feloldott
2 kilo czukor és 60 grm tisztitopor.

510. Marasquino-liqueur Zara

30 liter parolt szesz, 1 kilo marasquino-cszenczia 40 liter vizben feloldott 40
kilo czukor florrén oldva és 60 grm tisztitopor.

511. Créme de Marasquino Zara

30 liter parolt szesz, 1 kilo marasquino-créme-szesz-eszenczia, 20 liter
vizben forrén oldott 60 kilo czukor és 60 grm tisztitopor.

512. Mogador

42 liter parolt szesz, 1 kilo mogador-eszenczia 32 liter vizben forrén oldott
25 kilo czukor és 60 grm tisztitopor. Szine barna, czukorfestékkel.

513. Magyar keserii

36 liter parolt szesz, | kilo magyar keserii-eszenczia, 45 liter viz s ebben 20
kilo czukor feloldva és 60 grm tisztitopor. Barna szinii, czukorfestokkel.

514. Szegfii-rozsolis

30 liter parolt szesz, 1 kilo szegfii-eszenczia, 65 liter viz s benne 4 kilo czukor
feloldva Szine sotét-sarga, czukorfestékkel.

515. Szegfii-liqueur

40 liter parolt szesz, 1 kilo szegfiiliqueur-eszenczia, 51 liter viz s ebben 30
kilo czukor forrén feloldva. Szine sotétsarga, czukorfestékkel.

516. Narancs-liqueur

30 liter parolt szesz, 1 kilo narancsliqueur-eszenczia, 40 liter viz s ebben 40
kilo czukor forron feloldva és 60 grm tisztitopor. Szine sarga, néhany csepp
piros festékkel vegyitve.

517. Narancs-rozsolis

30 liter parolt szesz, 1 kilo narancs-rozsolis-eszenczia, 65 liter viz s ebben 3
kilo czukor feloldva és 60 grm tisztitopor. Szine narancssarga.

518. Fodormenta-liqueur

30 liter parolt szesz, 1 kilo fodormentaliqueiar-eszenczia, 40 liter viz, benne
30 kilo czukor forrén feloldva és 60 gramm tisztitopor. Szine zoldes, vagy
fehér.

519. Creme de menthe

30 liter parolt szesz, 1 kilo mente-creme eszenczia, 20 liter viz, benne 60 kilo
czukor forrén feloldva és 60 gramm tisztitopor.

520. Punsch

40 liter parolt szesz, 1 kilo punscheszenczia, 20 liter kozénséges rum, 30 liter
vizben féloldott 150 grm czitrom-sav, 50 kilo czukor és 60 grm tisztitopor.
Szine sargas.

521. Ananas-punsch

50 liter parolt szesz, 1 kilo ananasz-punsch eszenczia, 5 - 8 liter valodi
jamaica-rum, 15 liter vizben feloldott 150 gramm czitromsav és 40 kilo
czukor. Szine sargas.

522. Rostopschin Orosz kabinet.

40 liter parolt szesz, 1 kilo rostopschin kabinet eszenczia, 45 liter vizben
feloldott 80 kilo czukor és 60 gramm tisztitopor.

523. Rozsa-liqgueur

35 lite rparolt szesz, 1 kilo rézsaliqueur-eszenczia, 55 liter viz s benne 20
kilo czukor feloldva 6s 60 grm tisztitopor. Szine rézsaszin.



424. Rozsa-liqueur Hollandi.

35 liter parolt szesz, 1 kilo rozsaliqueur-eszenczia, 45 liter viz, ebben 40 kilo
czukor forrén feloldva és 60 gramm tisztitopor. Szine rézsaszin.

525. Créme de rose

30 liter parolt szesz, 1 kilo rézsa-créme eszenczia, 30 liter viz, benne 60 kilo
czukor forrén feloldva és 80 gramm tisztitopor. Szine rozsaszin.

526. Orosz keserii

70 liter parolt szesz, 0,5 kilo orosz-keserii eszenczia, 20 liter vizben feloldott
8 kilo czukor és 60 grm tisztitopor. Szine z6ld, zold festékkel.

533. Szlavoniai szilvorium

32 liter parolt szesz, 0,5 kilo szilvorium-eszenczia 20 liter valodi szilvorium,
46 liter viz és 60 grm tisztitopor. Szine sargas, czukorfestékkel.

534. Torkoly-pdlinka

45 liter parolt szesz, fé lkilo torkoly-eszenczia 54 liter viz.

535. Vanilia-liqueur

30 liter parolt szesz, 350 gramm vanilia-liqueur-eszenczia, 60 liter vizben
feloldott 20 kilo czukor és 60 grm tisztitopor. Szine vords, kevés
czukorfestékkel.

536. Créme de vanilie

30 liter parolt szesz, 250 gramm vanilia-liqueur-eszenczia. 2 grm rozsaolaj,
1 grm neroli-olaj 30 liter vizben forron oldva és 60 kilo czukor. Szine voros
néhany csepp czukorfestékkel.

537. Meggy-szesz

40 liter parolt szesz, 1 kilo meggyszesz-eszenczia 30 grm vanilia-eszenczia,
45 liter vizben feloldott 200 grm czitromsav, 25 kilo czukor, 5 liter vords bor
és 60 grm tisztitopor. Szine voros, voros festékkel, sziikség esetére néhany
csepp czukorfesték,

538. Fahéj-rozsolis

30 liter parolt; szesz, 1 kilo fahéj-eszenczia, 65 liter vizben forron oldott 4
kilo czukor 6s 60 grm tisztitopor. Szine vilagosbarna, czukorfestékkel.

539. Paprika-liqueur

40 liter parolt szesz, 1 kilo paprikaliqueur-eszeuczia, 45 liter vizben felotdott
15 kilo czukor és 60 grm tisztitopor. Szine tiizoros, voros festékkel.



